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PROCESSO LICITATORIO N° 150/2024
EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N° 62/2024

ITENS EXCLUSIVO PARA MICROEMPRESA E EMPRESA DE
PEQUENO PORTE

O MUNICIPIO DE ANTONIO CARLOS, Estado de Santa Catarina, por ordem do Prefeito Municipal, o Sr. Geraldo Pauli e por
intermédio do (a) Pregoeiro (a) e sua Equipe de Apoio, designados pela Portaria n.° 645/2023, torna publico que realizara licitagéo na
modalidade PREGAO ELETRONICO, &s 09 h 00min do dia 13/01/2025, com julgamento pelo MENOR PREGO POR ITEM , nos
termos da Lei Federal n° 14.133/2021, Decreto Municipal n® 11/2024, Leis Complementares n° 123, de 14 de dezembro de 2006 e n°
147, de 7 de agosto de 2014 e demais alteragdes posteriores.

RECEBIMENTO DAS PROPOSTAS:
-das 07h 30mindo dia 16/12/2024 até as 08h 59min do dia 13/01/2025.

DATA DA SESSAO PUBLICA
- apartir das 09h 00min do dia 13/01/2025

LOCAL.: comprasbr.com.br
REFERENCIA DE TEMPO: Horério de Brasilia (DF).

N&o havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizago do certame na data marcada, a sessao
sera automaticamente transferida para o 1° (primeiro) dia util subsequente, no mesmo horério anteriormente estabelecido, desde que
ndo haja comunicagdo em contrario, pelo (a) Pregoeiro (a).

1. DO OBJETO

AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS PARA A REDE MUNICIPAL DE ENSINO DE ANTONIO CARLOS/SC, DESTINADA A
SUPRIR AS NECESSIDADES NUTRICIONAIS DOS ALUNOS MATRICULADOS NAS ESCOLAS MUNICIPAIS POR 12 MESES.

1.1. A licitacdo e seu objeto obedecerdo ao disposto na tabela e especificacdes constantes do Termo de Referéncia (Anexo

).

1.2. O critério de julgamento adotado serd o de MENOR PRECO PORITEM observadas as exigénciascontidas neste Edital
e seus Anexos quanto as especificagdes do objeto.

2. DO CREDENCIAMENTO

2.1. Poderdo participar desta Licitagdo os interessados, sendo estes pessoas juridicas, que atenderem a todasas exigéncias
constantes deste Edital, seus Anexos, e principalmente em relacéo a legislacéo.

2.2. Poderdo participar deste Pregdo Eletronico as empresas gque estejam legalmente estabelecidos na forma da Lei, para os fins
do objeto pleiteado e estejam devidamente cadastrados e credenciados no ComprasBR, que atuard como 6rgdo provedor do Sistema
Eletronico.

2.3. Seréa admitida a participagdo de empresas em consorcio, nos termos do artigo 15 da Lei Federal n® 14.133/2021.

2.4. Nao podera participar da licitacdo a empresa que estiver sob faléncia, dissolugao, liquidagdo, ou que tenha sido declarada
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inidénea por 6rgdo ou entidade da administragdo publica direta ou indireta, federal, estadual, municipal ou Distrito Federal ou que
esteja cumprindo periodo de suspensao no &mbito da administragdo municipal.

2.5. O cadastramento do licitante devera ser realizado pelo site www.comprasbr.com

2.5.1. Aresponsabilidade de operacionalizacdo e custo do uso do sistema ficara a cargo do Licitante participante do certame.

2.5.2. A microempresa ou empresa de pequeno porte, além da apresentacdo dadeclaracdo constante, no anexo v, para fins de
habilitacdo, deverd, quando do cadastramento da proposta inicial de preco a ser digitado no sistema, verificar nos dados cadastrais
se assinalou o regime ME/EPP no sistemaconforme o seu regime de tributacdo para fazer valer o direito de prioridade do desempate.
art. 44 e 45 da Ic 123/20086.

3. REGULAMENTO OPERACIONAL DO CERTAME

3.1. O certame sera conduzido pelo (a) Pregoeiro (a), com o auxilio da equipe de apoio, que tera, em especial,
as seguintes atribuigoes:

a) acompanhar os trabalhos da equipe de apoio;

b) responderasquestdes formuladas pelos fornecedores, relativas ao certame;

C) abriras propostas de pregos, realizando diligéncia quando possivel;

d) analisar a aceitabilidade das propostas;

e) desclassificar propostas indicando os motivos;

f) conduzir os procedimentos relativos aos lances e a escolha da proposta do lance de menor prego;
9)

h)

verificar a habilitagdo do proponente classificado em primeiro lugar, realizando diligéncia quando possivel;

declarar o vencedor;
i) receber, examinar e decidir sobre a pertinéncia dos recursos, encaminhando a autoridade superior, se foro caso;
j) Assinar a ata da sessao;
k) encaminhar o processo a autoridade superior para adjudicar € homologar, autorizando a contratagao.

4. CREDENCIAMENTO NO SISTEMA LICITAGOES COMPRASBR,;

4.1. Os licitantes deverdo estar devidamente cadastrados e credenciados no ComprasBR, que atuara como 6rgdo provedor do
Sistema Eletronico.

4.2. O credenciamento do fornecedor e de seu representante legal junto ao sistema eletrénico implica a responsabilidade legal pelos
atos praticados e a presuncdo de capacidade técnica para realizacdo das transacdes inerentes ao pregéo eletronico.

5. PARTICIPAGAO

5.1. A participagéo no Pregéo, na forma eletrénica se dara por meio da digitagdo da senha pessoal e intransferivel do representante
credenciado (operador da corretora de mercadorias) e subsequente encaminhamento da proposta de pregos, exclusivamente por meio
do sistema eletronico, observados data e horario limite estabelecido.

5.2. Cabera ao fornecedor acompanhar as operagoes no sistema eletronico durante a sessao publica do pregao, ficando
responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou
da desconexdo do seu representante;
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5.3. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacdes efetuadas em seu nome, assume como firmes e
verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu representante, excluida a
responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgdo ou entidade promotora da licitago por eventuais danos decorrentes de uso
indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

9.4. Nao poderao participar desta licitagao os interessados:

5.4.1. Proibidos de participar de licitagdes e celebrar contratos administrativos, na forma da legislagao vigente;

5.4.2. Queno atendam as condi¢des deste Edital e seus Anexos;

5.4.3. Estrangeiros que néo tenham representacdo legal no Brasil com poderes expressos para receber citagdo e responder
administrativa ou judicialmente;

5.4.4. Que se enquadrem nas vedacdes previstas no art. 14 da Lei n°14.133 de 2021;
5.4.5. Que estejam sob faléncia, concurso de credores, concordata ou em processo de dissolugédo ouliquidagéo;

5.4.6. Organizagdes da Sociedade Civil de Interesse Publico — OSCIP, atuando nessa condi¢do (Acorddo n® 746/2014 — TCU -
Plenario).

6. DA APRESENTAGAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

6.1. Os licitantes encaminharéo, exclusivamente por meio do sistema, concomitantemente com os documentos de habilitagéo
exigidos no edital, proposta com a descricdo do objeto ofertado e o prego, até a data e o horario estabelecidos para o fim do
recebimento das propostas, quando, entdo, encerrar-se-a automaticamente a etapa de envio dessa documentagao.

6.2. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdao encaminhar a documentagao de habilitagdo, ainda que haja
alguma restricao de regularidade fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, § 1°da LC n° 123,de 2006.

6.3. Incumbira ao licitante acompanhar as operagoes no sistema eletronico durante a sessao publica do Pregdo, ficando
responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios, diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou
de sua desconexao.

6.4. Os documentos que compdem a proposta e a habilitagao do licitante melhor classificado somente serdo disponibilizados
para avaliagdo do (a) Pregoeiro (a) e para acesso publico apés o encerramento do envio de lances.

7. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

7.1. Olicitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrénico, sem que seja identificado, através dos
seguintes campos:

Valor unitario Marca (quando for o caso)* Fabricante (quando for o caso)*

*Quando o objeto se caracterizar como servico ou o material estabelecer fabricagdo prépria, a especificagdo nao podera
identificar a pessoa juridica, seja por razao social ou por nome fantasia. Neste caso, entende-se como aceitavel a expressao
“MARCA PROPRIA” ou outra expressao sinénima.

7.1.1. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

7.2.  Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios, trabalhistas, tributarios,
comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente no fornecimento dos bens.
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7.3.  Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, seréo de exclusiva responsabilidade do licitante,
n&o lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragéo, sob alegacao de erro, omissdo ou qualquer outro pretexto, desde que
justificado na sessdo, e com expressa concordancia fundamentada pelo (a) Pregoeiro (a).

7.4. O prazo de validade da proposta nédo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua apresentagéo.

7.5. Os licitantes devem respeitar os pre¢os maximos estabelecidos nas normas de regéncia de contratagGespublicas federais,
quando participarem de licitagdes publicas;

7.6. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administrago por parte dos contratados pode ensejar a fiscalizagéo do
Tribunal de Contas da Unido ou do Estado e, ap6s o devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo
para a adogéo das medidas necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constituigdo; ou condenagéo
dos agentes publicos responséaveis e da empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao erério, caso verificada a ocorréncia
de superfaturamentopor sobreprego na execugdo do contrato.

8. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICAGAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO DE LANCES

8.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-a em sesséo publica, por meio de sistema eletrénico, na data, horario e local indicados
neste Edital.

8.2. O (a) Pregoeiro (a) verificard as propostas apresentadas, desclassificando desde logo aquelas que nao

estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, contenham vicios insanaveis ou ndo apresentem as
especificagdes técnicas exigidas no Termo de Referéncia.

8.3. Também sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

8.4. A desclassificagdo serd sempre fundamentada e registrada no sistema, com acompanhamento em tempo real por todos os
participantes.

8.5. A ndo desclassificacdo da proposta nao impede o seu julgamento definitivo em sentido contrario, levado aefeito na fase de
aceitagéo.

8.6. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas participardo da fase de lances.
8.7. Osistemadisponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o (a) Pregoeiro (a) e os licitantes.

8.8. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio do sistemaeletrénico, sendo
imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.

8.9. Olance devera ser ofertado pelo VALOR UNITARIO DO ITEM conforme descrito no termo de referencia

8.10. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horério fixado para abertura da sessdo eas regras
estabelecidas no Edital.

8.11. Olicitante somente poderéa oferecer valor inferior ao ultimo lance por ele ofertado e registrado pelo sistema, observado, quando
houver, o intervalo minimo de diferenga de valores entre os lances, que incidira tanto em relagéo aos lances intermediarios quanto em
relagdo ao lance que cobrir a melhor oferta.

8.12. Entende-se por lances intermediarios os lances iguais ou superiores ao menor ja ofertado, poréminferiores ao Ultimo lance
dado pelo proprio licitante.

8.13. N&o serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e registrado em primeiro lugar.

8.14. Durante o transcurso da sesséo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do menor lance registrado,
vedada a identificacao do licitante.
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8.15. No caso de desconexdo com o (a) Pregoeiro (a), no decorrer da etapa de envio de lances da sessdo publica, o sistema
eletronico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recep¢éo dos lances.

8.16. Se a desconexao do sistema eletrénico para o (a) Pregoeiro (a) persistir por tempo superior a 20 (vinte) minutos, a sesséo
publica sera suspensa e reiniciada somente decorridas 24 (vinte e quatro horas) apds a comunicagédo do fato aos participantes, através
de publicagdo no sitio eletronico oficial do Municipio de Antonio Carlos, disponivel no endereco eletrénico
https://antoniocarlos.sc.gov.br/

8.17. Na fase de lances, no caso de evidente equivoco de digitagdo pelo licitante, em que este equivoco dercausa a prego
incompativel ou lance manifestamente inexequivel, podera, motivadamente, ser excluido do sistema.

8.18. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta e, na hipétese dedesisténcia de apresentar
outros lances, valera o ultimo lance por ele ofertado, para efeito de ordenagéo das propostas.

8.19. A auséncia de resposta pelo chat, durante o tempo do certame, ou qualquer outro que o (a) Pregoeiro (a) estabelega, por
verificada desidia do licitante, podera acarretar a desclassificagdo ou a inabilitagdo do mesmo, reservado o direito a manifestagao de
recurso, em fase apropriada.

9. DO MODO DE DISPUTA

9.1. Sera adotado para o envio de lances neste processo eletronico o modo de disputa “aberto”, em que os licitantes apresentardo
lances publicos:

9.1.1. A etapa de lances da sessdo publica tera duragéo de 10 (dez) minutos e, ap0s isso, sera prorrogada automaticamente pelo
sistema quando houver lance ofertado nos ultimos 2 (dois) minutos do periodo de duragio da sessao publica.

9.1.2. A prorrogagéo automatica da etapa de lances, de que trata o item anterior, sera de 2 (dois) minutos e ocorrera sucessivamente
sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogagao, inclusive no caso de lances intermediarios.

9.1.3. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessao publica encerrar-se-a automaticamente.

9.2. Apdés o final da etapa de lances, ocorrendo a participagdo de Microempresas, Empresas de Pequeno Porte ou
Microempreendedores Individuais, o pregoeiro verificara a ocorréncia de eventual empate ficto, nos termos da Lei Complementar n°
123/2006.

9.2.1. Nesse caso o pregoeiro convocara a Microempresas, Empresas de Pequeno Porte ou Microempreendedores Individuais que se
encontram em situagdo de empate informando que a mesma devera, em 5 (cinco) minutos, ofertar novo lance, inferior ao menor lance
registrado para o item. Durante o periodo, apenas a empresa convocada podera registrar 0 novo lance como arrematante.

9.2.2. N&o passando para a condicdo de arrematante a Microempresas, Empresas de Pequeno Porte ou Microempreendedores
Individuais mais bem classificada, na forma do item anterior, serdo convocadas as remanescentes que porventura se enquadrem nessas
categorias e cujas propostas estejam dentro do limite estabelecido no Art. 44 da Lei Complementar n® 123/2006, na ordem classificatéria,
para o exercicio do mesmo direito.

9.2.3. Entende-se por empate aquelas situagdes em que as propostas apresentadas pelas Microempresas, Empresas de Pequeno Porte
ou Microempreendedores Individuais sejam iguais ou até 5% (cinco por cento) superiores a proposta mais bem classificada.

9.2.4. O disposto no subitem somente se aplicara quando a melhor oferta inicial néo tiver sido apresentada por Microempresas,
Empresas de Pequeno Porte ou Microempreendedores Individuais.

9.2.5. O intervalo de diferenca entre os lances devera ser, de no minimo, R$ 0,01 (um centavo), tanto em relagdo aos lances
intermediarios, quanto em relagao do lance que cobrir a melhor oferta.
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10. EMPATE LEGAL (art. 44 e 45 da LC n° 123/2006)

10.1. Apds a etapa de envio de lances, havera a aplicagdo dos critérios de desempate previstos nos art. 44 e art. 45 da Lei
Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, seguido da aplicacdo do critério estabelecido no §1° do art. 60 da Lei n°
14.133/2021, se nao houver licitante que atenda a primeira hipétese.

10.2. Na hipdtese de persistir o empate, a proposta vencedora sera sorteada pelo sistema eletronico dentre as propostas empatadas.

11. DANEGOCIAGAO

11.1. Encerrada a etapa de envio de lances da sesséo publica, o (a) Pregoeiro (a) podera encaminhar, pelo sistema eletrénico,
contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor prego, para que seja obtida melhor proposta, vedadaa negociagédo em
condicdes diferentes das previstas no edital.

11.2. A negociagao seré realizada por meio do sistema e podera ser-acompanhada pelos demais licitantes.

11.3. A negociagao podera ocorrer por intermédio do (a) Pregoeiro (a), em casos especificos, por meio telefénico e/ou por e-mail,
desde que justificado, e reduzido a termo no chat destinado a visualizacio de todos os licitantes.

11.4. Sera estabelecido o prazo minimo de 02 (duas) horas, contado da solicitagéo do (a) Pregoeiro (a) no sistema, ou outro prazo,
a critério deste, para envio da proposta e, se necessario, dos documentos complementares, adequada ao ultimo lance ofertado ap6s
a negociagéo de que trata o caput.

12. DAACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA

12.1. Encerrada a etapa de negociacéo, o (a) Pregoeiro (a) examinara a aceitabilidade da proposta classificada em primeiro lugar,
quanto ao objeto e valor, e verificara a habilitagao do licitante, decidindo motivadamente a respeito.

12.2. Sera desclassificada a proponente que:
12.2.1. Deixarde atender a alguma exigéncia constante deste Edital;
12.2.2 Apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias do edital, desde que insanavel;

12.2.3. Apresentar pregos inexequiveis ou permanecerem acima do orgamento estimado para a contratagéo (artigo 59, inciso Ill da
Lei n° 14.133/2021).

12.2.4. Naotiverem a exequibilidade da proposta demonstrada, quando exigido pela Administragao;

12.3. Caso entenda necessario, 0 (a) Pregoeiro (a) ou a Autoridade Competente podera instaurar diligéncia para fins de aferigao
de exequibilidade das propostas. Tal diligéncia podera ocorrer em qualquer fase da licitagéo, sendo que o (a) Pregoeiro (a) ou a
Autoridade Competente podera determinar que o licitante faga prova de que possui condigdes de cumprir o objeto do Edital, através:

12.4. Daapresentagao de planilha de custos; ou

12.4.1. Da comprovagéo (documentos, notas fiscais, recibos etc.) que o prego proposto é coerente com os de mercado e que tem
condigdes de cumprir com as obrigagdes assumidas.

12.5. A diligéncia servira como subsidio para decis@o do (a) Pregoeiro (a) ou da Autoridade sobre a aceitabilidade da Proposta
apresentada com indicio de ser inexequivel.

13. DAHABILITAGAO
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13.1. O (A) Agente de Contratacdo, denominado (a) Pregoeiro (a) e a Equipe de Apoio designada verificardo, ainda, sob pena de
inabilitagdo, da pessoa juridica:

13.1.1 Como condicdo prévia ao exame da documentagdo de habilitagdo do licitante detentor da proposta classificada em 1°
(primeiro) lugar, o (a) Pregoeiro (a) verificara o eventual descumprimento das condi¢des de participagéo, especialmente quanto a
existéncia de sangéo que impeca a participagdo no certame ou a futura contratagéo, mediante a pesquisa aos seguintes cadastros:

13.1.1.1. Consulta Consolidada de Pessoa Juridica no site do Tribunal de Contas da Unido - TCU (TCU, CNJ,
CEIS e CNEP): https://certidoes-apf.apps.tcu.gov.br;

13.1.1.2. Consulta da Certiddo Negativa Correcional no site da Corregedoria-Geral da Unido - CGU (CGU-PJ, CEIS, CNEP e
CEPIM): https://certidoes.cqu.gov.br;

13.1.1.3. Consulta ao Tribunal de Contas da sede do licitante;

13.2. Na hipdtese de necessidade de envio de documentos complementares conforme solicitagdo do (a) Pregoeiro (a), os
documentos deverao ser apresentados em formato digital, via sistema COMPRA BR ou via e-mail, no prazo definido pelo (a)
Pregoeiro (a), seja este estipulado em lei ou a critério da Administracao.

13.3. A verificagao pelo (a) Pregoeiro (a) e equipe de apoio nos sites eletronicos oficiais de 6rgaos e entidades emissores
de certidoes constitui meio legal de prova, para fins de habilitagao.

13.4. Constatado o atendimento pleno as exigéncias editalicias, sera declarada a proponente vencedora.
13.5. Sera julgadainabilitada a proponente que:
a) Deixar de atender alguma exigéncia constante do presente Edital, desde que esta ndo seja sanavel, nos moldes da legislagéo.

b) Deixar de apresentar algum dos documentos exigidos no Edital para comprovagéo da habilitagdo, independentemente de ser
Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte;

C) Apresentar declaragdo ou documentagao que contenha qualquer vicio de ordem formal, que dificulte, impossibilite acompreenséo
ou invalide o documento;

d) Apresentardeclaragdo ou qualqueroutrodocumento com contetido falso ou adulterado;

e) Apresentar documento de regularidade fiscal, social ou trabalhista vencido. Ndo se aplica esta regra quando o licitante for
Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte.

13.6. Do julgamento da habilitagdo das Microempresas e Empresas de Pequeno Porte, aplicar-se-a o art. 42 e 43 da LC n°123/2006
e art. 43, §1° da LC n°® 147/2014, desde que esta esteja devidamente identificada.

13.7. Em face dos artigos 42 e 43 da Lei Complementar n® 123/2006 e art. 43, §1° da LC n° 147/2014, o (a) Pregoeiro (a) adotara o
seguinte procedimento guando a vencedora for Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte:

13.7.1. Seréo anallsados os documentos ndo integrantes da regularidade fiscal, social e trabalhista, aplicando-se o disposto no
item 13.5 “@”, “b”, “c” e “d” deste edital.

13.8. Serdo analisados os documentos relativos a regularidade fiscal, social e trabalhista, declarando-se:
13.8.1. O atendimento das exigéncias constantes do Edital com a respectiva habilitagdo, caso se verifique quetoda a documentagao

esta regular; ou
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13.8.2. O desatendimento das exigéncias constantes do Edital, caso se verifique a restricdo, ou seja, que alguma certidao foi
apresentada vencida, sendo suspenso o julgamento da habilitagdo referente a regularidade fiscal, social e trabalhista em relagao
aquela Microempresa ou Empresa de Pegueno Porte licitante. Neste caso, sera concedido o prazo de 05 (cinco) dias uteis,
prorrogavel por igual periodo, a critério da Administragcdo Publica, mediante requerimento, para que a interessada
providencie a regularizagdo da documentagao mediante apresentagao das respectivas certidées negativas ou positivas com
efeito de certidao negativa.

13.8.3. A ndo-regularizacdo da documentagao de regularidade fiscal, social ou trabalhista, no prazo previsto, implicara decadéncia
do direito & contratagdo, sem prejuizo das sangdes previstas neste Edital, sendo facultado & Administrac&o convocar os licitantes
remanescentes, na ordem de classificacdo, retomando a licitagdo na forma do item 13 e seguintes, ou fracassar a licitagéo ou o item,
conforme o caso.

13.9. As microempresas, empresas de pequeno porte ou microempreendedores individuais que pretendam usufruir dos beneficios
previstos no Capitulo V da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, deverdo apresentar declaragao, conforme modelo
do ANEXO V, de que se enquadram nesta categoria juridica empresarial, mediante apresentacdo de certiddo simplificada expedida
pela Junta Comercial do Estado ou declaragdo de enquadramento validada pela Junta Comercial.

13.10. A n&o apresentagédo desta declaracdo leva ao entendimento de que as empresas proponentes ndo tém interesse nos
beneficios previstos na Lei Complementar n® 123, de 14 de dezembro de 2006, ou ndo se enquadram nesta categoria juridica.

13.11. A verificacdo posterior de que, nos termos da lei, o declarante ndose enquadra como microempresa ou empresa de
pequeno porte, caracterizara crime de fraude a licitagéo, conforme previsto no art. 337-F da Lei Federal n°® 14.133/2021.

13.12. Acertiddo simplificada ou a declaragao devera ter sido emitida nos 90 (noventa) dias imediatamente anteriores a data prevista
para a sessao de entrega dos envelopes de habilitagéo e de proposta de prego, sob pena de néo aceitabilidade.

13.13. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento diferenciado
previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e
municipal, desde que a apresentacéo do Certificado de Condicdo de Microempreendedor Individual — CCMEI possa suprir as
exigéncias de inscri¢do nos cadastros fiscais, por constarem no préprio Certificado.

13.14.

13.15. As microempresas, empresas de pequeno porte ou microempreendedores individuais que pretendam usufruir dos beneficios
previstos no Capitulo V da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006 deverao apresentar, na fase de habilitagao.
declaracdo de que os contratos que este celebrou com a administragido publica ndo extrapolam a receita bruta maxima
admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte, conforme determina o art. 4°, §2°, da Lei 14.133/2021.

13.16. Habilitacdo juridica (Devera apresentar o documento solicitado conforme o tipo da empresa):
a) Empresario individual: inscrigdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercialda respectiva sede.

b) Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condigdo de Microempreendedor Individual -

CCMEI, cuja aceitacdo ficara condicionada a verificagdo da  autenticidade no  sitio
https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor.

¢) Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual de
responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores.

d) Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da Unido e
arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera
considerada como sua sede, conforme Instrugdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de margo de 2020.

e) Sociedade simples: inscri¢do do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de
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documento comprobatorio de seus administradores.

f) Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscrigio do ato constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da
sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas
Mercantis onde opera, com averbagéo no Registro onde tem sede a matriz.

13.17.  Os documentos apresentados deverao estar acompanhados de todas as alteragbes ou da consolidacao respectiva.

13.18. Regqularidadefiscal. social e trabalhista:

a) Inscricdo do CNPJ, emitida através do site: http:/www.fazenda.gov.br/;

b) Prova da inscrigdo no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, se houver, relativo ao domicilio ousede do licitante,
pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

¢) Provade regularidade com a Fazenda Municipal de origem da empresa;
d) Provade regularidade com a Fazenda Estadual de origem da empresa;
e) Prova de regularidade com os débitos relativos aos tributos federais € a divida ativa da unido que abrange os créditos tributarios
da Receita Federal do Brasil (RFB), da PGFN (Divida Ativa da Unido Junto a Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional) e as
contribui¢des sociais previstas nas alineas ‘@’ a ‘d’ do paragrafo Unico do art. 11 da Lei n°® 8.212, de 24 de julho de 1991, emitida

através do site: http://www.fazenda.gov.br/;

f) Prova de regularidade com FGTS, emitida através do site: https://consulta-
crf.caixa.gov.br/consultacrf/pages/consultaEmpregador.jsf;

g) Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentagéo decertiddo negativa,
emitida através do site: http://www.tst.jus.br/certidao;

13.19. Qualificacdo Econémico-Financeira:

a) Certiddo Negativa de feitos sobre Faléncia, expedida pelo distribuidor da sede do licitante.

b) A empresa podera apresentar, facultativamente, juntamente a Certiddo Negativa de Faléncia, o documento emitido pelo 6rgéo
judiciario competente, que relacione os distribuidores que na Comarca de sua sede tem atribuicdo para sua expedicao.

13.18.1 A empresa podera apresentar, facultativamente, juntamente a Certiddo Negativa de Faléncia ou Recuperagédo Judicial, o
documento emitido pelo érgao judiciario competente, que relacione os distribuidores que na Comarca de sua sede tem atribuigao para
sua expedicao.

13.20. Qualificacdo Técnica:

13.20.1 Apresentar Atestado de Qualificacao Técnica ou Declaragao, fornecido por pessoa juridica de direito publico ou privado,
comprovando que o licitante realizou fornecimento compativel em caracteristicas semelhantes com o objeto da licitagéo.

13.21.  Devera apresentar como complemento dos documentos de habilitagéo, toda documentagéo solicitada no Termo de
Refrencia do presente edital e a DECLARACAO DE CUMPRIMENTO DE REQUISITOS DE HABILITACAO E DEMAIS
OBRIGACOES, conforme modelo ANEXO IV.

13.21.1. Areferida declaragao devera estar assinada e datada, sendo esta, se possivel, objeto de diligéncia saneadora.
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14. DAS DILIGENCIAS

14.1. Poderao ser realizadas diligéncias referentes aos documentos apresentados, ou em relagao a quaisquer outros documentos e
aspectos, bem como localizagdo da empresa, notas fiscais relativas ao (s) atestado (s) técnico (s) emitido (s), além de autenticagdes,
sejam presencialmente e/ou através dos sitios eletrénicos oficiais.

14.2. Os documentos para habilitagdo que necessitam de autenticagdo, SOMENTE SERAO AUTENTICADOS POR ESTA
MUNICIPALIDADE ATE AS 16h: 00min DO ULTIMO DIA UTIL ANTERIOR A ABERTURA do processo licitatrio.

14.3. Nao sera realizada autenticagdo de documentagéo no dia da abertura dos documentos, em hipdtese nenhuma.

14.4. As autenticacbes serdo admitidas para fins de complementa¢do da documentagéo de habilitagéo, conforme ANEXO II, de
acordo com o prazo estabelecido pelo (a) Pregoeiro (a) em ata.

14.5. A prorrogagéo de prazo para a apresentagéo de documentos exigidos em ato de diligéncia devera ser requerido dentro do
prazo inicialmente previsto, preferencialmente por meio escrito, e fica adstrito @ conveniéncia da Administragdo Publica, sob a
autoridade do (a) Pregoeiro (a), no &mbito de sua competéncia.

14.6. A utilizagao dos recursos e meios eletronicos dispensa o envio de documentagao por correspondéncia, sendo utilizado campo
préprio do sistema COMPRASBR, em “DOCUMENTOS COMPLEMENTARES (POS- DISPUTA)”, bem como, SOMENTE, em
situagdes excepcionais, devidamente justificadas pelo (a) Pregoeiro (a), também, para e-mails da PREFEITURA MUNICIPAL DE
ANTONIO CARLOS, proprios do Departamento de Licitagdes (licitacao@antoniocarlos.sc.gov.br).

14.7. O envio de documentagdo de habilitagdo complementar para quaisquer outros e-mails serdo desconsiderados, exceto se
informado pelo (a) Pregoeiro (a), via chat, no sistema COMPRAS BR, algum e-mail diverso destes informados.

14.8. Serdo verificados todos os documentos originais, conforme a Lei n®13.726/18.
15. DOS RECURSOS

15.1. Declarado o vencedor, qualquer licitante podera, motivadamente, durante o prazo concedido na sessao publica, em até 10
(dez) minutos, em campo proprio do sistema, exclusivamente, manifestar sua intengéo de recorrer.

15.2. Asrazdes dorecursodeque trata o caput deveréo ser apresentadas no prazo de 03 (trés) dias.

15.3. Osdemais licitantes ficardo intimados para, se desejarem, apresentar suas contrarrazdes, no prazo de 03 (trés) dias, contado
da data final do prazo do recorrente, assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesados seus interesses.

15.4. Os documentos referentes aos recursos e/ou as contrarrazoes deverdo ser anexados em campo proprio do sistema
COMPRAS BR, exclusivamente, dentro do limite de tempo estipulado (dia e horério), ndo sendo admitido qualquer outro meio, sob
pena de indeferimento.

15.5. O envio de documentos referentes aos recursos e/ou as contrarrazdes para quaisquer outros meios serdo desconsiderados,
exceto em casos excepcionais, onde serdo justificados e manifestados em ata pelo (a)Pregoeiro (a).

15.6. A auséncia de manifestacdo imediata e motivada do licitante quanto a inten¢do de recorrer, nos termosdo disposto do
subitem 16.1, importara na decadéncia desse direito, e 0 (a) Pregoeiro (a) estara autorizado (a)a encerrar a fase de habilitagéo,
declarando o licitante vencedor do referido item, e encaminhando o processoa adjudicagéo e homologagéo da autoridade superior.

16. DO JULGAMENTO DOS RECURSOS

16.1.  Apo6s a manifestacdo dos interessados, a pregoeira fara a andlise dos recursos e das contrarrazdes manifestando-se
formalmente sobre o contetido dos mesmos, podendo:
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a) manter as decisoes impugnadas via recursos, manifestando-se pelo ndo provimento dos recursos;

b) rever as decisdes impugnadas via recursos, manifestando-se pelo provimento dos recursos;

16.2. Se apregoeira ndo reconsiderar o ato ou a decisdo no prazo de 3 (trés) dias Uteis, encaminhara o recurso com a sua motivagéo
a autoridade superior (prefeito), a qual devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, contado do recebimento dos
autos.

16.3. Na elaboragao de suas decisdes, o prefeito sera auxiliado pelo drgao de assessoramento juridico, que devera dirimir duvidas e
subsidia-la com as informagdes necessarias.

16.4. Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos praticados, o prefeito adjudicara o objeto do certame e homologara
0 procedimento licitatorio.

16.5. O acolhimento de recurso importara ainvalidacdo apenas dos atos insuscetiveis de aproveitamento.

16.6. Nao cabera recurso administrativo contra a decisao final do Prefeito.

17. DA ADJUDICAGAO, HOMOLOGAGAO E ASSINATURA DE CONTRATO

17.1. O objeto da licitagdo sera adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato da Autoridade

Competente, caso ndo haja interposi¢do de recurso, ou apos a regular decisdo dos recursos apresentados. Apos a fase recursal,
constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade competente adjudicara

€ homologara o procedimento licitatorio.

18. DO RECEBIMENTO DO OBJETO, DA FISCALIZAGAO E DAS GARANTIAS

18.1.  Os critérios de recebimento e aceitacdo do objeto e de fiscalizagdo estdo previstos no Termo de Referéncia (ANEXO 1) e
documentos complementares, elaborados, exclusivamente, pelos 6rgédos requisitantes, respeitada asegregacéo de fungoes.

19. DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

19.1. As obrigagdes da Contratante e da Contratada s&o as estabelecidas no Termo de Referéncia (ANEXO I).
20. DO PAGAMENTO

20.1. As regras acerca do pagamento s&o as estabelecidas no Termo de Referéncia (ANEXO I).

21. DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS

21.1. O descumprimento total ou parcial das obrigagdes assumidas pela contratada, sem justificativa aceita pelo MUNICIPIO DE
ANTONIO CARLOS, resguardada os preceitos legais pertinentes, podera acarretar, nas seguintes sangoes:

a) Multa de mora no percentual correspondente a 0,5% (meio por cento), calculada sobre o valor total da contratagéo, por dia de
inadimpléncia dos de execucao, até o limite de 10 (dez) dia uteis, caracterizando inexecugéo parcial;

b) Multa compensatdria no percentual de 10% (dez por cento), calculada sobre o valor total estimado da contratagdo, pela
inadimpléncia além do prazo do subitem anterior, caracterizando inexecugéo total do mesmo;

¢) Adverténcia;
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d) Suspensdo temporaria de participar em licitagdo e impedimento de contratar com a PREFEITURA MUNICIPAL DE ANTONIO
CARLOS e seus fundos pelo prazo de até 03 (irés) anos;

e) Declaragéo de idoneidade para licitar ou contratar com a Administragédo Publica, conforme art. 156, inciso IV e §§5°, 6° e 7° do
mesmo artigo da Lei 14.133/2021.

21.2. A aplicagdo das sangOes previstas neste Edital ndo exclui a possibilidade de rescisdo unilateral do contrato, bem como
aplicagao de outras sangdes previstas na Lei n.° 14.133/2021, inclusive responsabilizagdo da licitante vencedora por eventuais perdas
e danos causados a Administracdo ou a terceiros.

21.3. A multa devera ser recolhida no prazo maximo de 15 (quinze) dias corridos, a contar da data do recebimento da comunicagao
enviada pela PREFEITURA MUNICIPAL DE ANTONIO CARLOS;

21.4. O valor da multa podera ser descontado de eventual crédito existente na PREFEITURA MUNICIPAL DE ANTONIO CARLOS,
em favor da licitante vencedora, sendo que, caso 0 valor da multa seja superior ao crédito existente, a diferenga seré cobrada na forma
da lei. Se a multa aplicada for de valor superior ao primeiro pagamento 0 excesso também poderé ser descontado do pagamento
subsequente e assim sucessivamente.

22.4. As sancdes aqui previstas sao independentes entre si, podendo ser aplicadas isoladas ou cumulativamente, sem prejuizo de
outras medidas cabiveis.

22.5. A contratagédo podera ser rescindida na ocorréncia de qualquer um dos motivos enumerados no artigo 137 da Lei Federal n.°
14.133/2021 com as formalidades e consequéncias previstas nos artigos 138 e 139 da referida Lei.

22. DAIMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

22.1. Até 03 (trés) dias uteis antes da data designada para a abertura da sessao publica, qualquer pessoa podera impugnar
este Edital, incluida data e horario pré-estabelecidos, no sistema do COMPRAS BR.

22.2. Aimpugnagao devera ser realizada por forma eletrénica, exclusivamente, através de campo préprio do sistema do COMPRAS
BR, ndo sendo admitida qualquer outra forma de envio.

22.3. Caberd ao (a) Pregoeiro (a), auxiliado (a) pelos responsaveis pela elaborag¢do deste Edital e seus Anexos, inclusive com amparo
técnico, se for o caso, decidir sobre a impugnacéo no prazo de até 02 (dois) dias uteis contados da data e horario de recebimento
da impugnagéo, respondendo, exclusivamente, através de campo préprio do sistema do COMPRAS BR.

22.3.1. Questionamentos, duvidas e/ou esclarecimentos deverédo seguir o rito do subitem 23.1. sem quaisquer excegdes, vinculando
os participantes, interessados e a propria Administragao.

22.3.2. A (s) referida (s) resposta (s) a impugnacdo, questionamentos, duvidas e/ou esclarecimentos poderdo ser anexados,
concomitantemente, ao site do Municipio, e ficardo acessiveis a todos os interessados.

22.4. Acolhida a impugnagao, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do certame, se for o caso, de acordo com a Lei
n°14.133/21.

22.5. As impugnagdes, questionamentos, dividas e/ou esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no certame.

22.6. A concessao de efeito suspensivo a impugnagao é medida excepcional e devera ser motivada pelo (a)
Pregoeiro (a), nos autos do processo de licitagao.

23. DAS DISPOSIGOES GERAIS

23.1. Da sessédo publica do Pregéo divulgar-se-a a ata da sess&o e/ou quaisquer outras atas, bem como os documentos, no sistema
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eletronico do COMPRAS BR (https://comprasbr.com.br/ ), onde todos os interessados tém acesso, e concomitantemente no site da
PREFEITURA MUNICIPAL DE ANTONIO CARLOS (https://antoniocarlos.sc.gov.br/licitacoes/), conforme a possibilidade e o
andamento do processo.

23.2. Aadjudicacéo e/ou ahomologagao do resultado desta licitagdo n&o implicara direito a contratagao.

23.3. As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliagdo da disputa entre os interessados,
desde que ndo comprometam o interesse da Administracéo, o principio da isonomia, a finalidade, a segurancga da contratagéo e os
demais principios inerentes a Lei n® 14.133/21.

23.4. Os licitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentagao de suas propostas e a Administragdo ndo sera, em
nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da condugéo ou do resultado do processo licitatorio.

23.5. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio e incluir- se-a o do vencimento.

23.6. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administracdo, de segunda-feira & sexta- feira, € em horério
estabelecido, das 07h 30min as 11h 30min e das 13h 00min as 17h 00min.

23.7. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do licitante, desde que seja possivel 0
aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do interesse publico.

23.8. Em caso de divergéncia entre disposicdes do corpo deste Edital e de seus Anexos ou demais pegas que compdem 0 processo,
prevalecera as estabelecidas no Termo de Referéncia.

24. DAS DOTAGOES

As despesas decorrentes do objeto deste pregdo eletronico correrdo a conta dos recursos consignados noOrgamento, conforme
fontes de recurso abaixo especificados:

Orgao : 04 — Secretaria de Educagéo e Cultura
Unidade: 01 — Secretaria de Educagao e Cultura
Projeto/Atividade: 2.006 — Aquisic&o e distribuicdo da Alimentagéo Escolar

Despesa: 24— 3.3.90.00.00.00.00.00.01.0552
Despesa: 25-3.3.90.00.00.00.00.00.01.0500

25. DAS DISPOSICOES FINAIS
25.1. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessao publica observardo o horario deBrasilia—DF.

25.2. O Edital esta disponibilizado, na integra, no enderego eletronico https://comprasbr.com.br/ além do site do Municipio, no
endereco https://antoniocarlos.sc.gov.br/licitacoes/.

25.3. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, 0s seguintes anexos:
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ANEXO I A —Termo de Referéncia; ANEXO | B — Estudo Tecnico Preliminar — ANEXO Il — Exigéncias
para Habilitacdo Complementar (Pés- Disputa); ANEXO lll — Modelo de Proposta; ANEXO IV —
Declaracdo de Cumprimento de Requisitos de Habilitacdo e Demais Obrigacdoes; ANEXO V -
Declara¢do ME/EPP; ANEXO VI — Minuta da Ata de Registro de Pregos.

GERALDO st
PAULI:43322107949 Dados: 2024.12.13 10:19:38 -0300" Antonio Carlos, 013 de dezembrode 2024.
GERALDO PAULI

Prefeito Municipal
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ANEXOI-A

PROCESSO LICITATORIO N° 150/2024
EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N° 62/2024

TERMO DE REFERENCIA N° 013/2024

Conforme previsto no inciso XXIII, do artigo 6°, e § 1° do artigo 40, da Lei Federal n.° 14.133/2021, Termo de Referéncia
é o documento necessario para a contratagdo de bens e servigos, que deve conter os seguintes parametros e elementos
descritivos:

| - DEFINICAO DO OBJETO, INCLUIDOS SUA NATUREZA, OS QUANTITATIVOS, O PRAZO DO CONTRATO E, SE FOR O
CASO, A POSSIBILIDADE DE SUA PRORROGAGAO:

Registro de Prego para a aquisicdo de géneros alimenticios para a Rede Municipal de Ensino de Antonio Carlos/SC,
destinada a suprir as necessidades nutricionais dos alunos matriculados nas escolas municipais.

Natureza do Objeto: Envolve a aquisicdo de alimentos néo pereciveis, hortifrutigranjeiros, laticinios, carnes, entre
outros, para a preparacao das refeigdes servidas nas escolas.

Quantitativos: Serdo definidos com base nas necessidades nutricionais dos alunos e nos cardapios elaborados por
nutricionista, considerando o numero de estudantes, turnos de funcionamento e dias letivos.

Prazo do Contrato: Vigéncia de 12 meses

Il - FUNDAMENTAGAO DA CONTRATAGAO, QUE CONSISTE NA REFERENCIA AOS ESTUDOS TECNICOS
PRELIMINARES CORRESPONDENTES OU, QUANDO NAO FOR POSSIVEL DIVULGAR ESSES ESTUDOS, NO EXTRATO
DAS PARTES QUE NAO CONTIVEREM INFORMAGOES SIGILOSAS:

As informagdes técnicas estdo vinculadas ao Estudo Técnico Preliminar (ETP) n° 013/2024.

Il - DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO, CONSIDERADO TODO O CICLO DE VIDA DO OBJETO:
Informag&o prevista e descrita no item VIl do Estudo Técnico Preliminar (ETP) n® 013/2024.

IV - REQUISITOS DA CONTRATAGAO:
Informagéo prevista e descrita no item Ill do Estudo Técnico Preliminar (ETP) n°® 013/2024.

V - MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO, QUE CONSISTE NA DEFINICAO DE COMO O CONTRATO DEVERA PRODUZIR

0S RESULTADOS PRETENDIDOS DESDE O SEU INiCIO ATE O SEU ENCERRAMENTO:

O modelo de execugéo do objeto da aquisi¢éo de géneros alimenticios para a rede municipal escolar de Antdnio Carlos / SC

define as responsabilidades do fornecedor ao longo do contrato, visando garantir a entrega eficiente e satisfatéria dos produtos.

Destacam-se as seguintes responsabilidades:

1. Conformidade com as Especificagdes Técnicas: Os alimentos devem cumprir integraimente as especificagdes do edital,
incluindo qualidade, validade, apresentagdo, embalagem e condicdes de armazenamento, garantindo seguranga e
adequagao ao consumo.

2. Garantia de Qualidade e Seguranca: E responsabilidade do fornecedor garantir a qualidade e seguranga dos alimentos
fornecidos, assegurando que estejam em conformidade com as normas sanitérias e regulamentacgdes vigentes.

3. Cumprimento dos Prazos de Entrega: O fornecedor deve cumprir rigorosamente 0s prazos de entrega estipulados no
contrato, garantindo o abastecimento regular e pontual das escolas da rede municipal em 5 dias Uteis.

4. Manutengao do Controle de Qualidade: E responsabilidade do fornecedor manter um controle de qualidade eficiente ao
longo de todo o processo de fornecimento, realizando inspe¢des e analises regulares dos alimentos para garantir sua
integridade e conformidade.
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5. Comunicacgéo e Transparéncia: O fornecedor deve manter uma comunicacao transparente e eficiente com a administragéo
publica, relatando eventuais problemas, propondo solugbes e respondendo prontamente a qualquer solicitagdo ou
questionamento.

VI - MODELO DE GESTAO DO CONTRATO, QUE DESCREVE COMO A EXECUGAO DO OBJETO SERA ACOMPANHADA
E FISCALIZADA PELO ORGAO OU ENTIDADE:

O presente objeto devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as normas da Lei n°
14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecuc&o total ou parcial;

As comunicagdes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir
tal formalidade, admitindo-se 0 uso de mensagem eletrénica (email) para esse fim;

O 6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que devam ser
cumpridas de imediato;

A empresa vencedora devera obedecer aos prazos determinados para a entrega dos materiais, € no descumprimento
dos mesmos, podera ser aplicado multa por atraso, de acordo com a legislagéo vigente;

No ato da entrega, a empresa devera enviar duas vias da Autorizacdo de Fornecimento e deixar uma na Unidade
Escolar, com o responsavel pelo recebimento, e outra na Secretaria de Educagéo, juntamente com a nota fiscal, devidamente
assinada, com a data e o horario de recebimento dos géneros alimenticios, comprovando que a Unidade Escolar recebeu os
alimentos.

Apobs a entrega dos materiais, a contratada devera apresentar nota fiscal/fatura eletronica, que estara submetida a
aprovacao do servidor encarregado do recebimento;

Junto & nota fiscal, devera ser apresentado documento de forma que haja comprovagdo dos trabalhos realizados para o
Municipio, se for o caso;

Podera ser solicitada entrega de géneros alimenticios em carater de urgéncia, nos casos de abertura e/ou reabertura
de Unidades Escolares.

Os géneros alimenticios adquiridos deveréo ser de acordo com a especificagdo do edital, reservando-se a Secretaria
de Educacdo e os responsaveis pelo recebimento de cada Unidade Escolar, o direito de rejeita-los no todo ou em parte,
obrigando-se a vencedora a promover sua substituicdo sem qualquer 6nus adicional no prazo maximo de 24 horas e sujeitando-
se a aplicagéo das penalidades previstas no presente edital.

No caso de géneros alimenticios entregues em desacordo com o edital e/ou quantidade insuficiente a autorizagao de
fornecimento nao seré assinada, devendo o produto ser reposto em até 24 horas, sendo que neste momento a autorizagéo sera
assinada, carimbada e datada.

E de responsabilidade de a empresa fornecedora manter uma equipe de entrega devidamente uniformizada ( jaleco,
boné, cal¢a comprida e sapato fechado) para o transporte dos produtos do veiculo até o estoque das unidades educativas.

A empresa devera entregar nas unidades educativas apenas o alimento aprovado na anélise de amostras, respeitando
exatamente a descri¢do de embalagem, tipo e marca aprovada pelo processo de anélise de amostras. Em caso de necessidade
de substituicdo de um produto por similar, uma amostra deste devera ser encaminhada para avaliagdo da equipe de nutricionistas
do departamento de alimentagdo escolar, em no minimo 15 (quinze) dias Uteis anteriores a entrega, acompanhada dos
documentos exigidos

Fica terminantemente proibida a entrega de géneros alimenticios sem rotulos e fora das normas obrigatorias para
armazenamento e transporte de alimentos.

No rétulo dos produtos devem constar todas as informagdes que atendam a legislagdo vigente, de acordo com o
aprovado na analise de amostras de cada produto.

As embalagens devem ser limpas, livres de qualquer matéria estranha, ser resistente e conferir prote¢éo ao produto.
Os materiais utilizados internamente na embalagem devem ser novos e de boa qualidade de forma a evitar danos aos produtos.
Os papéis envoltérios, selos de propaganda comercial, rétulos e /ou etiquetas devem ser indcuos, inodoros € as tintas e colas
devem ser atoxicas.

As embalagens primarias e secundarias devem ser adequadas a: natureza do alimento; condi¢des de armazenamento;
condigbes de transporte; prazo de validade.

N&o podem ser utilizadas etiquetas com informagdes diferentes das impressas no rétulo do alimento. Ndo é permitido,
nas embalagens, emendas ou remendos que ocasionem a modificagdo do espaco interno original.

Né&o é permitido o reaproveitamento de embalagem que tenha sido utilizada para acondicionamento de defensivos
agricolas, fertilizantes, ragdes ou similares.

Nenhum componente da embalagem (matéria-prima e acessérios) podera conter residuos prejudiciais ao produto
acondicionado e /ou a saude humana.
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Os materiais utilizados nas embalagens devem estar em conformidade com as normas e recomendagdes de saude e
higiene e que sejam capazes de proteger os produtos embalados.

Poderao ser efetuadas outras determinagdes fisico-quimicas, microbioldgicas, microscopicas ou toxicoldgicas, sempre
que se tornar necessaria, em qualquer fase da execugéo do programa, por determinagédo do departamento de alimentagdo
escolar/secretaria municipal de educacao/prefeitura municipal de Florianépolis, a obtencdo de dados sobre a qualidade, a
composicdo e o estado higiénico-sanitario do produto ou quando da ocorréncia de toxinfecgdes alimentares. A despesa de
analise dos produtos suspeitos correra por conta do fornecedor.

Em caso de erros de entrega quanto a: local, quantidade e produto diferente do que especifica 0 mapa de remessa, é
de total responsabilidade da empresa contratada a troca ou remanejamento dos alimentos entregues em desacordo, no prazo
maximo de 24 horas a partir da data em que foi constatado o erro e solicitado e remanejamento pelo departamento de
alimentagao escolar.

No caso do produto apresentar alteragdes na qualidade, impedindo seu consumo ou oferecendo risco a saude e
estando dentro do prazo de validade, sera solicitada a sua substituicdo. O fornecedor tera o prazo de 48 (quarenta e oito) horas
para a sua substituigao.

PRODUTOS CARNEOS:

A entrega devera ser efetuada em veiculo com compartimento refrigerado e devidamente higienizado de acordo com
as normas do Decreto n° 31455 de 20/06/82 e Portaria CVS 6/99 de 10/03/99 — Vigiléncia Sanitaria. Os produtos devem ser
mantidos, durante o transporte, a temperatura de congelamento de - 18°C.

O veiculo, no momento do fornecimento, deve ser exclusivamente para transportar os produtos carneos, ndo sendo
permitido o seu uso para outros fins durante 0 momento de entrega dos géneros alimenticios. No ato do recebimento dos
alimentos, a Unidade Educativa fara a conferéncia em balanga digital propria com capacidade de 150 KG, aferida de acordo
com as normas do INMETRO. Os entregadores da empresa contratada dever&o levar os alimentos até o local para a pesagem
na unidade educativa. A balanga nao deve ser retirada da Unidade Educativa..

Nao é permitido transporte de alimentos na cabine do veiculo.

Em caso de suspeita de irregularidades, ou verificadas situacdes de grande sujidades ou até suspeita de contaminantes
ao alimento dentro dos veiculos de entrega, o Departamento podera solicitar a vistoria de uma Equipe da Vigilancia Sanitaria
Municipal para atestar as condi¢6es higiénico-sanitarias dos veiculos.

Os géneros alimenticios devem estar acondicionados em caixas plasticas para o transporte. Nao serdo permitidos
caixas de madeira, papelao ou que os alimentos estejam envoltos a jornais ou material que possa deixar residuos nos alimentos

A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos
substitutos (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, caput). Fica designada a fiscal Kalina Trivelato de Lima, Nutricionista, e o Gestor
do Contrato, o Secretério de Educacéo e Cultura.

VII - CRITERIOS DE MEDIGAO E DE PAGAMENTO:

A forma de pagamento se dara pelo seguinte: “Recebido 0-objeto, com a certificacdo do fiscal e do gestor do contrato, podera
ser efetuada a liquidagdo da despesa e pagamento ao fornecedor, observada a ordem cronolégica”;

1. Em caso de irregularidades na emissdo do documento fiscal, 0 prazo de pagamento sera contado a partir da
regularizacdo do mesmo;

2. Nenhum pagamento seré efetuado a empresa, enquanto houver pendéncia de liquidagao de obrigacéo financeira, em
virtude de penalidade ou inadimpléncia contratual;

3. Né&o havera sob hipotese alguma, pagamento antecipado;

4. Apobs a prestagdo de servigos, a contratada devera apresentar nota fiscal/fatura eletronica, que estara submetida a
aprovacao do servidor encarregado do recebimento, juntamente com documento comprobatdrio das agdes realizadas
para o Municipio;

5. Apartir de uma determinagao da Instrugdo Normativa da Receita Federal, n° 1.234/2012 e suas alteragdes, 0 municipio
deve passar a reter o IR — Imposto de Renda, sobre os valores das contratagbes de bens e prestacao servigos;

6. Os servigos serdo recebidos provisoriamente, no ato da entrega, pelo fiscal e Gestor, mediante termos detalhados,
quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo.

7. No caso de controvérsia sobre a execugao do objeto, quanto a dimenséo, qualidade e quantidade, devera ser observado
o teor do art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emisséo de Nota Fiscal no que pertine a
parcela incontroversa da execucdo do objeto, para efeito de liquidagéo e pagamento.

8. Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solugéo, pelo contratado, de inconsisténcias verificadas
na execucado do objeto ou no instrumento de cobranca.
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9. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranga do servigo

nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execugédo do contrato.

10. O pagamento seréa efetuado no prazo maximo de até 15 (quinze) dias Uteis, contados da finaliza¢do da liquidagédo da

despesa.

VIIl - FORMA E CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR:

1.

Quanto a Forma de selegao e critério de julgamento da proposta:

1.1 O fornecedor sera selecionado por meio da realizagao de procedimento de LICITACAO, na modalidade Pregéo ,
sob a forma eletrénica, com adog&o do critério de julgamento pelo MENOR PRECO.

1.2 O regime de execugéo do contrato sera imediato, apds homologag&o.
Quanto a Habilitagao juridica:

2.1 Empresério individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede;

2.2 Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja
aceitacdo ficara condicionada a verificagdo da autenticidade no-sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-

br/empreendedor;

2.3 Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual
de responsabilidade limitada - EIRELI: inscri¢do do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de
Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de
seus administradores;

2.4 Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autoriza¢do de funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial
da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou
estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrugdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de
margo de 2020;

2.5 Sociedade simples: inscrigdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede,
acompanhada de documento comprobatorio de seus administradores;

2.6 Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples;ou empresaria: inscri¢do do ato constitutivo da filial, sucursal ou
agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro
Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacdo no Registro onde tem sede a matriz;

2.7 Os documentos apresentados deverao estar acompanhados de todas as alteracdes ou da consolidagao respectiva.
Quanto a Habilitagao fiscal, social e trabalhista:

3.1 Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o
caso;

3.2 Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida
conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional
(PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados,
inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014,
do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

3.3 Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

3.4 Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentagéo de certiddo
negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagéo das Leis do Trabalho, aprovada
pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de maio de 1943;

Prefeitura de Antonio Carlos - Praca Anchieta, 10 - Centro - 88180-001
www.antoniocarlos.sc.gov.br


https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor
https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor

.. , MUNICI'P.IO DE I_\I:lT(’JNIO CAR_L95 ) .
B Lwi[@mllo) @j atﬁo)ﬁ ::orftia:ii:tuar:;:)pal de Administracao e Financas

=~ Uma histdria construida por todos nds! A B
licitacao@antoniocarlos.sc.gov.br | (48) 3272-8617

3.5 Prova de inscri¢do no cadastro de contribuintes Municipal relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente
ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

3.6 Prova de regularidade com a Fazenda Estadual do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo
exercicio contrata ou concorre;

3.7 O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento
diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscri¢do nos cadastros
de contribuintes estadual e municipal.

4. Quanto a Qualificagdo Econémico-Financeira:
4.1 Certidao Negativa de Faléncia e Concordata;
5. Quanto a Qualificagdo Técnica:

5.1 Atestado ou Certidao fornecido por pessoa juridica de direito publico ou privado, com identificacéo do signatario e
assinatura do responsavel legal, que comprove ter fornecido os MATERIAIS/SERVICOS de natureza similar com
presteza no processo de entrega e na assisténcia técnica permanente (se for o caso), sob as penalidades legais, no
caso de perfidia.

IX - ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGAO, ACOMPANHADAS DOS PREGOS UNITARIOS REFERENCIAIS, DAS
MEMORIAS DE CALCULO E DOS DOCUMENTOS QUE LHE DAO SUPORTE, COM OS PARAMETROS UTILIZADOS PARA
A OBTENGAO DOS PREGOS E PARA OS RESPECTIVOS CALCULOS, QUE DEVEM CONSTAR DE DOCUMENTO
SEPARADO E CLASSIFICADO:

Para a aquisicdo de géneros alimenticios para a Rede Municipal Escolar de Anténio Carlos / SC, foi realizada uma estimativa
do valor da contratacdo, acompanhada de precos unitarios referenciais. Essas estimativas foram baseadas em anélises de
mercado, levando em consideracdo os pregos praticados por fornecedores locais € regionais, bem como as quantidades e
variedades de alimentos necessarias para atender a demanda da rede escolar.

As estimativas do valor da contratagdo foram calculadas considerando os seguintes parametros:

1. Levantamento de Demanda:

Foram levantadas as necessidades de géneros alimenticios para a rede municipal escolar, considerando o numero de alunos,
turnos de funcionamento das escolas e cardapios estabelecidos.

2. Andlise de Pregos de Mercado:

Foram pesquisados 0s pregos praticados por fornecedores de géneros alimenticios na regiéo, levando em conta as variagdes
sazonais € a disponibilidade de produtos.

3. Defini¢do de Quantidades e Especificacdes:

Com base nas necessidades de cada escola e nos cardapios elaborados, foram definidas as quantidades e especificagdes de
cada item alimenticio a ser adquirido.

4. Calculo dos Pregos Unitarios Referenciais:

Os precos unitarios referenciais foram calculados a partir da divisdo do valor total estimado da contratagdo pela quantidade
prevista de cada item alimenticio, considerando as especificagdes técnicas e as exigéncias de qualidade estabelecidas.

5. Memérias de Calculo e Documentos de Suporte:

As memérias de calculo e os documentos de suporte que embasaram as estimativas do valor da contratagdo foram devidamente
registrados e classificados, garantindo a transparéncia e a rastreabilidade dos calculos realizados.

x VLR Amostras e
ITEM DESCRICAO UN |QTDE UN TOTAL Laudos
ACAFRAO EM PO 50 GRAMAS Caracteristicas Técnicas:
circuma desidratada e moida. Ndo deve conter gltten. R$ R$

Embalagem: Plastica, resistente, termossoldada, adequada a UN | 400 6,42 | 2.568,00

natureza do produto, de 50 g. Prazo de validade: minimo: 12
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meses. Data de Fabricagao: maximo de 90 dias anteriores ao ato
da entrega.

ACUCAR MASCAVO 500 GRAMAS Caracteristicas Técnicas:
Produto produzido a partir do caldo recém-extraido da cana-de-
acucar, bruto, Umido e escuro, natural e livre de produtos
2 |quimicos. Embalagem: Plastica, resistente, termossoldada,|PCTE| 200
adequada a natureza do produto, de 500 gramas. Prazo de
validade: minimo de 12 meses. Data de fabricagdo: maximo de
90 dias anteriores ao ato da entrega.

R$ R$
9,14 | 1.828,00

ACUCAR DEMERARA TIPO 1 KILOGRAMA Caracteristicas
Técnicas: Produto processado da cana-de-agucar, em forma
cristalizada, de grdos uniformes e amarelados. N&o deve
apresentar sujidade, -umidade, bolor. Odor caracteristico. kG | 700 R$ R$
Embalagem: Plastica, resistente, termossoldada, adequada a 8,10 | 5.668,25
natureza do produto, de 1 kg. Prazo de validade: minimo de 12
meses. Data de fabricagao: maximo de 90 dias anteriores ao ato

da entrega.

ALHO A GRANEL KILOGRAMA Caracteristicas Técnicas: Deve
apresentar caracteristicas bem definidas, bem formadas, livres KG | 70 R$ R$

de danos fisioldgicos, pragas e doengas. Embalagem: o produto 29,70( 2.078,83
deve estar acondicionado em embalagens plasticas.

AMIDO DE MILHO 500 GRAMAS Caracteristicas Técnicas:
fabricado a partir de grdos de milho séos e limpos, isentos de
contaminantes, umidade, fermentacao e rango. Sob a forma de
pb devera produzir ligeira crepitagdo quando comprimido entre
os dedos. Umidade maxima de 15%. Rotulagem de acordo com
a legislagéo vigente. Ingredientes: Amido de milho 100% puro. UN | 300 R$ R$

Ndo deve conter gliten. Embalagem: Plastica, resistente, 8,45 | 2.533,50
termossoldada, adequada a natureza do produto ou embalagem
cartonada, com contetdo protegido por embalagem plastica
interna. Saché de 500 g, acondicionado em caixa de papel
cartdo. Prazo de validade: minimo de 6 meses. Data de
fabricagdo: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

ARROZ AGULINHA TIPO 1 (ARROZ BRANCO) 1 KILOGRAMA
Caracteristicas técnicas: branco, classe: longo, fino, tipo 1. O
produto ndo deve apresentar graos disformes € percentual de
impureza acima de 5% (grdos queimados, pedras, cascas €
6 |carunchos), sem pontos pretos devido ao rebrote.] KG | 700
Embalagem:Plastica, resistente, termossoldada, adequada a
natureza do produto Deve estar intacta, acondicionada em
pacotes de 1 kg. Prazo de validade: minimo de 6 meses. Prazo
de fabricagao: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

R$ R$
7,14 | 4.999,40
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ARROZ INTEGRAL 1 KILOGRAMA Caracteristicas técnicas:
arroz do qual somente se retra a casca durante o
beneficiamento, longo fino- tipo |. Umidade méxima de 14%. O
produto ndo deve apresentar gréos disformes, percentual de
impurezas acima de 5% (grdos queimados, pedras, cascas e
7 |carunchos), sem pontos pretos devido ao rebrote. Rotulagem de| KG | 400
acordo com a legislagcdo vigente. N&o deve conter gluten.
Embalagem: Plastica, resistente, termossoldada, adequada a
natureza do produto Deve estar intacta, acondicionada em
pacotes de 1 kg. Prazo de validade: minimo de 6 meses. Data
de fabricacao: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

R$ R$
7,60 | 3.039,80

ARROZ PARBOILIZADO 5 KILOGRAMAS Caracteristicas
técnicas: beneficiado, parboilizado- classe: longo fino- tipo |.
Unidade maxima de 14%. O produto n&o deve apresentar graos
disformes, percentual de impurezas acima de 5% (gréos
queimados, pedras, cascas e carunchos), sem pontos pretos PCTE! 500 R$ R$

devido ao rebrote. Rotulagem de acordo com a legislagao 30,92| 15.461,25
vigente. N&o deve conter gliten. Embalagem: Plastica,
resistente, termossoldada, adequada a natureza do produto,
pacotes de 5 kg. Prazo de validade: minimo de 6 meses. Prazo
de fabricagao: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

AVEIA BRANCA EM FLOCOS FINOS TIPO 1 200 GRAMAS
Caracteristicas Técnicas: Aveia 100% natural, grdos finos,
integral. Umidade maxima de 11,5%. Constituida de graos
perfeitos, maduros, secos, sdos, limpos e uniformes, de tamanho
e cor caracteristicos da variedade. Rotulagem de acordo com a
9 |legislacéo vigente. Nao deve conter agUcar e corantes artificiais.| UN | 400
Embalagem: Plastica, resistente, termossoldada, adequada a
natureza do produto. Embalagem de 200 gramas,podendo
apresentar embalagem secundéria de papel cartonado. Prazo de
validade: Minimo 6 meses. Data de fabricacdo: Maximo de 90
dias anteriores ao ato da entrega.

R$ R$
8,92 | 3.569,60

AVEIA BRANCA EM FLOCOS GROSSOS TIPO 1200 GRAMAS
Caracteristicas Técnicas: Aveia 100% natural, grdos finos,
integral. Umidade méxima de 11,5%. Constituida de gréos
perfeitos, maduros, secos, saos, limpos e uniformes, de tamanho
e cor caracteristicos da variedade. Rotulagem de acordo com a
legislag&o vigente. Nao deve conter agucar e corantes artificiais. UN | 200 R$ R$
Embalagem: Plastica, resistente, termossoldada, adequada a 8,64 | 1.728,00
natureza do produto. Embalagem de 200 gramas, podendo
apresentar embalagem secundaria de papel cartonado.
Embalagem secundaria: caixa de papeldo Prazo de validade:
Minimo 6 meses. Data de fabricagdo: Maximo de 90 dias
anteriores ao ato da entrega.

10

BISCOITO DE ARROZ INTEGRAL SEM GLUTEN, SEM
LACTOSE, SEM OVOS E SEM AGUCAR 80-200 GRAMAS
Caracteristicas Técnicas: produto & base de arroz integral e sal.
Pode conter outros ingredientes desde que declarados e de
11 |acordo com a legislagdo vigente. Ndo deve conter gordura| UN | 50
vegetal hidrogenada. Rotulagem de acordo com a legislagéo
vigente. Embalagem: Plastica, resistente, adequada a natureza
do produto, pesando entre 80 a 200 g. Data de fabricagéo:
maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

R$

13.97 R$ 698,50 01 amostra
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BISCOITO CASEIRO SABOR AMENDOIM SEM GLUTEN 220
GRAMAS Caracterisiticas Técnicas: Produto a base de polvilho
elou fécula de mandioca ou batata e/ou amido de milho e
amendoim triturado. Pode conter outros ingredientes desde que
declarados e de acordo com a legislacdo vigente. NAO DEVE
12 |CONTER GLUTEN, LACTOSE, gordura vegetal hidrogenada,| UN | 300
adogantes artificiais, conservantes e corantes artificiais.
Embalagem: Plastica, resistente, termossoldada, adequada a
natureza do produto, de no minimo 220 g. Prazo de validade:
minimo de 3 meses. Data de fabricagdo: maximo de 60 dias
anteriores ao ato da entrega

R$ R$
18,73| 5.620,00

BISCOITO CASEIRO SABOR COCO SEM GLUTEN 220
GRAMAS Caracteristicas Técnicas: Produto & base de polvilho
e/ou fécula de mandioca ou batata e/ou amido de milho e coco
ralado. Pode conter outros ingredientes desde que declarados e
de acordo com a legislacdo vigente. NAO DEVE CONTER
13 |GLUTEN, LACTOSE, gordura vegetal hidrogenada, adogantes| UN { 300
artificiais, conservantes e corantes artificiais. Embalagem:
Plastica, resistente,termossoldada, adequada a natureza do
produto, de no minimo 220 g. Prazo de validade: minimo de 3
meses. Data de fabricagao: maximo de 60 dias anteriores ao ato
da entrega.

R$ R$
17,93| 5.380,00

BISCOITO TIPO CASEIRO DE MILHO 220 G Caracteristicas
Técnicas: Produto a base de polvilho e/ou fécula de mandioca
ou batata e/ou amido de milho e farinha de milho. Pode conter
outros ingredientes desde que declarados e de acordo com a
legislagdo vigente. Rotulagem de acordo com a legislacéo
14 |vigente. NAO DEVE CONTER GLUTEN, LACTOSE, gordura| UN | 300
vegetal hidrogenada, adogantes artificiais, conservantes e
corantes artificiais. Embalagem: Plastica,
resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto, de
no minimo 220 g. Prazo de validade: minimo de 3 meses. Data
de fabricagdo: Maximo de 60 dias anteriores ao ato da entrega.

R$ R$
15,40 4.620,00

BISCOITO TIPO SEQUILHO DE 220 G Caracteristicas
Técnicas: Produto a base de amido de milho e/ou fécula de
batata e/ou polvilho. Pode conter outros ingredientes desde que
declarados e de acordo com a legislagéo vigente. Rotulagem de
acordo com a legislagdo vigente. NAO DEVE CONTER
15 |GLUTEN, LACTOSE, gordura vegetal hidrogenada, adocantes| UN | 300
artificiais, conservantes e corantes artificiais. Embalagem:
Plastica, resistente,termossoldada, adequada a natureza do
produto, de no minimo 220 g. Prazo de validade: minimo de 3
meses. Data de fabricagdo: Méximo de 60 dias anteriores ao ato
da entrega

R$ R$
20,76 6.229,00

CACAU EM PO 200 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: cacau
em p6 100% cacau. Aspecto: pbé homogéneo, cor, cheiro e sabor
caracteristico do produto. Obtido de matérias-primas sés e livres
de impurezas. Rotulagem de acordo com a legislagdo vigente.
N&o deve conter agucar, gluten, soja e corantes. Embalagem: UN | 300 R$ R$
Plastica, resistente,termossoldada, adequada a natureza do 24,68| 7.404,00
produto, podendo conter embalagem secundaria caixa de papel
cartonado contendo 200 g de peso liquido. Prazo de validade:
minimo de 6 meses Data de fabricagdo: maximo de 90 dias
anteriores ao ato da entrega.

16
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CANELA EM PO 30 GRAMAS Caracteristicas Técnicas:
proveniente de cascas sas, limpas e secas, livres de sujidades e
contaminantes. N@o deve ter adicdo de outros ingredientes.
Deve apresentar aroma, cor, sabor € textura caracteristicos.
Rotulagem de acordo com a legislagao vigente. N&o deve conter R$

gluiten e corantes artificiais. Embalagem: Plastica, UN 1 80 4,83 R$ 386,72
resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto, de
no minimo 30 g de peso liquido Prazo de validade: minimo de 6
meses. Data de fabricagao: maximo de 90 dias anteriores ao ato
da entrega.

17

CANELA EM PAU 10 GRAMAS Caracteristicas Técnicas:
proveniente de cascas sas, limpas e secas, livres de sujidades e
contaminantes. Nao deve ter adicdo de outros ingredientes.
Deve apresentar aroma, cor, sabor € textura caracteristicos.
Rotulagem de acordo com a legislagao vigente. N&o deve conter R$

gliten e corantes artificiais. —Embalagem: — Pléastica, PCTHE 88 449 R$ 359,04
resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto, de
no minimo 200 g de peso liquido Prazo de validade: minimo de
6 meses. Data de fabricagdo: maximo de 90 dias anteriores ao
ato da entrega.

18

CANJICA DE MILHO BRANCA 500g Caracteristicas Técnicas:
canjica de milho branca, tipo 1, despeliculada, proveniente de
gréos sadios de milho e em bom estado de conservacao. Isento
de contaminantes, graos avariados, germinados, carunchados
danificados por insetos, manchados e de graos ou sementes de
19 |outras espécies. Rotulagem de acordo com a legislacéo vigente.|PCTE| 100
N&o deve conter gluten e corantes artificiais. Embalagem:
Plastica, resistente,termossoldada, adequada a natureza do
produto, pacote de 500 g de peso liquido. Prazo de validade:
minimo de 6 meses Data de fabricagdo: maximo de 90 dias
anteriores ao ato da entrega.

R$

793 R$ 792,50

CHA SORTIDO - SACHES - 10 UNIDADES (CIDREIRA,
CAMOMILA, ERVA-DOCE, HORTELf-\) Caracteristicas
Técnicas: acondicionado em envelope individual, tipo saché, de UN | 160 R$ R$
papel impermeavel, com vedagdes mecénicas (selagem). Prazo 6,40 | 1.023,60
de Validade: minimo 6 meses. Data de fabricagdo: maximo de
90 dias anteriores ao ato da entrega.

20

CHIA EM GRAQS - SEMENTE 1 KG Caracteristicas Técnicas:
semente de chia livre de matéria estranha. Embalagem: pléstica,
resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto, de kG | 40 R$ R$

1 kg. Rotulagem de acordo com a legislagdo vigente. Prazo de 56,75( 2.270,00
validade: minimo 3 meses. Data de fabricagdo: maximo de 90
dias anteriores ao ato da entrega.

21

COCO EM FLOCOS INTEGRAL DESIDRATADO 100 GRAMAS
Caracteristicas técnicas: coco em flocos sem agucar,
parcialmente desengordurado com teor minimo de lipidio de 3 g
em 100 g. Ingredientes: polpa de coco desidratada. Embalagem UN | 150 R$ R$
primaria: plastica, resistente,termossoldada, adequada a 7,80 | 1.169,63
natureza do produto, de 100 g hermeticamente selados. Prazo
de validade: Minimo 6 meses. Data de fabricagdo: méximo de 90
dias anteriores ao ato da entrega.

22
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COLORIFICO 500 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: Produto
a base de farinha de milho/fubé e corante natural de urucum.
Odor, coloragéo e sabor préprios. Rotulagem de acordo com a
legislagéo vigente. Nao deve conter gluten e corantes artificiais. peTE| 250 R$ R$
Embalagem: plastica, resistente,termossoldada, adequada a 8,21 | 2.052,50
natureza do produto, pacote de 500 g de peso liquido. Prazo de
validade: minimo de 6 meses. Data de fabrica¢do: méximo de 90
dias anteriores ao ato da entrega.

23

CRAVO DA iNDIA 10 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: cravo
constituido por botdes florais séos, secos e limpos, livre de
umidade, impurezas e matérias estranhas. Odor caracteristico.
24 |Embalagem: plastica, resistente,termossoldada, adequada a|PCTE| 60
natureza do produto, de 10 gramas. Prazo de validade: minimo
6 meses. Data de Fabricagédo: maximo de 90 dias anteriores ao
ato da entrega.

R$

4,86 R$ 291,60

DOCE DE BANANA ZERO ACUCAR 240 GRAMAS
Caracteristicas Técnicas: Doce de banana sem agucar, isento de
gluten, lactose e corantes artificiais. Deve ser preparado com
frutas sas, limpas, isentas de contaminantes. Nao pode conter
aditivos  artificiais.Rotulagem de acordo com a legislagéo UN | 270 R$ R$
vigente. Ingredientes: Banana e tdmara. Embalagem: de vidro, 18,64| 5.031,83
transparente, hermeticamente fechado, rotulagem de acordo
com a legislacdo vigente, pote com 240 g Prazo de
validade:minimo 4 meses. Data de fabricagdo: maximo 60 dias
anteriores ao ato da entrega.

25 01 amostra

ERVILHA SECA PARTIDA TIPO 1 400 A 500 GRAMAS
Caracteristicas técnicas: constituida de gréos séos, umidade
maxima de 15%, isenta de sujidades e contaminantes, isento de
material terroso, sujidades e mistura de outras variedades e
espécies. Livre de mofo, caruncho, manchas, danos, matéria
26 |estranha e insetos. Nao deve conter gliten. Rotulagem de|PCTE| 70
acordo com a legislagdo vigente. Embalagem: plastica,
resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto,
pacote de 400 a 500 g de peso liquido. Prazo de validade:
minimo de 6 meses. Data de fabricagdo: maximo de 90 dias
anteriores ao ato da entrega.

R$

1178 RS 824,46

ERVILHA CONGELADA 300 GRAMAS Caracteristicas técnicas:
constituida de gréos inteiros, maduros e sadios, de tamanho e
coloragdo proprios, isento de material terroso, sujidades e
27 |mistura de outras variedades e espécies. Embalagem: plastica,|PCTE| 300
resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto,
pacotes de 300 g. Prazo de validade: minimo de 6 meses. Data
de fabricagao: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

R$ R$
10,74 3.221,40

FARINHA DE MANDIOCA BRANCA TIPO 1, KILOGRAMA
Caracteristicas técnicas: Farinha de mandioca seca e torrada,
subgrupo fina, classe branca, tipo 1. Ndo devera apresentar
misturas, residuos, impurezas, odor forte e intenso ndo
caracteristico e coloragédo anormal. Rotulagem de acordo com a pcTE| 600 R$ R$

legislacdo vigente. isenta de umidade e de odores estranhos 9,76 | 5.857,20
improprios ao produto.. Deve apresentar coloragdo homogénea
e auséncia de odores. Nao deve conter gluten e corantes
aritificiais. Embalagem: plastica, resistente,termossoldada,
adequada a natureza do produto, pacotes com capacidade de 1

28 01 amostra
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kg. Data de fabricacéo: maximo de 90 dias anteriores ao ato da
entrega.

FARINHA DE MILHO AMARELA FLOCADA 500 G
Caracteristicas Técnicas: Flocos de milho amarelo, pré-cozido,
obtido pela ligeira torragéo do grao de milho, de flocos integros,
previamente macerado, socado e peneirado, nao podera estar
ran¢oso ou Umido. Isento de sujidades e contaminantes.Nao pCTEl 150 R$ R$

deve conter gluten e corantes artificiais. Rotulagem de acordo 8,90 | 1.335,00
com a legislagdo  vigente.  Embalagem:  plastica,
resistente,termossoldada, adequada & natureza do produto,
pacotes de 500 g. Prazo de validade: minimo de 5 meses. Data
de fabricacao: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

29

FARINHA DE ROSCA 500 GRAMAS Caracteristicas Tecnicas:
seca, fina, ligeiramente torrada. Isento de sujidades e
contaminantes. Rotulagem de acordo com a legislagao vigente.
Ingredientes: Farinha de trigo, sal e fermento. Embalagem: pcTEl 150 R$ R$
plastica, resistente,termossoldada, adequada a natureza do 10,93| 1.638,75
produto, pacotes de 500 g. Data de validade: minimo de 180
dias. Data de fabricagao: maximo de 90 dias anteriores ao ato da
entrega.

30

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL BRANCA TIPO 1- 5
KILOGRAMAS Caracteristicas técnicas: Farinha de trigo
especial enriquecida com ferro e &cido félico. Devera ser
fabricada a partir de grdos de trigo séos e limpos, isento de
sujidades e contaminantes. Umidade méxima de 15%. Devera
apresentar aspecto de po fino, cor branca, cheiro € odor préprio.
Ndo deverd apresentar cor escura ou mistura com outras PCTE! 450 R$ R$
farinhas, formagdo de grumos (umidade), residuos ou 13,93| 6.270,00
impurezas. Rotulagem de acordo com a legislagéo vigente.
Embalagem: plastica, resistente,termossoldada, adequada a
natureza do produto, pacotes de 5 kg. Plastica. O produto deve
estar acondicionado em embalagens de 5 kg. Prazo de validade:
minimo de 6 meses. Data de fabricagdo: maximo de 90 dias
anteriores ao ato da entrega.

31 01 amostra

FARINHA DE TRIGO INTEGRAL KILOGRAMA Caracteristicas
técnicas: Deveré ser fabricada a partir de gréos de trigo séos e
limpos, isento de sujidades e contaminantes. Umidade méxima
de 15%. Farinha de trigo integral fina, obtido do gréo de trigo sdo
e limpo, com no minimo 5 g de fibra alimentar em 50 g do produto
32 |isento de matéria terrosa e em perfeito estado de conservacéo.|PCTE| 200
N&o podera estar umida, fermentada e nem rangosa. Rotulagem
de acordo com a legislagdo vigente. Embalagem: plastica,
resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto, de
1kg. Prazo de validade: minimo de 6 meses. Data de fabricacéo:
maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

R$ R$
11,30 2.260,00

Prefeitura de Antonio Carlos - Praca Anchieta, 10 - Centro - 88180-001
www.antoniocarlos.sc.gov.br



MUNICIPIO DE ANTONIO CARLOS
gﬂu | (i[@ltj@ grﬂlf[@ﬁ ::orftia:ii:tuar:;:)pal de Administracdo e Finangas

ma histdria construida por todos nos! e 3
licitacao@antoniocarlos.sc.gov.br | (48) 3272-8617

FARINHA DE TRIGO PARA QUIBE 400 G Caracteristicas
técnicas: trigop para quibe isento de sujidades e
contaminantes.Ndo podera estar umida, fermentada e nem
rangosa. Rotulagem de acordo com a legislagdo vigente. pcTEl 100 R$
Embalagem: plastica, resistente,termossoldada, adequada a 8,06
natureza do produto, pacote de 400 gramas. Prazo de validade:
minimo de 6 meses. Prazo de fabricacdo: maximo de 90 dias
anteriores ao ato da entrega.

33 R$ 806,00

FEIJAO CARIOCA KILOGRAMA Caracteristicas Técnicas: tipo
1, novo, constituido de graos inteiros e sadios, isento de matérias
estranhas, impurezas, insetos vivos ou mortos, livre de material
terroso, sujidades e mistura de outras variedades e espécies,
produc&o da Ultima safra, registrada na embalagem, pacote de 1
Kg. Umidade maxima de 18%. Rotulagem de acordo com a ke | 200 R$ R$
legislacdo vigente. Embalagem: plastica, 11,80 2.360,00
resistente,termossoldada, adequada a natureza do-produto,
pacotes de 1 kg. deve estar intacto, ser atdxica, pacote de 1 kg,
de polietileno transparente e hermeticamente selado. Prazo de
validade: minimo de 6 meses. Data de fabricagdo: maximo de 90
dias anteriores ao ato da entrega.

34

FEIJAO PRETO KILOGRAMA Caracteristicas técnicas: tipo 1,
isento de matérias estranhas, impurezas, insetos vivos ou
mortos, constituido de graos inteiros e sadios, isento de material
terroso, sujidades e mistura de outras variedades e espécies,
producdo da Ultima safra, registrada na embalagem. Umidade ke | 300 R$ R$
méaxima de 18%. Rotulagem de acordo com a legislagéo vigente. 10,05( 3.015,00
Embalagem: plastica, resistente,termossoldada, adequada a
natureza do produto, pacotes de 1 kg. . Prazo de validade:
minimo de 6 meses. Data de fabricagdo: maximo de 90 dias
anteriores ao ato da entrega.

35

FEIJAO VERMELHO KILOGRAMA Caracteristicas Técnicas:
tipo 1, isento de matérias estranhas, impurezas, insetos vivos ou
mortos, umidade maxima de tipo 1, novo, constituido de graos
inteiros e sadios, isento de material terroso, sujidades e mistura
de outras variedades e espécies, produgdo da ultima safra, kG | 250 R$ R$

registrada na embalagem. Umidade méxima de 18%. Rotulagem 14,54 3.635,00
de acordo com a legislagdo vigente. Embalagem: plastica,
resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto,
pacotes de 1 kg. Prazo de validade: minimo de 6 meses. Data
de fabricago: méximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

36

FERMENTO BIOLOGICO EM PO SECO E INSTANTANEO 125
GRAMAS Caracteristicas técnicas: fermento biologico seco,
instantaneo préprio para a confecgdo de pdes. Embalagens: uN | 200 R$ R$
deve estar intacta, contendo 125 g. Prazo de validade: minimo 4 8,05 | 1.610,00
meses. Data de fabricagao: méaximo de 90 dias anteriores ao ato
da entrega.

37
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FERMENTO QUIMICO EM PO 100 GRAMAS Caracteristicas
Técnicas: formado de substancias quimicas que, pela influéncia
do calor e/ou da umidade, produz desprendimento gasoso capaz
de expandir massas elaboradas com farinhas, amidos ou
féculas, aumentando-lhes o volume e a porosidade. Produto a
base de amido milho ou fécula de mandioca, bicarbonato de
38 sddio, fosfato monocalcico e cabonato de calcio. Podendo conter UN | 500 R$ R$
outros ingredientes desde que declarados e de acordo com a 5,18 | 2.587,50
legislacdo vigente. Nao deve conter gluten e corantes artificiais.
Embalagem: pote plastico resistente, vedado com tampa,
adequado a natureza do produto, embalagem de 100 g. devem
ser intactas, em latas de 100 g. Prazo de validade: minimo de 12
meses. Data de fabricagao: maximo de 90 dias anteriores ao ato
da entrega.

FUBA DE MILHO REFINADO TIPO MIMOSO KILOGRAMA
Caracteristicas técnicas: fubd mimoso de milho-obtido pela
moagem do grdo de milho, ndo devera estar imido, fermentado
Ou rangoso, Isento de sujidades e contaminantes. Rotulagem de ke | 150 R$
acordo com a legislagdo vigente. Embalagem: plastica, 5,25
resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto,
pacotes de 1 kg. Prazo de validade: minimo de 6 meses. Data
de fabricagdo: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

39 R$ 787,50

GERGELIM TOSTADO BRANCO DESCASCADO 200
GRAMAS Caracteristicas Técnicas: semente de gergelim sem
casca. Isento de sujidades e contaminantes. Rotulagem de
40 |acordo com a legislagdo vigente. Embalagem: plastica,| UN | 150
resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto, de
200 g. Prazo de validade: Minimo 3 meses. Data de fabricacéo:
maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

R$ R$
17,87| 2.680,00

GRANOLA SEM AGUCAR E SEM ADOCANTES 850 GRAMAS
Caracteristicas Técnicas: produto a base de aveia em flocos,
flocos de milho ou de arroz, uva-passa, castanhas e sementes.
Podendo conter outros ingredientes desde que declarados e de
acordo com a legislagdo vigente. Livre de sujidades e
41 |contaminantes. Ndo deve conter edulcorantes artificiais e[ UN | 170
corantes artificiais. Rotulagem de acordo com a legislagao
vigente. Embalagem: pléstica, resistente,termossoldada,
adequada & natureza do produto, pacotes de 850 gramas. Prazo
de validade: 9 meses. Data de fabricagao: maximo de 90 dias
anteriores ao ato da entrega.

R$ R$

28,10| 4.777,68 01 amostra

GOMA PRONTA PARA TAPIOCA 500G Caracteristicas
Técnicas: goma de tapioca 100% natural, sem adicdo de
conservantes, sal e gluten. N&o precisa peneirar. Deve ser solta
e macia. Ndo podera estar Umida, fermentada e nem rangosa.
42 |Rotulagem de acordo com a legislacdo vigente. Ingredientes:| UN | 100
Fécula de mandioca e 4gua. Embalagem: plastica,
resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto,
pacote de 500 g. Prazo de validade: minimo de 4 meses. Data
de fabricagao: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

R$ R$
11,47 1.147,25
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GRAO DE BICO 400 a 500 GRAMAS Caracteristicas técnicas:
tipo 1 grdos maduros, secos, tamanho e coloragdo uniformes
(cor creme), sem mancha, isento de sujidades, contaminantes e
mistura de outras variedades e espécies. Rotulagem de acordo RS RS
43 |com a legislagdo  vigente. Embalagem: plastica,| UN | 100 12.18| 1.217.80

resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto, ' B
pacotes de 400 g a 500 gramas. Prazo de validade: minimo de 6
meses. Data de fabricagao: maximo de 90 dias anteriores ao ato
da entrega.

IOGURTE BATIDO INTEGRAL SABORES 900 GRAMAS
Caracteristicas Técnicas: logurte elaborado a partir de leite
pasteurizado integral, com no minimo 3% de gorduras; sabores
abacaxi, morango, péssego e salada de frutas. Um dos sabores
devem ser produzidos sem corantes artificiais. O rétulo devera
seguir a Instrugdo Normativa n® 22, de 24/11/05, do MAPA e
demais legislagdes vigentes. Caracteristicas — sensoriais: RS RS
44 |[consisténcia firme, odor e sabor caracteristicos. Ndo deve conter| UN | 4000
edulcorantes sintéticos ou artificiais. Ndo deve conter gluten.
Ingredientes: Leite integral pasteurizado, agucar, polpa da fruta
e fermento lacteo Embalagem: embalagem primaria: plastica,
integra, vedada, atoxica e identificada com rotulo e informagéao
nutricional impresso conforme legislagéo vigente. Embalagem
de 900 g. Prazo de validade: minimo de 30 dias a partir da data
da entrega. Data de fabricagéo: maximo 5 dias.

01 amostra + laudo
bromatoldgico, ficha
12,741 50.952,00 | técnica e inspe¢éo
do laticinio

IOGURTE NATURAL INTEGRAL 1000 G Caracteristicas
Técnicas: logurte natural integral, sem gliten, sem adicao de
acucar. Deve estar de acordo com a IN 46 de 23 de outubro de
2007 MAPA, o rétulo deveré seguir a Instrugdo Normativa n° 22,
de 24/11/05 do MAPA e demais legislagdes vigentes. Nao deve
conter aclcar, edulcorantes, corantes, conservantes e 01 amostra + laudo
45 aromatizantes de nenhuma natureza. Caracteristicas sensoriais: UN | 500 R$ R$ bromatoldgico, ficha
consisténcia firme, cor branca, odor e sabor caracteristicos. 14,70 7.351,00 | técnica e inspe¢éo
Ingredientes: leite integral pasteurizado e cultura lactea. do laticinio

Embalagens: embalagem primaria: plastica, integra, vedada,
atoxica e identificada com rétulo e informag@o nutricional
impresso conforme legislagéo vigente. N&o deve conter gluten.
Embalagem de 1000 g. Prazo de validade: minimo de 30 dias a
partir da data da entrega. Data de fabricagdo: maximo 5 dias

IOGURTE ZERO LACTOSE SABOR MORANGO 140 A 170 G
Caracteristicas Técnicas: logurte zero lactose, sabor morango,
sem gluten, sem adicdo de agucar, zero gordura. logurte
elaborado a partir de leite e/ou leite reconstituido padronizado
em seu conteudo de gordura e cultivos de bactérias lacticas e/ou
cultivo de bactérias lacticas especificas, frutas em
pedagos/polpas e/ou preparado a base de frutas, adicionado de RS RS
46 |enzima lactase O rétulo devera seguir a Instrugdo Normativa n°| UN | 350 544 | 190488
22, de 24/11/05, do MAPA e demais legislagbes vigentes. ’ R
Caracteristicas sensoriais: consisténcia firme, odor e sabor
caracteristicos. Ndo deve conter edulcorantes sintéticos ou
artificiais. Nao deve conter gluten. Embalagem: Embalagem
priméria: pléstica, integra, vedada, atoxica, e identificada com
rétulo e informagdo nutricional impresso conforme legislagao
vigente. Embalagens individuais com capacidade entre 140 a

01 amostra
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170 g. Prazo de validade: minimo de 30 dias a partir da data da
entrega. Data de fabricagéo: maximo 5 dias

IOGURTE NATURAL ZERO LACTOSE 140 a 170 G
Caracteristicas Técnicas: logurte natural integral zero lactose,
sem gluten, sem adigdo de agucar. logurte elaborado a partir de
leite e/ou leite reconstituido padronizado em seu contetdo de
gordura e cultivos de bactérias lacticas elou cultivo de bactérias
lacticas especificas, adicionado de enzima- lactase. Ndo deve
conter aclcar, edulcorantes, corantes, conservantes e
aromatizantes de nenhuma natureza. Deve estar de acordo com
a IN 46 de 23 de outubro de 2007 MAPA, o rétulo devera seguir
47 |a Instrugdo Normativa n°® 22, de 24/11/05 do MAPA e demais| UN | 150
legislacbes vigentes. Caracteristicas sensoriais: consisténcia
firme, cor branca, odor e sabor caracteristicos.N&o deve conter
gluten. Ingredientes: leite integral pasteurizado e cultura lactea e
enzima lactase. Embalagem: Embalagem primaria: plastica,
integra, vedada, atéxica, e identificada com rétulo e informagéo
nutricional impresso conforme legislagao vigente. Embalagens
individuais com capacidade entre 140 a 170 g. Prazo de
validade: minimo de 30 dias a partir da data da entrega. Data de
fabricagdo: maximo 5 dias

R$ R$

6,78 | 1.016,25 01 amostra

LEITE EM PO INTEGRAL KILOGRAMA Caracteristicas
Técnicas: Instantaneo, contendo no minimo 26% de lipidios.
Devera ser enriquecido com vitaminas e minerais. Umidade
maxima de 3,5%. Somente sera aceito produto de origem
48 |nacional. Nao deve conter gluten. Rotulagem de acordo com a| KG | 100
legislagdo vigente. Embalagem: - aluminizada/metalizada
resistente, termossoldada,adequada a natureza do produto,
pacotes com capacidade de 1 kg. Data de fabricagdo: Maximo
de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

R$ R$

4925| 492458 | 01amostra

LEITE LONGA VIDA INTEGRAL 1 LITRO Caracteristicas
técnicas: leite que passa por processo de ultra pasteurizagéo
(UHT), identificagdo de 6rgdo de inspegao sanitaria, devendo
49 |constar na embalagem a data de fabricag&o, o prazo de validade| LT | 5500
e 0 lote, com registro no Ministério da Agricultura - Servigo de
Inspecéo Federal (SIF) ou Servigo de Inspegéo Estadual (SIE).
Embalagem: 1 litro. Prazo de validade: 120 dias.

R$ R$ 01 amostra + laudo,
5,80 | 31.886,25 ficha- técnica
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LEITE UHT SEMIDESNATADO ZERO LACTOSE 1 LITRO
Caracteristicas Técnicas: Ingredientes: leite semidesnatado e
enzima lactase. Podendo conter outras substancias alimenticias
desde que declaradas e de acordo com a legislacéo vigente.
Embalagem: longa vida (Tetra Pack) com 1000 ml. Deve estar LT | 550 R$ R$ 01 amostra + laudo,
de acordo com a IN n°® 161 de 01/07/2022. O rétulo deve seguir 6,59 | 3.623,13 ficha- técnica

a Instrugdo Normativa n°® 22, de 24/11/05 do MAPA e demais
legislacbes vigentes. N&o deve conter gluten. Prazo de Validade:
minimo de 6 meses. Data de Fabricagdo: maximo de 30 dias
anteriores ao ato da entrega.

50

LEITE DE AMENDOAS SEM ACUCAR 1 LITRO Caracteristicas
Técnicas: Bebida vegetal de améndoa, sem gliten e sem
lactose, sem soja e zero colesterol. Sem adi¢cdo de agucar.
51 |Embalagem: caixa tetra pak 1 litro. Contendo todas as|{ LT | 100
informages segundo a legislacao vigente. Ingredientes: Agua e
Améndoa. Prazo de Validade: minimo de 6 meses. Data de
Fabricagao: maximo de 30 dias anteriores ao ato da entrega.

R$ R$

20,57| 2.057.25 01 amostra

LENTILHA SECA TIPO 1 500 GRAMAS Caracteristicas
Técnicas: tipo 1, teor de umidade 14%. O produto devera ser
constituido de grdos integros de cor caracteristica, maduros,
limpos e secos. Isento de sujidades e contaminantes, graos
avariados, germinados, carunchados, danificados por insetos,
manchados, enrugados e isentos de grdos ou sementes de PCTE| 100 R$ R$
outras espécies. Nao deve conter gluten. Rotulagem de acordo 11,40( 1.140,00
com a legislagdo vigente. Embalagem: plastica,
resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto,
pacotes de 500 gramas. Prazo de validade: minimo 12 meses.
Data de Fabricagdo: maximo de 90 dias anteriores ao ato da
entrega.

52

LINHACA MARROM (SEMENTE) 200 GRAMAS Caracteristicas
Técnicas: sementes de linhaca marrom puras, livres de
53 |sujidades e mistura de outras variedades e espécies. Prazo de(PCTE| 120
validade: minimo de 6 meses. Data de fabricagdo: maximo de 30
dias.

R$ R$
11,10| 1.331,70

LOURO EM FOLHAS 5 GRAMAS Caracteristicas Técnicas:
folhas de louro picadas e desidratadas isentam de materiais
estranhos & sua espécie. Ingredientes: folhas de louro pcTEl 80 R$
Embalagem: Embalagem pléstica lacrada e identificada de 50 g. 5,56
Prazo de validade: minimo 12 meses. Data de Fabricacao:
maximo 30 dias.

54 R$ 444,80

MACARRAO ALETRIA (CABELO DE ANJO) 500 GRAMAS
Caracteristicas Técnicas: Macarrdo com ovos tipo cabelinho de
anjo. Nao devera apresentar sujidade, bolor e manchas.
Ingredientes: farinha de trigo enriquecida, ovos e corantes PCTE| 500 R$ R$
naturais. Embalagem: plastica, resistente, termossoldado, 6,13 | 3.063,75
adequada a natureza do produto e com capacidade de 500 g.
Prazo de validade: minimo de 6 meses. Data de fabricagéo:
maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

95
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MACARRAO TIPO CARAMUJINHO 500 GRAMAS
Caracteristicas Técnicas: macarrdo com ovos tipo conchinha.
N&o devera apresentar sujidade, bolor e manchas. Ingredientes:
farinha de trigo enriquecida, ovos e corantes naturais. pcTEl 350 R$ R$
Embalagem: plastica, resistente, termossoldado, adequada a 5,80 | 2.029,13
natureza do produto e com capacidade de 500 g. Prazo de
Validade: minimo de 6 meses. Data de Fabricagdo: maximo de
90 dias anteriores ao ato da entrega.

56

MACARRAO INTEGRAL TIPO ESPAGUETE 500 GRAMAS
Caracteristicas Técnicas: Massa alimenticia seca, tipo
espaguete, sem ovos, produto obtido a partir de sémola de trigo
enriquecida com ferro e acido félico ou farinha de trigo integral e
farelo ou fibra de trigo e podendo conter corantes naturais.
Umidade maxima de 13%. Podera conter outros ingredientes
desde que declarados e de acordo com a legislacao vigente. Nao PCTE! 150 R$
deve conter ovos e corantes artificiais. Nao devera apresentar 6,57
sujidade e contaminantes e néo apresentar fragilidade a pressao
dos dedos. Rotulagem de acordo com a legislagdo vigente.
Embalagem: plastica, resistente, termossoldado, adequada a
natureza do produto e com capacidade de 500 g. Prazo de
validade: minimo de 6 meses. Data de fabricagdo: maximo de 90
dias anteriores ao ato da entrega.

57 R$ 984,75

MACARRAO INTEGRAL TIPO PARAFUSO 500 G
Caracteristicas Técnicas: Massa alimenticia seca, tipo parafuso,
sem ovos, produto obtido a partir de sémola de trigo enriquecida
com ferro e acido félico ou farinha de trigo integral e farelo ou
fibra de trigo e podendo conter corantes naturais. Umidade
maxima de 13%. Podera conter outros ingredientes desde que
declarados e de acordo com a legislagdo vigente. Nao deve PCTE| 400 R$ R$
conter ovos e corantes artificiais. Nao devera apresentar 7,37 | 2.947,50
sujidade e contaminantes e ndo apresentar fragilidade a presséo
dos dedos. Rotulagem de acordo com a legislacdo vigente.
Embalagem: plastica, resistente, termossoldado, adequada a
natureza do produto e com capacidade de 500 g. Prazo de
validade: minimo de 6 meses. Data de fabricagdo: méximo de 90
dias anteriores ao ato da entrega.

58

MACARRAO TIPO PARAFUSO SEM OVOS 500 GRAMAS
Caracteristicas Técnicas: Massa alimenticia seca, tipo parafuso,
sem ovos, produto obtido a partir de sémola de trigo enriquecida
com ferro, acido félico e corantes naturais. Umidade maxima de
13%. Podera conter outros ingredientes desde que declarados e
de acordo com a legislagao vigente. Nao deve conter ovos e
59 |corantes artificiais. N&o deverd apresentar sujidade e|PCTE| 2000
contaminantes e n&o apresentar fragilidade a pressdo dos
dedos. Rotulagem de acordo com a legislagédo vigente.
Embalagem: plastica, resistente, termossoldado, adequada a
natureza do produto e com capacidade de 500 g. Prazo de
validade: minimo de 6 meses. Data de fabricagdo: maximo de 90
dias anteriores ao ato da entrega.

R$ R$
5,09 | 10.170,00
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MACARRAO DE ARROZ TIPO PARAFUSO SEM OVOS 500 G
Caracteristicas Técnicas: Massa alimenticia de arroz, 100%
natural. Pode conter outros ingredientes desde que declarados
e de acordo com a legislagao vigente. Rotulagem de acordo com
a legislagdo vigente. Nao deve conter gliten, corantes artificiais PCTE| 100 R$
e conservantes artificiais. Ingredientes: Farinha de arroz e 7,93
corantes  naturais. Embalagem: plastica, resistente,
termossoldada, adequada a natureza do produto, pacotes de
500 gramas. Prazo de validade: minimo de 6 meses. Data de
fabricagdo: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

60 R$ 792,50 01 amostra

MANJERICAO DESIDRATADO 5 GRAMAS Caracteristicas
Técnicas: folna de manjericdo picada e desidratada isenta de
materiais estranhos & sua espécie. Ingredientes: manjericéo. pcTEl 70 R$
Embalagem: Embalagem pléstica lacrada e identificada de 50 g. 5,18
Prazo de validade: minimo 12 meses. Data de Fabricacao:
méximo 30 dias.

61 R$ 362,25

MANTEIGA EXTRA SEM SAL 200 GRAMAS Caracteristicas
Técnicas: manteiga feita com creme de leite pasteurizado, com
registro no SIF. A matéria gorda da manteiga deve ser
exclusivamente de gordura lactea, ndo devendo ser adicionada
de outros ingredientes. N&o deve conter gluten. Ingredientes:
Creme de leite pasteurizado. Embalagem: atéxica, nédo violada,
formato retangular tipo tablete de 200 g. O rétulo devera seguir
a Instrucdo Normativa n° 22, de 24/11/05 do MAPA e demais UN | 700 R$ R$
legislagdes vigentes. Devera estar de acordo com a Portaria n° 17,37( 12.161,80
146 de 07 de margo de 1996 DIPOA - MAPA, Regulamento
Técnico de ldentidade e Qualidade de Produtos Lacteos. Devera
ser transportado em veiculos fechados refrigerados, em
embalagens e temperaturas de 0°C a 8° C ou de acordo com o
fabricante, respeitando a caracteristica do produto. Prazo de
validade: minimo de 60 dias a partir da entrega. Data de
fabricagdo: maximo de 30 dias.

01 amostra + laudo
bromatolégico, ficha
técnica

62

MELADO DE CANA 1 KILOGRAMA Caracteristica Técnica:
melado extraido da cana de agucar, primeira qualidade.. kG | 200 R$ R$

Embalagem: deve estar intacta, 1 kg. Prazo de validade: minimo 35,69| 7.138,40
6 meses. Data de fabricagdo: maximo 45 dias.

63

MILHO PARA PIPOCA AMARELO TIPO 1 500 GRAMAS
Caracteristicas  técnicas: Graos devem se apresentar
fisiologicamente desenvolvidos, séos, limpos e secos, isento de
64 |mistura de outras variedades e espécies. Embalagem: deve|PCTE| 300
estar intacta, ser atoxica, pacote de 500 g, de polietileno
transparente e hermeticamente selado. Prazo de validade:
minimo de 6 meses. Data de fabricagdo: maximo de 30 dias.

R$ R$
5,98 | 1.792,50

MILHO VERDE CONGELADO 300 GRAMAS Caracteristicas
Técnicas: o milho deverd se apresentar fisiologicamente
desenvolvido, s&o, limpo e seco. Ingredientes: milho
65 |Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de|PCTE| 550
300 g, em embalagens de polietileno transparente atoxica,
hermeticamente selado. Prazo de validade: minimo de 6 meses.
Prazo de fabricagao: maximo de 30 dias.

R$ R$
11,82| 6.502,21
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NATA 400 GRAMAS Caracteristicas técnicas: Creme de leite
pasteurizado com 45% de gordura. Ingredientes: creme de leite. RS RS 01 amostra + laudo
66 |Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de{ UN | 550 15.13| 8.319.52 técnico, ficha-
plastico de 400 g, hermeticamente selada. Prazo de validade: ’ - técnica.
minimo de 30 dias.

NOZ MOSCADA COM 2 UNIDADES 5 G Caracteristicas
Técnicas: semente de noz moscada, isento de materiais
estranhos a sua espécie. Ingredientes: noz moscada. pcTEl 100 R$
Embalagem: Embalagem plastica lacrada e identificada de 5 g. 6,84
Prazo de validade: minimo 12 meses. Data de Fabricacao:
maximo 30 dias.

67 R$ 684,00

OLEO DE CANOLA 900 ML Caracteristicas Técnicas: produto
obtido da canola. Deve estar isento de misturas de outros dleos;,
sujidades e contaminantes. Rotulagem de -acordo com-a
legislag&o vigente. o produto deve estar com suas caracteristicas
68 |sensoriais normais (aspecto, odor, sabor e cor), isentos de| UN | 50
odores estranhos, improprios ao produto. Embalagem: plastica
tipo garrafa pet, com contelido de 900 ml. Data de validade:
minimo de 12 meses. Data de fabricagdo: maximo de 90-dias
anteriores ao ato da entrega.

R$

12.80 R$ 640,00 01 amostra

OLEO DE SOJA REFINADO 900 ML Caracteristicas Técnicas:
produto obtido dos gréos de soja. Deve estar isento de misturas
de outros ¢leos, sujidades e contaminantes. Oleo de soja
refinado, com antioxidante (s). Rotulagem de acordo com a
69 legislacdo vigente. o produto deve estar com suas caracteristicas UN | 1300 R$ R$
sensoriais normais (aspecto, odor, sabor e cor), isentos de 8,28 | 10.767,25
odores estranhos, improprios ao produto. Embalagem: plastica
tipo garrafa pet, com contetido de 900 ml. Data de validade:
minimo de 12 meses. Data de fabricagdo: maximo de 90 dias
anteriores ao ato da entrega.

OLEO DE SOJA REFINADO NAO-TRANSGENICO TIPO 1 900
ML: Caracteristicas Técnicas: 6leo de soja certificada nao-
transgénica. Embalagem: Deve estar intactas, transparentes UN | 1300 R$ R$
atéxicas tipo pet, ndo apresentando amassamento ou 14,95| 19.435,00
vazamento, apresentando contetido de 900 ml. Data de validade:
minimo de 12 meses. Data de fabrica¢do: maximo de 60 dias.

70 01 amostra

OREGANO - DESIDRATADO 50 GRAMAS Caracteristicas
Técnicas: folhas de orégano picadas e desidratadas isento de
materiais estranhos a sua espécie. Ingredientes: orégano. PCTEl 150 R$
Embalagem: Embalagem pléstica lacrada e identificada de 50 g. 6,02
Prazo de validade: minimo 12 meses. Data de Fabricacao:
maximo 30 dias.

4l R$ 903,00

OVOS DE GALINHA VERMELHOS GRANDES DUZIA
Caracteristicas Técnicas: ovo de galinha, vermelho, fresco, tipo
grande, pesando entre 48 g e 57,99 g por unidade conforme
Portaria SDA n°® 747, de 06/02/23 (MAPA) e Decreto Estadual n°
2197 de 30/09/22. Isento de sujidades, de fungos ou
72 |substancias tdxicas, cor, odor e sabor anormais, acondicionado| DZ | 2500
em embalagem apropriada e suas condi¢des deverao estar de
acordo com a legislagdo vigente. Deve ter Certificado de
Inspecao Municipal, Estadual ou Federal. Embalagem primaria:
Descartavel, de papeldo, fechada, com capacidade para 01
duzia, identificada com rétulo impresso conforme legislagéo

R$ R$
15,27 38.175,00
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vigente. Prazo de validade: minimo de 20 dias do seu
recebimento.

PIMENTA DO REINO PRETA MOIDA 50 G Caracteristicas
Técnicas: devera se apresentar limpa, seca e isenta de odores
73 |ou sabores estranhos. Embalagem: o produto deve estar| UN | 50
acondicionado em embalagem atoxica. Prazo de validade:
minimo 12 meses. Data de Fabricag&o: méximo 30 dias.

R$

793 R$ 396,35

POLPA DE FRUTAS SABORES DIVERSOS KG Caracteristicas
Técnicas: polpa de fruta congelada, sem adicao de agucar, 1 kg,
com 10 unidades de 100 g cada, sabores abacaxi, Ka | 400 R$ R$
morango,maracuja manga e acerola. Ingredientes: polpa de fruta 35,53 14.210,00
Embalagem: pacotes de polietileno atéxico transparente, com

peso liquido de 1 kg. Prazo de validade: minimo 6 meses.

74 01 amostra

POLVILHO AZEDO 1 KILOGRAMA Caracteristicas Técnicas:
produto amiléceo extraido da mandioca. Fabricado a partir de
matérias-primas sés e limpas. Produto livre de umidade, bolor,
sujidades e contaminantes. Nao deve ser adicionado de outros kG | 300 R$ R$
ingredientes. Nao deve conter gliten. Embalagem: plastica, 18,16| 5.448,75
resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto,
pacotes de 1 kg. Data de fabricagdo: maximo de 90 dias
anteriores ao ato da entrega.

75

POLVILHO DOCE 500 GRAMAS Caracteristicas Técnicas:
Polvilho doce tipo 1, produto amilaceo extraido da mandioca.
Fabricado a partir de matérias-primas sés e limpas. Produto livre
de umidade, bolor, sujidades e contaminantes. Nao deve ser
76 |adicionado de outros ingredientes. Nao deve conter gluten.|PCTE| 150
Ingredientes: polvilho doce de mandioca. N&o contém- gluten.
Embalagem: plastica, resistente,termossoldada, adequada a
natureza do produto, pacote de 500 g. Data de fabricag&o:
maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

R$ R$
10,83| 1.624,88

QUEINO MUSSARELA FATIADO E INTERFOLHADO 250
GRAMAS Caracteristicas Técnicas: Leite de vaca pasteurizado
padronizado com 2,8% de gordura, fatiado e interfolhado, com
Selo de Inspegdo Estadual (SIE). Ingredientes: leite
pasteurizado, sal e fermento lacteo. Embalagem: embalagem
primaria: embalagem plastica, transparente, resistente, UN | 700 R$ R$
termossoldada e adequada a natureza do produto, de 250 g. As 19,45| 13.617,80
condi¢des deveréo estar de acordo com as portarias MAPA n°
364 de 04/09/97 e atualizacdes e Portaria n° 146 de 07/03/96. O
rétulo devera seguir a instrugdo Normativa n° 22, de 24/11/05 do
MAPA e demais legislagdes vigentes. N&o deve conter gluten.
Prazo de validade: minimo de 30 dias do seu recebimento.

01 amostra + laudo
bromatoldgico, ficha
técnica

77
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QUEIJO MUSSARELA FATIADO E INTERFOLIADO ZERO
LACTOSE - 150-200 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: Queijo
Mussarela Fatiado zero lactose.Deve ser do tipo fatiado e
interfoliado com pelicula plastica e ser armazenado &
temperatura de 0 a 8° C. Ingredientes: Leite Pasteurizado, sal,
fermento lacteo e enzima lactase. Embalagem: embalagem RS RS 01 amostra + laudo
78 |primaria: embalagem plastica, transparente, resistente,| UN | 100 2647 264667 bromatoldgico, ficha
termossoldada e adequada a natureza do produto, de 150-200 ’ R técnica
g. As condi¢bes dever&o estar de acordo com as portarias MAPA
n° 364 de 04/09/97 e atualizacdes e Portaria n° 146 de 07/03/96.
O rotulo devera seguir a instrugdo Normativa n® 22, de 24/11/05
do MAPA e demais legislagdes vigentes. Nao deve conter gluten.
Prazo de validade: minimo de 30 dias do seu recebimento.

QUEIJO TIPO QUARK - 280 GRAMAS Caracteristicas Técnicas:
queijo fresco, branco, de consisténcia cremosa e levemente
&cido. Ingredientes: Leite pasteurizado integral, nata, fermento UN | 200 R$ R$
lacteo, sal e conservante. Nao deve conter gliten. Embalagem: 13,78 2.755,60
pote plastico, atdxico e identificagdo impressa no rétulo, pote de
280 gramas. Data de fabricacdo: até 7 dias.

79 01 amostra

ROSQUINHA DE POLVILHO SEM GLUTEN, SEM LACTOSE
60-80G Caracteristicas Técnicas: Rosquinha de polvilho sem
gluten, sem lactose. Embalagem: plastica, UN | 350 R$ R$
resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto, 10,88| 3.806,25
pacote de 60-80 g. Prazo de validade: minimo de 3 meses Data
de fabricagao: maximo de 60 dias.

80 01 amostra

SAL MARINHO KILOGRAMA Caracteristicas Técnicas: sal
marinho iodado refinado, 12 qualidade, ndo devendo apresentar
sujidades e misturas inadequadas. Embalagem: plastica, kG | 450 R$ R$
resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto, 559 | 2.515,50
pacotes de 1 kg Prazo de validade: minimo de 6 meses. Data de
fabricagdo: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

81 01 amostra

UVA-PASSA PRETA KILOGRAMA Caracteristicas Técnicas:
uva passa branca sem sementes, livre de fungos, sujidades e
contaminantes. N&o deve ter adicdo de outros ingredientes.
82 |Embalagem: plastica, resistente,termossoldada, adequada a| KG | 80
natureza do produto, pacotes de 1 kg. Rotulagem de acordo com
a legislag@o. Data de fabricagdo: méximo de 90 dias anteriores
ao ato da entrega.

R$ R$
34,95| 2.796,00

UVA-PASSA BRANCA KILOGRAMA Caracteristicas Técnicas:
uva passa branca sem sementes, livre de fungos, sujidades e
contaminantes. Ndo deve ter adicdo de outros ingredientes.
83 |Embalagem: plastica, resistente,termossoldada, adequada a| KG | 50
natureza do produto, pacotes de 1 kg. Rotulagem de acordo com
a legislag&o. Data de fabricagdo: méaximo de 90 dias anteriores
ao ato da entrega.

R$ R$
50,10 2.505,00

VINAGRE DE ALCOOL 900 ML Ingredientes: fermentado
acético de alcool, agua. Embalagens: plasticas de polietilenos UN | 150 R$
transparentes tipo pet resistentes. Prazo de validade: minimo de 5,07
12 meses. Data de fabricagdo: maximo de 60 dias.

84 R$ 760,43
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CARNE CONGELADA BOVINA MUSCULO MOIDO
KILOGRAMA Caracteristicas Técnicas: Carne derivada de
machos de espécie bovina, provenientes de animais sadios e
abatidos sob inspegao veterinaria. Devera ser limpa e isenta de
tecidos inferiores como 0sso, nervos, tenddes, pele, sebo e
aponeuroses, homogeneizada. O produto devera ser obtido
exclusivamente de carne bovina, corte musculo, sem adi¢éo de
outros ingredientes estranhos ao produto como soja, temperos,
especiarias, extrato de tomate, corantes e/ou conservadores,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia/ elaboragao e entre outros.
N&o sera permitida a obtencéo do produto a partir de moagem
de carnes oriundas da raspa de 0ssos e carne mecanicamente
separada (CMS) em conformidade com a RDC n°272 de
14/03/19 (ANVISA). Devera apresentar-se livre de parasitas,
sujidades e de qualquer substancia contaminante que possa
85 |alteralas ou encobrir alguma alteragéo. Auséncia de hematomas,| KG | 1600
fibrose, reagdes de vacinas e residuo de tinta de carimbo. Deve
ter Certificado de Inspec&o Municipal, Estadual ou Federal e ser
manipulada seguindo as boas praticas de fabricagédo. O produto
devera estar de acordo com a legislacao vigente. Deve ser
armazenada a temperatura de -12°C (doze graus centigrados
negativos) ou menor conforme recomendagdo do fabricante.
Embalagem priméria: a vacuo em saco plastico transparente,
resistente, termossoldado e adequado a natureza do produto.
Pacotes de 1 kg, devidamente identificados com rétulo impresso
ou etiqueta adesiva, e que resista as condigdes rotineiras de
manuseio da embalagem e de acordo com a legislagao vigente.
PORTARIA SDA n° 664, de 30/09/22 (MAPA) - Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade de carne moida. Prazo de
validade: minimo 6 meses. Data de fabricagao de no maximo 30
(trinta) dias no ato da entrega.

R$ R$ 01 amostra + ficha-
36,181 57.880,00 | técnica e laudo

CARNE BOVINA ACEM EM CUBOS KILOGRAMA
Caracteristicas Técnicas: Carne derivada de machos de espécie
bovina, provenientes de animais sadios e abatidos sob inspegao
veterinaria. Deverd ser realizada a aparagem durante 0
processamento e isenta de tecidos inferiores como 0sso, nervos,
tenddes, pele, sebo e aponeuroses, de cor vermelho brilhante,
firme e com odor caracteristico. O produto devera ser obtido
exclusivamente de carne bovina, sem adicdo de outros
ingredientes estranhos ao produto como- soja, temperos,
especiarias, extrato de tomate, corantes e/ou conservadores,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia/elaboragao e entre outros
em conformidade com a RDC n°272 de 14/03/19 (ANVISA). KG | 1600 R$ R$ 01 amostra + ficha-
Percentual maximo de gordura: 10% (dez por cento). Auséncia 40,48 64.760,00 | técnica e laudo

de hematomas, fibrose, reagdes de vacinas e residuo de tinta de
carimbo. Deve ter Certificado de Inspeg¢do Municipal, Estadual
ou Federal e ser manipulada seguindo as boas praticas de
fabricagdo. O produto devera estar de acordo com a legislagao
vigente. Deve ser armazenada a temperatura de -12°C (doze
graus centigrados negativos) ou menor conforme recomendagao
do fabricante.  Apresentagdo: em iscas  medindo
aproximadamente 2,5 cm de comprimento. Embalagem primaria:
a vacuo em saco plastico transparente, resistente,
termossoldado e adequado a natureza do produto. Pacotes de 1
kg, devidamente identificados com rotulo impresso ou etiqueta

86
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adesiva, e que resista as condigdes rotineiras de manuseio da
embalagem e de acordo com a legislagéo vigente. Prazo de
validade: minimo 6 meses. Data de fabricagdo: de no maximo 30
(trinta) dias no ato da entrega.

CARNE CONGELADA BOVINA SEM 0SSO - COXAO MOLE
EM ISCAS KILOGRAMA ' Caracteristicas Técnicas: Carne
derivada de machos de espécie bovina, provenientes de animais
sadios e abatidos sob inspegéo veterinaria. Devera ser realizada
a aparagem durante o processamento e isenta de tecidos
inferiores como 0sso, nervos, tenddes, pele, sebo e
aponeuroses, de cor vermelho brilhante, firme e com odor
caracteristico. O produto devera ser obtido exclusivamente de
carne bovina, sem adicdo de outros ingredientes estranhos ao
produto como soja, temperos, especiarias, extrato de tomate,
corantes e/ou conservadores, aditivos e coadjuvantes de
tecnologia/elaboragéo e entre outros em conformidade com a
RDC n°272 de 14/03/19 (ANVISA). Percentual maximo de
gordura: 10% (dez por cento). Auséncia de hematomas, fibrose, kG | 500 R$ R$ 01 amostra + ficha-
reacbes de vacinas e residuo de tinta de carimbo. Deve ter 44 88| 22.437,50 | técnica e laudo
Certificado de Inspec¢do Municipal, Estadual ou Federal e ser
manipulada seguindo as boas praticas de fabricagéo. O produto
devera estar de acordo com a legislacdo vigente. Deve ser
armazenada a temperatura de -12°C (doze graus centigrados
negativos) ou menor conforme recomendag@o do fabricante.
Apresentacdo: em iscas medindo aproximadamente 2,5 cm de
comprimento. Embalagem priméria: a vacuo em saco plastico
transparente, resistente, termossoldado e adequado a natureza
do produto. Pacotes de 1 kg, devidamente identificados com
rétulo impresso ou etiqueta adesiva, e que resista as condi¢des
rotineiras de manuseio da embalagem e de acordo com a
legislag&o vigente. Prazo de validade: minimo 6 meses. Data de
fabricagédo: de no méximo 30 (trinta) dias no ato da entrega.

87
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COXINHA DA ASA KILOGRAMA - CORTES DE FRANGO
CONGELADO Caracteristicas Técnicas: coxinha da asa de
frango congelado. Corte de frango in-natura provenientes de
animais sadios e abatidos sob inspegao veterinéria. Devera ser
realizada a aparagem (eliminagdo de toda gordura aderida e
pele) durante o processamento. Os cortes de frango deverdo ser
isentos de tecidos inferiores como (cartilagens, 0ssos,
aponeuroses, tenddes, coagulos, nodos linfaticos). Deve
apresentar-se livre de parasitas € de quaisquer substancias
contaminantes que possam alterd-la ou encobrir alguma
alteragéo. Deve ter Certificado de Inspecao Municipal, Estadual kG | 600 R$ R$ 01 amostra + ficha-
ou Federal. Devera estar de acordo com a RDC n°® 272 de 17,93( 10.755,00 | técnica e laudo
14/03/19 e RDC n® 459, de 21/12/20 (ANVISA) e Portaria n° 557
de 30/03/22 (MAPA). Embalagem priméria: saco plastico
transparente, resistente, termossoldado e adequado a natureza
do produto. Deve ser.armazenado a temperatura de -12°C (doze
graus centigrados negativos) ou menor conforme recomendagao
do fabricante. Pacotes de 1 kg, devidamente identificados com
rétulo impresso ou etiqueta adesiva e que resista as condicdes
rotineiras de manuseio, de acordo com a legislagdo vigente.
Prazo de validade: minimo 6 meses. Data de fabricagéo: de no
maximo 30 (trinta) dias no ato da entrega.

88

CARNE MOIDA CONGELADA DE TILAPIA 500 G
Caracteristicas Técnicas: carne moida de tilapia congelada, de
origem de cativeiro, criagdo tanque, congelamento IQF.
Embalagem: O produto deve estar acondicionado em saco
89 |transparente, com conteudo de 500 g, dentro de caixas de|PCTE| 200
papelao. Na embalagem deve constar: peso, data de fabricagéo,
carimbo de inspecao estadual ou federal e procedéncia da carne.
Prazo de validade: minimo 6 meses. Data de fabricag@o: méximo
30 dias.

R$ R$

31.40| 6.280,00 01 amostra

FILE DE TILAPIA KG Caracteristicas Técnicas: filé de tilapia sem
pele, de origem de cativeiro, criagdo tanque, congelamento IQF.
Embalagem: O produto deve estar acondicionado em saco
transparente, com conteudo de 1 kg, dentro de caixas de kG | 800 R$ R$ 01 amostra + ficha-
papeldo. Na embalagem deve constar: peso, data de fabricag&o, 53,721 42.976,00 | técnica e laudo
carimbo de inspecao estadual ou federal e procedéncia da carne.
Prazo de validade: minimo 6 meses. Data de fabrica¢do: maximo
30 dias.

90

ISCAS OU TIRINHAS DE TILAPIA- CONGELADA 500 G
Caracteristicas Técnicas: iscas ou tirinhas de tilapia sem pele,
de origem de cativeiro, criagdo tanque, congelamento IQF.
Embalagem: O produto deve estar acondicionado em saco
91 |transparente, com conteido de 500 g, dentro de caixas de|{PCTE| 200
papeldo. Na embalagem deve constar: peso, data de fabricagéo,
carimbo de inspecao estadual ou federal e procedéncia da carne.
Prazo de validade: minimo 6 meses. Data de fabricag@o: méximo
30 dias.

R$ R$

4345| 869000 | O1amostra
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FILE DE FRANGO DO TIPO SASSAMI KILOGRAMA - CORTES
CONGELADOS DE FRANGO Caracteristicas Técnicas: Peito de
frango congelado, cortado em postas de 60 g a 80 g cada, sem
0sso, sem pele e sem gordura. Corte de frango in-natura
provenientes de animais sadios e abatidos sob inspegao
veterinaria. Devera ser realizada a aparagem (eliminagdo de
toda gordura aderida e pele) durante o processamento. Os
cortes de frango deverdo ser isentos de tecidos inferiores como
(cartilagens, o0ssos, aponeuroses, tenddes, coagulos, nodos
linfaticos). Deve apresentar-se livre de parasitas e de quaisquer
substancias contaminantes que possam altera-la ou encobrir
92 |alguma alteragdo. Deve ter Certificado de Inspecdo Municipal,| KG | 900
Estadual ou Federal. Devera estar de acordo com a RDC n° 272
de 14/03/19 e RDC n° 459, de 21/12/20 (ANVISA) e Portaria n°
557 de 30/03/22 (MAPA). Embalagem primaria: saco plastico
transparente, resistente, termossoldado e adequado a natureza
do produto. Deve ser armazenado a temperatura de-12°C (doze
graus centigrados negativos) ou menor conforme recomendagao
do fabricante. Pacotes de 1 kg, devidamente identificados com
rétulo impresso ou etiqueta adesiva e que resista as condigdes
rotineiras de manuseio, de acordo com a legislagéo vigente.
Prazo de validade: minimo 6 meses. Data de fabricagdo: de no
méaximo 30 (trinta) dias no ato da entrega.

R$ R$ 01 amostra + ficha-
22421 20.180,25 | técnica e laudo

ISCAS DE COXA/SOBRECOXA S/ PELE E S/ 0SSO -
KILOGRAMA - CORTES CONGELADOS DE FRANGO
Caracteristicas  Técnicas: Coxa/Sobrecoxa de frango,
congelado, sem 0sso, sem pele, sem aponevroses efou
cartilagem. Corte de frango in-natura provenientes de animais
sadios e abatidos sob inspec¢éo veterinaria. Devera ser realizada
a aparagem (eliminagao de toda gordura aderida e pele) durante
o0 processamento. Os cortes de frango deveréo ser isentos de
tecidos inferiores como (cartilagens, 0ssos, aponeuroses,
tenddes, coagulos, nodos linfaticos). Deve apresentar-se livre de
parasitas e de quaisquer substancias contaminantes que
possam alterd-la ou encobrir alguma alteracdo. Deve  ter ke 1000 R$ R$ 01 amostra + ficha-
Certificado de Inspegdo Municipal, Estadual ou Federal. Devera 21,23] 21.225,00 | técnica e laudo
estar de acordo com a RDC n° 272 de 14/03/19 e RDC n° 459,
de 21/12/20 (ANVISA) e Portaria n° 557 de 30/03/22 (MAPA).
Embalagem primaria: saco plastico transparente, resistente,
termossoldado e adequado a natureza do produto. Deve ser
armazenado a temperatura de -12°C (doze graus centigrados
negativos) ou menor conforme recomendacdo do fabricante.
Pacotes de 1 kg, devidamente identificados com rétulo impresso
ou etiqueta adesiva e que resista as condigbes rotineiras de
manuseio, de acordo com a legislagdo vigente. Prazo de
validade: minimo 6 meses. Data de fabricag&o: de no maximo 30
(trinta) dias no ato da entrega.
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LOMBO SUINO EM CUBOS - CARNE CONGELADA SUINA
SEM OSSO E SEM PELE KILOGRAMA Caracteristicas
Técnicas: Lombo suino sem 0sso e sem pele, sem tempero,
proveniente de animais sadios e abatidos sob inspecao
veterinaria. Devera ser realizada a aparagem durante o
processamento e isenta de tecidos inferiores como 0sso, nervos,
tenddes, pele, sebo e aponeuroses. O produto devera ser obtido
exclusivamente de carne suina, sem adi¢do de outros
ingredientes estranhos ao produto como soja, temperos,
especiarias, extrato de tomate, corantes e/ou conservadores,
aditivos e coadjuvantes de tecnologia/ elaboragéo e entre outros
em conformidade com a RDC n° 272 de 14/03/19 e RDC n° 459,
de 21/12/20 (ANVISA). Deve ter Certificado de Inspegdo KG | 1000 R$ R$ 01 amostra + ficha-
Municipal, Estadual ou Federal e ser manipulada seguindo as 28,10( 28.100,00 | técnica e laudo
boas praticas de fabricacdo. O produto devera estar de acordo
com a legislagdo vigente. Deve ser armazenado & temperatura
de -12°C (doze graus centigrados negativos) ou menor conforme
recomendagdo do fabricante. Apresentacdo: em cubos com
dimensdes de aproximadamente 2,5 ¢cm por 2,5 cm. Embalagem
primaria: a vacuo em saco plastico fransparente, resistente,
termossoldado e adequado a natureza do produto. Pacotes de 1
kg, devidamente identificados com roétulo impresso ou etiqueta
adesiva, e que resista as condigdes rotineiras de manuseio da
embalagem e de acordo com a legislagéo vigente. Prazo de
validade: minimo 6 meses. Data de Fabricagéo: de no maximo
30 (trinta) dias no ato da entrega.

SOBRECOXA DE FRANGO DESOSSADA KILOGRAMA - -
CORTES CONGELADOS DE FRANGO Caracteristicas
Técnicas: Sobrecoxa de frango, sem 0sso e sem pele,
congelada. Pegas individuais de frango in-natura provenientes
de animais sadios e abatidos sob inspe¢éo veterinaria. Devera
ser realizada a aparagem (eliminagdo de todo excesso de
gordura aderida) durante o processamento. Deve apresentar-se
livre de parasitas e de quaisquer substancias contaminantes que
possam alterd-la ou encobrir alguma alteracdo. Deve  ter
Certificado de Inspe¢do Municipal, Estadual ou Federal. Devera
estar de acordo com a RDC n° 272 de 14/03/19 e RDC n° 459, kG | 1500 R$ R$ 01 amostra + ficha-
de 21/12/20 (ANVISA) e Portaria n® 557 de 30/03/22 (MAPA). 19,38 29.062,50 | técnica e laudo
Embalagem primaria: saco plastico transparente, resistente,
termossoldado e adequado a natureza do produto. Deve ser
armazenado a temperatura de -12°C (doze graus centigrados
negativos) ou menor conforme recomendacdo do fabricante.
Pacotes de 1 kg, devidamente identificados com rétulo impresso
ou etiqueta adesiva, e que resista as condigdes rotineiras de
manuseio da embalagem e de acordo com a legislacao vigente.
Prazo de validade: minimo 6 meses. Data de fabricag&o: de no
méximo 30 (trinta) dias no ato da entrega. Prazo de validade:
minimo 6 meses.

94

95

R$

TOTAL |73 763,93

1. APOS A FASE DE HABILITACAO, O FORNECEDOR DECLARADO PROVISORIAMENTE VENCEDOR DEVERA
FAZER ENTREGA DA AMOSTRA, DA FICHA TECNICA, ANALISES E LAUDO PARA A NUTRICIONISTA SEC.
EDUCACAO DE ANTONIO CARLOS - KALINA T. LIMA NO PRAZO DE 03 (TRES) DIAS UTEIS, conforme
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¢

descrito no item 7 do Estudo Tecnico Preliminar do presente edital.

Kalina T. Lima
Nutricionista Sec. Educacdo de Antonio Carlos
(48) 3272-8662
2. O FORNECEDOR DECLARADO PROVISORIAMENTE VENCEDOR DEVERA ANEXAR NO SISTEMA, APOS

SOLICITACAO DO PREGOEIRO A FICHA TECNICA, ANALISES E OS LAUDOS NO PRAZO DE 03 (TRES) DIAS
UTEIS.

X - ADEQUAGAO ORGAMENTARIA:
1. Levantamento Orgamentario:
Recursos orcamentarios disponiveis para a aquisicdo de géneros alimenticios, levando em consideragao o orgamento
destinado a alimentag&o escolar no exercicio vigente.

Orgéo: 04 - Secretaria de Educagéo e Cultura

Unidade: 01 — Secretaria de Educacéo e Cultura

Projeto/Atividade: 2.006 — Aquisi¢éo e Distribui¢io da Alimentagao Escolar
Despesa: 24— 3.3.90.00.00.00.00.00.01.552

Despesa: 25-3.3.90.00.00.00.00.00.01.500

Xl - ESPECIFICAGAO DO PRODUTO, PREFERENCIALMENTE CONFORME CATALOGO ELETRONICO DE
PADRONIZAGAO, OBSERVADOS O0S REQUISITOS DE QUALIDADE, RENDIMENTO, COMPATIBILIDADE,
DURABILIDADE E SEGURANCA:

0O Catalogo Eletrénico de Padronizagao encontra-se na fase inicial de construgdo. As especificagdes necessérias estdo descritas
no ltem | deste TR.

X1l - INDICAGAO DOS LOCAIS DE ENTREGA DOS PRODUTOS E DAS REGRAS PARA RECEBIMENTOS PROVISORIO E
DEFINITIVO, QUANDO FOR O CASO:
A entrega deve ocorrer sempre na unidade escolar conforme endereco listados no Item Il do ETP n° 13.

XIll - ESPECIFICAGAO DA GARANTIA EXIGIDA E DAS CONDICOES DE MANUTENGAO E ASSISTENCIA TECNICA,
QUANDO FOR 0 CASO:
Nao se aplica.

Marcelo Alves do Amaral
Diretor de Educagao
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ANEXO|-B

PROCESSO LICITATORIO N° 150/2024
EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N° 62/2024

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR N° 013/2024

A obrigagao de elaborar Estudo Técnico Preliminar aplica-se a licitagcio de bens e a contratagéo de servicos e obras, inclusive
locagdo e contratagdes de solucdes de Tecnologia da Informagac e Comunicagdo — TIC, e conforme previsto no § 1°, do artigo
18, da Lei Federal n.° 14.133/2021, 0 documento devera evidenciar o problema a ser resolvido e a sua melhor solugao, de

modo a permitir a avaliagao da viabilidade técnica e econdmica da contratacéo, e contera os seguintes elementos obrigatorios:

| - DESCRIGAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO, CONSIDERANDO O PROBLEMA A SER RESOLVIDO SOB A
PERSPECTIVA DO INTERESSE PUBLICO:

A contratacdo de géneros alimenticios para a alimentag&o escolar visando o atendimento dos alunos da rede municipal de
ensino do municipio de Antdnio Carlos/SC é uma necessidade que deve ser abordada sob a perspectiva do interesse publico.
Abaixo, descreve-se a importancia dessa contratagéo considerando o problema a ser resolvido:

1. Nutricdo Adequada dos Alunos: A alimentagcdo escolar desempenha um papel fundamental no fornecimento de
nutrientes essenciais para o crescimento, desenvolvimento e aprendizado das criangas. A contratagao de géneros alimenticios
de qualidade garante uma dieta balanceada e nutritiva, contribuindo para a salde e bem-estar dos alunos.

2. Combate a Desnutrigdo e a Obesidade Infantil: A alimentag&o escolar também desempenha um papel importante no
combate a desnutrigao e a obesidade infantil. Ao fornecer refeicbes saudaveis e equilibradas, o programa de alimentag&o escolar
ajuda a promover habitos alimentares saudaveis desde a infancia, reduzindo os indices de desnutricdo e prevenindo 0 excesso
de peso entre os alunos.

3. Estimulo ao Aprendizado e Desempenho Escolar; Uma alimentacdo adequada esta diretamente relacionada ao
desempenho académico dos alunos com melhorias na concentragdo, memoria e habilidades cognitivas.
4, Inclusdo e Equidade: Para muitos alunos, a refeicéo oferecida na escola pode ser a principal ou Unica refeicdo nutritiva

do dia. A contratagao de géneros alimenticios para a alimentagéo escolar promove a incluséo social, que independentemente
de sua situagdo socioecondmica, tenham acesso a uma alimenta¢do adequada e de qualidade.

5. Metas do plano municipal de educagado: Meta 4, estratégia 4.7; Meta 6, estratégia 6.9; Meta 7, estratégia 7.5; Meta
16,estratégia 16.5. Conforme publicagdo do plano no enderego https://antoniocarlos.sc.gov.br/estrutura/pagina-3299/pagina-
47278/

Em resumo, a contratagao de géneros alimenticios para a alimentag&o escolar na rede municipal de ensino de Antdnio
Carlos/SC é essencial para garantir a nutrigdo adequada, promover a saude e o bem-estar dos alunos, estimular o
aprendizado e o desempenho escolar, promover a incluséo social € econdmica. Essa iniciativa representa um investimento no
futuro das criangas e no desenvolvimento sustentavel da comunidade como um todo.

Il - DEMONSTRAGAO DA PREVISAO DA CONTRATAGAO NO PLANO DE CONTRATAGOES ANUAL, SEMPRE QUE
ELABORADO, DE MODO A INDICAR O SEU ALINHAMENTO COM O PLANEJAMENTO DA ADMINISTRACAO:

O objeto reflete a necessidade estratégica do municipio de Antdnio Carlos e encontra-se previsto no Plano de contratagao
anual de 2024, disponivel no sidebar no endereco web https://antoniocarlos.sc.gov.br/uploads/sites/336/2024/01/PLANO-
ANUAL-DE-CONTRACOES-2024-3.pdf .
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Il - REQUISITOS DE CONTRATAGAO:

Os géneros alimenticios fornecidos para a rede municipal de ensino de Antonio Carlos/SC devem atender as seguintes
exigéncias:

1. Especificagcdes Técnicas: Os alimentos devem cumprir integralmente as especificagdes do edital, incluindo qualidade,
validade, apresentacéo, embalagem e condi¢des de armazenamento, garantindo seguranga e adequagao ao consumo escolar.
2. Registro Sanitario: Os fornecedores devem estar regularmente registrados no 6rgéo de vigilancia sanitaria competente,
comprovando conformidade com as normas de higiene e seguranca alimentar.

3. Capacidade de Fornecimento: Fornecedores devem comprovar capacidade técnica e operacional para atender a
demanda, incluindo produgao, distribui¢do, armazenamento e entrega no prazo.

4, Certificagdes de Qualidade: A qualidade dos produtos sera verificada no recebimento, conforme as especificagbes do
edital.

o. Preco Competitivo: Os pregos devem ser compativeis com o mercado, garantindo o melhor custo-beneficio,
considerando qualidade, marca e condigdes de pagamento.

6. Endereco de entrega: A entrega deve ocorrer sempre na unidade escolar determinada por gestor da Secretaria de

Educacdo no segmento alimentacdo escolar. Conforme endereco listados:

Nucleo Escolar Municipal Cénego Doutor Raulino Reitz

End: Estrada Antdnio Pedro Scherer - Santa Maria - Antonio Carlos / SC

Centro de Educacéo Infantil Municipal Professora Xénia Goedert. Kremer

End: Estrada Ant6nio José Zimermann — Louro - Antonio Carlos / SC

Escola Municipal Dom Afonso Niehues

Rua S&o Francisco 700 - Centro - Antonio Carlos / SC

Nucleo Escolar Municipal Professora Verdnica Guesser Pauli

Rua Pedro Gerdnimo Guesser S/N® - Rachadel - Antonio Carlos/ SC

Centro Educagéo Infantil Municipal Coragao De Jesus

Rua Zeno Pauli N° 02 — Centro - Anténio Carlos / SC

Centro de Educagéo Infantil Municipal Professor Jodo Juvenal de Amorim

Rua Pequeno Principe S/N° - Anténio Carlos / SC

Centro de Educagéo Infantil Municipal Fabio Luiz Egert

Rua 12 de outubro, 30 - Antdnio Carlos / SC

Prefeitura de Antonio Carlos - Praca Anchieta, 10 - Centro - 88180-001
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7. Amostras: As empresas melhores classificadas na etapa de lances, deverao efetuar a entrega de 1 (uma amostra) de
cada género alimenticio solicitado, a ser fornecido juntamente com os documentos exigidos abaixo em até 5 dias Uteis,
impreterivelmente ap6s o encerramento da etapa de lances do Preg&o, na Secretaria de Educagao.

As amostras deverdo ser os proprios a serem comercializados (marca, peso, embalagem, sabor), devendo estar etiquetadas
com 0 nome da empresa contratada, nimero do pregao, nimero e nome do item de acordo com o edital € marca do produto.

As amostras devem estar acompanhadas dos seguintes documentos listados abaixo:

- Relagéo de amostras apresentadas pela empresa

- Ficha técnica do produto (original ou cépia autenticada), de acordo com o modelo apresentado em anexo (todos os dados
solicitados no modelo, preferencialmente na mesma ordem de apresentacao);

Esta analise possui carater eliminatdrio.

8. Laudo de andlise: (cdpia autenticada emitido por Laboratério qualificado, com data inferior a 6 meses da data de entrega
das amostras. O laboratério que realizar as analises devera estar habilitado pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria —
ANVISA e/ou credenciado ou reconhecido pelo Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento — MAPA, para analise de
alimentos. Devera ser apresentado documento que comprove a habilitagao, o credenciamento ou reconhecimento do laboratério
pelos 6rgdos acima citados. Os laudos deverdo ser elaborados no produto final, ndos serdo aceitos laudos laboratoriais de
matéria-prima.

Os licitantes que forem os préprios fabricantes, matadouros-frigorificos/entrepostos de carnes, ovos, leite e derivados, de
acordo com as Leis 1.283/1950 e 7.889/1989, deverdo apresentar:

a) Alvara Sanitério do Fabricante (copia), valido. N&o serdo considerados validos protocolos ou recibos de solicitagéo na
renovacao de validade do Alvara, no momento da entrega das amostras.

b) Inscricdo ou registro da empresa e do responsavel-técnico, perante o Conselho Regional de Medicina Veterinaria
(CRMV) Lei 5.517/68 e Resolugédo CFMV n° 683/2001.

C) Titulo de Registro Atualizado no SIF (Sistema de Inspegdo Federal) emitido pela DIPOA (Departamento de Inspecéo
de Produtos de Origem Animal), quando de produtor com sede em outros Estados, ou Titulo de Registro atualizado no SIE
(Sistema de Inspecéo Estadual), emitido pela CIDASC (Companhia Integrada de Desenvolvimento Agricola do Estado de Santa
Catarina) quando de produtor com sede no Estado de Santa Catarina, ou Titulo de Registro Atualizado no SIM (Sistema de
Inspegdo Municipal).

8.1 Analises obrigatdrias
8.1.1. CARNE CONGELADA BOVINA - MUSCULO MOIDO
Lei n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950

Lei n° 7.889, de 23 de novembro de 1989

Decreto n®9.013, de 29 de margo de 2017 dispde sobre o regulamento da inspe¢éo industrial e sanitaria de produtos de
origem animal — RIISPOA/MA.

Instrugdo Normativa n° 83 de 21/11/2003 ANVISA/IMS
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Parametros

Amonia

Gordura Total

Reagéo de Gas Sulfidrico

Potencial Hidrogénio (pH)

Cinzas insoluveis em HCl a 10%

Matéria estranha Macroscopica (insetos vivos

ou mortos, objetos rigidos pontiagudos e/ou
cortantes prejudiciais & saude humana).

Matéria Estranha Microscépica (insetos e
seus fragmentos, elos de roedor, larvas e
parasitos prejudiciais a saide humana).

Tecidos inferiores.

Contagem de coliformes a 45°C

Pesquisa de Salmonella sp

Contagem de Estafilococos coagulase positiva

8.1.2. CARNE CONGELADA SUINA ~ LOMBO

Lei n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950

Lei n° 7.889, de 23 de novembro de 1989

Referéncia

Resolugéo RDC n°14 de
28/03/2014, ANVISA/MS

Resolugéo RDC n®12 de
02/01/2001, ANVISA/MS.

Decreto n®9.013, de 29 de margo de 2017 dispde sobre o regulamento da inspe¢&o industrial e sanitaria de produtos de

origem animal — RIISPOA/MA.

Instrucdo Normativa n® 83 de 21/11/2003 ANVISA/MS
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Laudo Parametros Referéncia
FiSICO-QUIMICA Amonia Gordura maxima 15%
Gordura Total (Referéncia interna)

Reacéo de Gas Sulfidrico
Potencial Hidrogénio (pH)
Cinzas insoluves em HCl a 10%
MICROSCOPIA Matéria estranha Macroscopica (insetos vivos ou  Resolu¢do RDC n°14 de

mortos, objetos rigidos pontiagudos e/ou cortantes 28/03/2014, ANVISA/MS
prejudiciais a salide humana).

Matéria Estranha Microscopica (insetos € seus
fragmentos, elos de roedor, larvas e parasitos
prejudiciais a satude humana).

Tecidos inferiores.
MICROBIOLOGIA Contagem de coliformes a 45°C Resolugdo RDC n°12 de
02/01/2001, ANVISA/MS.

Pesquisa de Salmonella sp

Contagem de Estafilococos coagulase positiva

8.1.3. CARNE CONGELADA BOVINA EM CUBOS - ACEM
Lei n® 1.283, de 18 de dezembro de 1950
Lei n® 7.889, de 23 de novembro de 1989

Decreto n° 9.013, de 29 de margo de 2017 dispde sobre o0 regulamento da inspeg¢ao industrial e sanitaria de produtos de
origem animal — RIISPOA/MA.

Instrucdo Normativa n® 83 de 21/11/2003 ANVISA/MS

Laudo Parametros Referéncia
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Aménia Gordura maxima 15%
Gordura Total (Referéncia interna)
Reagéo de Gés Sulfidrico

Potencial Hidrogénio (pH)

Cinzas insoluves em HCl a 10%

Matéria estranha Macroscépica (insetos vivos ou  Resolu¢do RDC n°14 de

mortos, objetos rigidos pontiagudos e/ou cortantes  28/03/2014, ANVISA/MS
prejudiciais a satde humana).

Matéria Estranha Microscépica (insetos e seus
fragmentos, elos de roedor, larvas e parasitos
prejudiciais a saude humana).

Tecidos inferiores.
Contagem de coliformes a 45°C Resolugéo RDC n°12 de
02/01/2001, ANVISA/MS.

Pesquisa de Salmonella sp

Contagem de Estafilococos coagulase positiva

8.1.4. FRANGO CONGELADO (SOBRECOXA, SASSAMI, COXINHA DA ASA)

Laudo

Parametros Referéncia

MICROBIOLOGIA Contagem de coliformes a 45°C Resolugéo RDC n°12 de

02/01/2001, ANVISA/MS.

Pesquisa de Salmonella sp

Contagem de Estafilococos coagulase positiva

8.1.5. PEIXE CONGELADO

Laudo

Parametros Referéncia

Prefeitura de Antonio Carlos - Praca Anchieta, 10 - Centro - 88180-001
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MICROBIOLOGIA Pesquisa de Salmonella spp Instrugdo Normativa n°® 21,
de 31/05/2017 - MAPA
Contagem de Estafilococos coagulase positiva

Contagem de E.coli

MODELO DE FICHA TECNICA

1. Identificagdo do fabricante
Nome

Endereco
Telefone

N° CNPJ

2. Caracteristicas do produto
Nome comercial/fantasia

Ingredientes:

Informag&o nutricional (conforme legislagao vigente):
Caracteristicas sensoriais

Umidade (quando solicitado pela especificagéo do produto)
Solubilidade (quando solicitado pela especificagao do produto)

Prazo de validade

3. Embalagem primaria
Descrigdo do material utilizado

Peso do produto por embalagem

4. Embalagem secundaria
Descri¢do do material utilizado

Peso liquido

Cuidados no armazenamento

5. Responsével Técnico
Nome

Prefeitura de Antonio Carlos - Praca Anchieta, 10 - Centro - 88180-001
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Formagéo

N° de Registro no 6rgéo de classe

Copia da Anotagdo de Responsabilidade Técnica (ART) ou cdpia de registro de quitagdo juntamente ao respectivo Conselho
Profissional ou Cépia da Certiddo de Pessoa Juridica.

Comprovante de vinculo com a empresa (copia do contrato de trabalho, copia da Carteira de Trabalho ou declaracéo da
empresa).

Assinatura do Responsavel Técnico

Carimbo do Responsavel Técnico

6. Data de elaborag&o/revisdo (inferior a 1 ano)

7. Dados alergénicos

Dados alergénicos ou causadores de intoleréncias alimentares:

Alergénicos Presenga (*) Livre de contaminagao cruzada (*)

Trigo, centeio, cevada, aveia e
suas estirpes hibridizadas

Crustaceos
Ovos
Peixes
Amendoim
Soja

Leite (Lactose) de todas as
espécies de mamiferos

Leite (proteina) de todas as
espécies de mamiferos

Améndoas
Avelas

Castanha de caju

Prefeitura de Antonio Carlos - Praca Anchieta, 10 - Centro - 88180-001
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Castanha-do-para ou castanha-do
brasil

Macadamias

Nozes

Pecas

Pistaches

Pinoli

Corantes Atrtificiais

8.1.6. LEITE INTEGRAL UHT
Portaria n° 146 de 07/03/1996 MAPA

Portaria n® 370 de 04/09/1997 MAPA

Laudo Parametros Referéncia
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FiSICO-QUIMICA - Extrato seco desengordurado
- Matéria gorda

- Estabilidade ao etanol a 68% antes e
apds a incubagao

-Acidez em acido latico antes e apés a
incubagéo

- Cloretos

- Amido

- Formol

-indice Crioscopico
- Lactose

- Densidade

- Proteina

- Agua oxigenada

- Neutralizantes da acidez

MICROSCOPIA Matéria estranha Macroscopica (insetos Resolugdo RDC n°14 de
vivos ou mortos, objetos rigidos 28/03/2014
pontiagudos e/ou cortantes prejudiciais a
satide humana). ANVISAIMS

Matéria estranha Microscopica (insetos e
seus fragmentos, elos de roedor, larvas e
parasitos prejudiciais a saude humana

MICROBIOLOGIA - Contagem total de mesdfilos aerdbios Resolugdo RDC n° 12 de
estritos facultativos 02/01/2001 ANVISA/MS

- Teste de incubagéo a 37°C

8.1.7. LEITE UHT SEMIDESNATADO SEM LACTOSE
Portaria n° 146 de 07/03/1996 MAPA

Portaria n® 370 de 04/09/1997 MAPA

Laudo Parametros Referéncia
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FiSICO-QUIMICA - Extrato seco desengordurado
- Matéria gorda

- Estabilidade ao etanol a 68% antes e
apds a incubagao

-Acidez em &cido latico antes e ap6s a
incubagéo

- Cloretos

- Amido

- Formol

-indice Crioscopico
- Lactose

- Densidade

- Proteina

- Agua oxigenada

- Neutralizantes da acidez

MICROSCOPIA Matéria estranha Macroscépica (insetos Resolugdo RDC n°14 de
vivos ou mortos, objetos rigidos 28/03/2014
pontiagudos e/ou cortantes prejudiciais a
satide humana). ANVISAIMS

Matéria estranha Microscépica (insetos e
seus fragmentos, elos de roedor, larvas e
parasitos prejudiciais a saude humana

MICROBIOLOGIA - Contagem total de mesdfilos aerdbios ~ Resolugdo RDC n° 12 de
estritos facultativos 02/01/2001 ANVISA/MS

- Teste de incubagéo a 37°C

8.2 Apresentacdo de amostras e documentos

8.2.1 As empresas vencedoras deverdo apresentar as amostras dos produtos para andlise da Nutricionista, na Secretaria
Municipal de Educacao e Cultura, no prazo de até 05 (cinco) dias Uteis.

8.2.2 As empresas vencedoras deverdo apresentar as amostras dos produtos para andlise da Nutricionista, na Secretaria
Municipal de Educacao e Cultura, no prazo de até 05 (cinco) dias Uteis.

8.2.3. As licitantes deverao apresentar um relatorio das amostras apresentadas, em duas vias, no qual devera constar as
amostras entregues para analise, com as respectivas marcas, sob pena de desclassificagao.
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8.2.4. As amostras deverao estar etiquetadas com a raz&o social da licitante, nimero do pregéo e numero do item.

8.2.5. As amostras serdo submetidas a avaliagao sensorial com posterior emisséo de parecer técnico da Nutricionista, sendo
condigao essencial a aprovacéo para a classificacdo da proposta.

8.2.5.1 O prazo para emiss&o do parecer de anélise das amostras é de até 05 (cinco) dias Uteis contados da data final da
apresentacéo das mesmas. Na avaliagao sensorial seréo avaliados os seguintes critérios:

a) Adequacao e resisténcia da embalagem apresentada;

b) Licenga sanitaria do fabricante;

C) Caracteristica do produto quanto ao sabor, cor, odor e textura;
d) federal e procedéncia da carne.

Prazo de validade: minimo 6 meses.

Data de fabricacdo: maximo 30 dias

e) Rotulagem (a qual devera obedecer a legislagcdo em vigor);
f) Prazo de validade;

g) Adequacao do produto as especificagdes do edital;

h) Apresentacdo de documentagéo solicitada.

8.2.6. O parecer técnico referente as amostras sera publicado no site do- Municipio de Anténio Carlos/SC -
www.antoniocarlos.sc.gov.br.

8.2.7. As amostras aprovadas serao retidas para serem confrontadas com os produtos no ato da entrega.

8.2.8. Em conjunto com as amostras, as licitantes deverdo apresentar documentagéo de qualificagdo técnica, sob pena de
desclassificacéo:

8.2.8.1. DECLARACAO DE SUBSTITUICAO DE PRODUTO EM 24 (vinte e quatro) HORAS, caso 0 mesmo seja rejeitado
no momento da entrega ou durante a manipulagao e ou cocgao;

8.2.8.2. DECLARACAOQ comprometendo-se a SUBSTITUICAO DO LOTE OU PARTE DO LOTE, de todos os produtos
cotados, caso os mesmos venham apresentar problemas durante o periodo de consumo conforme a data de validade, que
devera ser entregue junto com as amostras.

8.2.8.3. DECLARACAO DE PROCEDENCIA DO PRODUTO, informando a procedéncia e qualidade dos produtos que ira
entregar bem como o numero de telefone que devera estar disponivel para atendimento durante o horario comercial para
solucdo de possiveis problemas.

8.2.8.4. CERTIFICADO DE INSPECAO SANITARIA dos ltimos 12 (doze) meses, concedida pela Vigilancia Sanitaria do
seu municipio de origem.

8.2.8.5. CERTIFICADO DE REGISTRO DO PRODUTO de origem animal no érgao competente (SIF, SIP, SIM).

IV - ESTIMATIVAS DAS QUANTIDADES PARA A CONTRATAGAO, ACOMPANHADAS DAS MEMORIAS DE CALCULO E
DOS DOCUMENTOS QUE LHES DAO SUPORTE, QUE CONSIDEREM INTERDEPENDENCIAS COM OUTRAS
CONTRATAGCOES, DE MODO A POSSIBILITAR ECONOMIA DE ESCALA:

O quantitativo em questdo esta baseado nas contratagdes deste objeto, ocorridas nos ultimos 12 meses, conforme
evidenciado abaixo:

ITEM DESCRICAO UN [QTDE

Prefeitura de Antonio Carlos - Praca Anchieta, 10 - Centro - 88180-001
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ACAFRAO EM PO 50 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: circuma desidratada e moida. Nao

1 deve conter gluten. Embalagem: Plastica, resistente, termossoldada, adequada & natureza do
produto, de 50 g. Prazo de validade: minimo: 12 meses. Data de Fabricagdo: maximo de 90 dias
anteriores ao ato da entrega.

UN | 400

ACUCAR MASCAVO 500 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: Produto produzido a partir do
caldo recém-extraido da cana-de-agucar, bruto, umido e escuro, natural e livre de produtos
2 |quimicos. Embalagem: Plastica, resistente, termossoldada, adequada a natureza do produto, de |PCTE| 200
500 gramas. Prazo de validade: minimo de 12 meses. Data de fabricagdo: maximo de 90 dias
anteriores ao ato da entrega.

ACUCAR DEMERARA TIPO 1 KILOGRAMA Caracteristicas Técnicas: Produto processado da
cana-de-agucar, em forma cristalizada, de graos uniformes e amarelados. Nao deve apresentar
3 |sujidade, umidade, bolor. Odor caracteristico. Embalagem: Plastica, resistente, termossoldada, KG | 700
adequada a natureza do produto, de 1 kg. Prazo de validade: minimo de 12 meses. Data de
fabricagdo: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

ALHO A GRANEL KILOGRAMA Caracteristicas Técnicas: Deve apresentar caracteristicas bem
4 |definidas, bem formadas, livres de danos fisiologicos, pragas € doengas. Embalagem: o produto | KG | 70
deve estar acondicionado em embalagens plasticas.

AMIDO DE MILHO 500 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: fabricado a partir de graos de milho
s80s € limpos, isentos de contaminantes, umidade, fermentacéo e rango. Sob a forma de pé
devera produzir ligeira crepitagédo quando comprimido entre os dedos. Umidade méxima de 15%.
5 Rotulagem de acordo com a legislagéo vigente. Ingredientes: Amido de milho 100% puro. Nao
deve conter gluten. Embalagem: Plastica, resistente, termossoldada, adequada a natureza do
produto ou embalagem cartonada, com contetido protegido por embalagem pléstica interna.
Saché de 500 g, acondicionado em caixa de papel cartdo. Prazo de validade: minimo de 6
meses. Data de fabricagdo: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

UN | 300

ARROZ AGULINHA TIPO 1 (ARROZ BRANCO) 1 KILOGRAMA Caracteristicas técnicas: branco,
classe: longo, fino, tipo 1. O produto n&o deve apresentar gréos disformes e percentual de

6 impureza acima de 5% (gréos queimados, pedras, cascas e carunchos), sem pontos pretos
devido ao rebrote. Embalagem:Plastica, resistente, termossoldada, adequada a natureza do
produto Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de 1 kg. Prazo de validade: minimo de 6
meses. Prazo de fabricagdo: méximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

KG | 700

ARROZ INTEGRAL 1 KILOGRAMA Caracteristicas técnicas: arroz do qual somente se retira a
casca durante o beneficiamento, longo fino- tipo |. Umidade maxima de 14%. O produto ndo
deve apresentar gréos disformes, percentual de impurezas acima de 5% (graos queimados,

7 pedras, cascas e carunchos), sem pontos pretos devido ao rebrote. Rotulagem de acordo com a
legislagdo vigente. Nao deve conter gluten. Embalagem: Plastica, resistente, termossoldada,
adequada a natureza do produto Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de 1 kg. Prazo
de validade: minimo de 6 meses. Data de fabricagao: maximo de 90 dias anteriores ao ato da
entrega.

KG | 400

IARROZ PARBOILIZADO 5 KILOGRAMAS Caracteristicas técnicas: beneficiado, parboilizado-
classe: longo fino- tipo I. Unidade maxima de 14%. O produto ndo deve apresentar gréos
disformes, percentual de impurezas acima de 5% (gréos queimados, pedras, cascas e

8 |carunchos), sem pontos pretos devido ao rebrote. Rotulagem de acordo com a legislagéo PCTE| 500
vigente. Ndo deve conter gliten. Embalagem: Plastica, resistente, termossoldada, adequada a
natureza do produto, pacotes de 5 kg. Prazo de validade: minimo de 6 meses. Prazo de
fabricacdo: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.
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AVEIA BRANCA EM FLOCOS FINOS TIPO 1 200 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: Aveia
100% natural, grdos finos, integral. Umidade maxima de 11,5%. Constituida de graos perfeitos,
maduros, secos, saos, limpos e uniformes, de tamanho e cor caracteristicos da variedade.

9 |Rotulagem de acordo com a legislacao vigente. Nao deve conter aglcar e corantes artificiais. UN | 400
Embalagem: Plastica, resistente, termossoldada, adequada a natureza do produto. Embalagem
de 200 gramas,podendo apresentar embalagem secundaria de papel cartonado. Prazo de
validade: Minimo 6 meses. Data de fabricagdo: Maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

AVEIA BRANCA EM FLOCOS GROSSOS TIPO 1 200 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: Aveia
100% natural, gréos finos, integral. Umidade maxima de 11,5%. Constituida de gréos perfeitos,
maduros, secos, saos, limpos e uniformes, de tamanho e cor caracteristicos da variedade.

10 Rotulagem de acordo com a legislagéo vigente. Ndo deve conter aglcar e corantes artificiais.
Embalagem: Plastica, resistente, termossoldada, adequada a natureza do produto. Embalagem
de 200 gramas, podendo apresentar embalagem secundaria de papel cartonado. Embalagem
secundaria: caixa de papeldo Prazo de validade: Minimo 6 meses. Data de fabricagao: Maximo
de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

UN | 200

BISCOITO DE ARROZ INTEGRAL SEM GLUTEN, SEM LACTOSE, SEM OVOS E SEM
ACUCAR 80-200 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: produto & base de arroz integral e sal.
1 Pode conter outros ingredientes desde que declarados e de acordo com a legislagao vigente.
N&o deve conter gordura vegetal hidrogenada. Rotulagem de acordo com a legislagéo vigente.
Embalagem: Plastica, resistente, adequada a natureza do produto, pesando entre 80 a 200 g.
Data de fabricagdo: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

UN | 50

BISCOITO CASEIRO SABOR AMENDOIM SEM GLUTEN 220 GRAMAS Caracterisiticas
Técnicas: Produto a base de polvilho e/ou fécula de mandioca ou batata e/ou amido de milho e
amendoim triturado. Pode conter outros ingredientes desde que declarados e de acordo com a
12 |egislacao vigente. NAO DEVE CONTER GLUTEN, LACTOSE, gordura vegetal hidrogenada, UN | 300
adocantes artificiais, conservantes e corantes artificiais. Embalagem: Plastica, resistente,
termossoldada, adequada a natureza do produto, de no minimo 220 g. Prazo de validade:
minimo de 3 meses. Data de fabricagdo: maximo de 60 dias anteriores ao ato da entrega

BISCOITO CASEIRO SABOR COCO SEM GLUTEN 220 GRAMAS Caracteristicas Técnicas:
Produto a base de polvilho e/ou fécula de mandioca ou batata e/ou amido de milho e coco
ralado. Pode conter outros ingredientes desde que declarados e de acordo com a legislagao
13 |vigente. NAO DEVE CONTER GLUTEN, LACTOSE, gordura vegetal hidrogenada, adogantes UN | 300
artificiais, conservantes e corantes artificiais. Embalagem: Plastica, resistente,termossoldada,
adequada a natureza do produto, de no minimo 220 g. Prazo de validade: minimo de 3 meses.
Data de fabricagdo: méximo de 60 dias anteriores ao ato da entrega.

BISCOITO TIPO CASEIRO DE MILHO 220 G Caracteristicas Técnicas: Produto a base de
polvilho e/ou fécula de mandioca ou batata e/ou amido de milho e farinha de milho. Pode conter
outros ingredientes desde que declarados e de acordo com a legislagéo vigente. Rotulagem de
acordo com a legislacdo vigente. NAO DEVE CONTER GLUTEN, LACTOSE, gordura vegetal
hidrogenada, adogantes artificiais, conservantes e corantes artificiais. Embalagem: Plastica,
resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto, de no minimo 220 g. Prazo de
validade: minimo de 3 meses. Data de fabricagao: Maximo de 60 dias anteriores ao ato da
entrega.

14 UN | 300
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BISCOITO TIPO SEQUILHO DE 220 G Caracteristicas Técnicas: Produto & base de amido de
milho e/ou fécula de batata e/ou polvilho. Pode conter outros ingredientes desde que declarados
e de acordo com a legislagéo vigente. Rotulagem de acordo com a legislagéo vigente. NAO

15 |DEVE CONTER GLUTEN, LACTOSE, gordura vegetal hidrogenada, adogantes artificiais, UN | 300
conservantes e corantes artificiais. Embalagem: Plastica, resistente,termossoldada, adequada a
natureza do produto, de no minimo 220 g. Prazo de validade: minimo de 3 meses. Data de
fabricagdo: Maximo de 60 dias anteriores ao ato da entrega

CACAU EM PO 200 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: cacau em p6 100% cacau. Aspecto: pd
homogéneo, cor, cheiro e sabor caracteristico do produto. Obtido de matérias-primas sés e livres
de impurezas. Rotulagem de acordo com a legislagdo vigente. Ndo deve conter agucar, gluten,
16 [soja e corantes. Embalagem: Plastica, resistente,termossoldada, adequada a natureza do UN | 300
produto, podendo conter embalagem secundéria caixa de papel cartonado contendo 200 g de
peso liquido. Prazo de validade: minimo de 6 meses Data de fabricagdo: maximo de 90 dias
anteriores ao ato da entrega.

CANELA EM PO 30 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: proveniente de cascas sas, limpas e
secas, livres de sujidades e contaminantes. Nao deve ter adigao de outros ingredientes. Deve
apresentar aroma, cor, sabor e textura caracteristicos. Rotulagem de acordo com a legislagéo
17 igente. N&o deve conter gluten e corantes artificiais. Embalagem: Plastica, UN | 80
resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto, de no minimo 30 g de peso liquido
Prazo de validade: minimo de 6 meses. Data de fabrica¢do: maximo de 90 dias anteriores ao ato
da entrega.

CANELA EM PAU 10 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: proveniente de cascas sas, limpas e
secas, livres de sujidades e contaminantes. Nao deve ter adicdo de outros ingredientes. Deve

apresentar aroma, cor, sabor e textura caracteristicos. Rotulagem de acordo com a legislagéo

18 |vigente. Ndo deve conter gliten e corantes artificiais. Embalagem: Plastica, PCTE| 80
resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto, de no minimo 200 g de peso liquido
Prazo de validade: minimo de 6 meses. Data de fabricagdo: maximo de 90 dias anteriores ao ato
da entrega.

CANJICA DE MILHO BRANCA 5009 Caracteristicas Técnicas: canjica de milho branca, tipo 1,
despeliculada, proveniente de graos sadios de milho e em bom estado de conservagao. Isento
de contaminantes, graos avariados, germinados, carunchados danificados por insetos,
manchados e de graos ou sementes de outras espécies. Rotulagem de acordo com a legislagao pcTEl 100
vigente. Nao deve conter glaten e corantes artificiais. Embalagem: Plastica,
resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto, pacote de 500 g de peso liquido.
Prazo de validade: minimo de 6 meses Data de fabricagéo: maximo de 90 dias anteriores ao ato
da entrega.

19

CHA SORTIDO - SACHES - 10 UNIDADES (CIDREIRA, CAMOMILA, ERVA-DOCE, HORTELA)
Caracteristicas Técnicas: acondicionado em envelope individual, tipo saché, de papel UN | 160
impermeavel, com vedagdes mecanicas (selagem). Prazo de Validade: minimo 6 meses. Data de
fabricacdo: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

20

CHIA EM GRAOS - SEMENTE 1 KG Caracteristicas Técnicas: semente de chia livre de matéria
estranha. Embalagem: plastica, resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto, de 1

o . . KG | 40
kg. Rotulagem de acordo com a legislagéo vigente. Prazo de validade: minimo 3 meses. Data de
fabricagéo: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

21
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COCO EM FLOCOS INTEGRAL DESIDRATADO 100 GRAMAS Caracteristicas técnicas: coco
em flocos sem agUcar, parcialmente desengordurado com teor minimo de lipidio de 3 g em 100
29 9 Ingredientes: polpa de coco desidratada. Embalagem primaria: plastica,
resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto, de 100 g hermeticamente selados.
Prazo de validade: Minimo 6 meses. Data de fabricagéo: maximo de 90 dias anteriores ao ato da
entrega.

UN [ 150

COLORIFICO 500 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: Produto & base de farinha de milho/fuba e
corante natural de urucum. Odor, coloragdo e sabor préprios. Rotulagem de acordo com a
legislag@o vigente. Nao deve conter gluten e corantes artificiais. Embalagem: plastica,
resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto, pacote de 500 g de peso liquido.
Prazo de validade: minimo de 6 meses. Data de fabricagdo: maximo de 90 dias anteriores ao ato
da entrega.

23 PCTE| 250

CRAVO DA iNDIA 10 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: cravo constituido por botdes florais
s80s, secos € limpos, livre de umidade, impurezas e matérias estranhas. Odor caracteristico.
24 [Embalagem: plastica, resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto, de 10 gramas.|PCTE| 60
Prazo de validade: minimo 6 meses. Data de Fabricacdo: maximo de 90 dias anteriores ao ato
da entrega.

DOCE DE BANANA ZERO ACUCAR 240 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: Doce de banana
sem agucar, isento de gluten, lactose e corantes artificiais. Deve ser preparado com frutas sas,
limpas, isentas de contaminantes. Nao pode conter aditivos artificiais.Rotulagem de acordo com
a legislagdo vigente. Ingredientes: Banana e tamara. Embalagem: de vidro, transparente,
hermeticamente fechado, rotulagem de acordo com a legislagao vigente, pote com 240 g Prazo
de validade:minimo 4 meses. Data de fabricagdo: méaximo 60 dias anteriores ao ato da entrega.

25 UN | 270

ERVILHA SECA PARTIDA TIPO 1 400 A 500 GRAMAS Caracteristicas técnicas: constituida de
graos saos, umidade maxima de 15%, isenta de sujidades e contaminantes, isento de material
terroso, sujidades e mistura de outras variedades e espécies. Livre de mofo, caruncho, manchas,
26 (danos, matéria estranha e insetos. Nao deve conter gluten. Rotulagem de acordo com a PCTE| 70
legislacdo vigente. Embalagem: plastica, resistente,termossoldada, adequada a natureza do
produto, pacote de 400 a 500 g de peso liquido. Prazo de validade: minimo de 6 meses. Data de
fabricagéo: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

ERVILHA CONGELADA 300 GRAMAS Caracteristicas técnicas: constituida de gréos inteiros,
maduros e sadios, de tamanho e coloragao préprios, isento de material terroso, sujidades e
27 |mistura de outras variedades e espécies. Embalagem: plastica, resistente,termossoldada, PCTE| 300
adequada a natureza do produto, pacotes de 300 g. Prazo de validade: minimo de 6 meses.
Data de fabricag@o: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

FARINHA DE MANDIOCA BRANCA TIPO 1, KILOGRAMA Caracteristicas técnicas: Farinha de
mandioca seca e torrada, subgrupo fina, classe branca, tipo 1. Ndo devera apresentar misturas,
residuos, impurezas, odor forte e intenso néo caracteristico e coloragdo anormal. Rotulagem de
acordo com a legislacao vigente. isenta de umidade e de odores estranhos imprdprios ao
produto.. Deve apresentar coloragdo homogénea e auséncia de odores. N&ao deve conter gluten
e corantes aritificiais. Embalagem: plastica, resistente,termossoldada, adequada a natureza do
produto, pacotes com capacidade de 1 kg. Data de fabricagdo: maximo de 90 dias anteriores ao
ato da entrega.

28 PCTE| 600
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FARINHA DE MILHO AMARELA FLOCADA 500 G Caracteristicas Técnicas: Flocos de milho
amarelo, pré-cozido, obtido pela ligeira torragao do grdo de milho, de flocos integros,
previamente macerado, socado e peneirado, ndo podera estar rangoso ou Umido. Isento de
29 [sujidades e contaminantes.Nao deve conter gluten e corantes artificiais. Rotulagem de acordo  |PCTE| 150
com a legislacdo vigente. Embalagem: plastica, resistente,termossoldada, adequada a natureza
do produto, pacotes de 500 g. Prazo de validade: minimo de 5 meses. Data de fabricacao:
maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

FARINHA DE ROSCA 500 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: seca, fina, ligeiramente torrada.
Isento de sujidades e contaminantes. Rotulagem de acordo com a legislagéo vigente.

30 (Ingredientes: Farinha de trigo, sal e fermento. Embalagem: plastica, resistente,termossoldada, |[PCTE| 150
adequada a natureza do produto, pacotes de 500 g. Data de validade: minimo de 180 dias. Data
de fabricacéo: méaximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL BRANCA TIPO-1- 5 KILOGRAMAS Caracteristicas técnicas:
Farinha de trigo especial enriquecida com ferro e acido folico. Devera ser fabricada a partir de
gréos de trigo s&os e limpos, isento de sujidades e contaminantes. Umidade méxima de 15%.
Devera apresentar aspecto de po fino, cor branca, cheiro e odor proprio. Nao devera apresentar
31 [cor escura ou mistura com outras farinhas, formagédo de grumos (umidade), residuos ou PCTE| 450
impurezas. Rotulagem de acordo com a legislagao vigente. Embalagem: plastica,
resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto, pacotes de 5 kg. Plastica. O produto
deve estar acondicionado em embalagens de 5 kg. Prazo de validade: minimo de 6 meses. Data
de fabricagdo: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

FARINHA DE TRIGO INTEGRAL KILOGRAMA Caracteristicas técnicas: Devera ser fabricada a
partir de graos de trigo séos e limpos, isento de sujidades e contaminantes. Umidade maxima de
15%. Farinha de trigo integral fina, obtido do gréo de trigo s&o e limpo, com no minimo 5 g de
fibra alimentar em 50 g do produto isento de matéria terrosa e em perfeito estado de
conservacdo. Nao podera estar imida, fermentada e nem rangosa. Rotulagem de acordo com a
legislacdo vigente. Embalagem: plastica, resistente,termossoldada, adequada a natureza do
produto, de 1 kg. Prazo de validade: minimo de 6 meses. Data de fabricagéo: méaximo de 90 dias
anteriores ao ato da entrega.

32 PCTE| 200

FARINHA DE TRIGO PARA QUIBE 400 G Caracteristicas técnicas: trigo para quibe isento de
sujidades e contaminantes.Ndo podera estar umida, fermentada e nem rancgosa. Rotulagem de
33 [acordo com a legislacao vigente. Embalagem: plastica, resistente,termossoldada, adequadaa |PCTE| 100
natureza do produto, pacote de 400 gramas. Prazo de validade: minimo de 6 meses. Prazo de
fabricacdo: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

FEIJAO CARIOCA KILOGRAMA Caracteristicas Técnicas: tipo 1, novo, constituido de graos
inteiros e sadios, isento de matérias estranhas, impurezas, insetos vivos ou mortos, livre de
material terroso, sujidades e mistura de outras variedades e espécies, producéo da ultima safra,
registrada na embalagem, pacote de 1 Kg. Umidade maxima de 18%. Rotulagem de acordo com
a legislagéo vigente. Embalagem: plastica, resistente,termossoldada, adequada a natureza do
produto, pacotes de 1 kg. deve estar intacto, ser atdxica, pacote de 1 kg, de polietileno
transparente e hermeticamente selado. Prazo de validade: minimo de 6 meses. Data de
fabricacdo: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

34 KG | 200
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FEIJAO PRETO KILOGRAMA Caracteristicas técnicas: tipo 1, isento de matérias estranhas,
impurezas, insetos vivos ou mortos, constituido de gréos inteiros e sadios, isento de material
terroso, sujidades e mistura de outras variedades e espécies, produgao da Ultima safra,

35 [registrada na embalagem. Umidade maxima de 18%. Rotulagem de acordo com a legislagéo KG | 300
vigente. Embalagem: plastica, resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto,
pacotes de 1 kg. . Prazo de validade: minimo de 6 meses. Data de fabricagao: maximo de 90
dias anteriores ao ato da entrega.

FEIJAO VERMELHO KILOGRAMA Caracteristicas Técnicas: tipo 1, isento de matérias
estranhas, impurezas, insetos vivos ou mortos, umidade maxima de tipo 1, novo, constituido de
gréos inteiros e sadios, isento de material terroso, sujidades e mistura de outras variedades e
36 |espécies, produgdo da Ultima safra, registrada na embalagem. Umidade maxima de 18%. KG | 250
Rotulagem de acordo com a legislag&o vigente. Embalagem: plastica, resistente,termossoldada,
adequada a natureza do produto, pacotes de 1 kg. Prazo de validade: minimo de 6 meses. Data
de fabricacao: méaximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

FERMENTO BIOLOGICO EM PO SECO E INSTANTANEO 125 GRAMAS Caracteristicas
técnicas: fermento biolégico seco, instantaneo préprio para a confecgdo de paes. Embalagens:
deve estar intacta, contendo 125 g. Prazo de validade: minimo 4 meses. Data de fabricag&o:
maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

37 UN | 200

FERMENTO QUIMICO EM PO 100 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: formado de substancias
quimicas que, pela influéncia do calor e/ou da umidade, produz desprendimento gasoso capaz
de expandir massas elaboradas com farinhas, amidos ou féculas, aumentando-lhes o volume € a
porosidade. Produto a base de amido milho ou fécula de mandioca, bicarbonato de sédio, fosfato
38 |monocalcico e cabonato de calcio. Podendo conter outros ingredientes desde que declaradose | UN | 500
de acordo com a legislagéo vigente. Ndo deve conter gluten e corantes artificiais. Embalagem:
pote plastico resistente, vedado com tampa, adequado a natureza do produto, embalagem de
100 g. devem ser intactas, em latas de 100 g. Prazo de validade: minimo de 12 meses. Data de
fabricagdo: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

FUBA DE MILHO REFINADO TIPO MIMOSO KILOGRAMA Caracteristicas técnicas: fuba
mimoso de milho obtido pela moagem do gréo de milho, ndo devera estar umido, fermentado ou
rangoso, Isento de sujidades e contaminantes. Rotulagem de acordo com a legislagao vigente.
Embalagem: plastica, resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto, pacotes de 1
kg. Prazo de validade: minimo de 6 meses. Data de fabricacdo: maximo de 90 dias anteriores ao
ato da entrega.

39 KG | 150

GERGELIM TOSTADO BRANCO DESCASCADO 200 GRAMAS Caracteristicas Técnicas:
semente de gergelim sem casca. Isento de sujidades e contaminantes. Rotulagem de acordo
40 [com a legislagdo vigente. Embalagem: plastica, resistente,termossoldada, adequada a natureza | UN | 150
do produto, de 200 g. Prazo de validade: Minimo 3 meses. Data de fabricagao: maximo de 90
dias anteriores ao ato da entrega.

GRANOLA SEM ACUCAR E SEM ADOCANTES 850 GRAMAS Caracteristicas Técnicas:
produto a base de aveia em flocos, flocos de milho ou de arroz, uva-passa, castanhas e
sementes. Podendo conter outros ingredientes desde que declarados e de acordo com a
41 |egislagdo vigente. Livre de sujidades e contaminantes. N&o deve conter edulcorantes artificiaise| UN | 170
corantes artificiais. Rotulagem de acordo com a legislagéo vigente. Embalagem: plastica,
resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto, pacotes de 850 gramas. Prazo de
validade: 9 meses. Data de fabricago: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.
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GOMA PRONTA PARA TAPIOCA 500G Caracteristicas Técnicas: goma de tapioca 100%
natural, sem adi¢do de conservantes, sal e gliten. N&o precisa peneirar. Deve ser solta e macia.
N&o podera estar umida, fermentada e nem rangosa. Rotulagem de acordo com a legislagdo
vigente. Ingredientes: Fécula de mandioca e agua. Embalagem: plastica,
resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto, pacote de 500 g. Prazo de validade:
minimo de 4 meses. Data de fabricagdo: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

42 UN [ 100

GRAO DE BICO 400 a 500 GRAMAS Caracteristicas técnicas: tipo 1 grdos maduros, secos,
tamanho e coloragdo uniformes (cor creme), sem mancha, isento de sujidades, contaminantes e
mistura de outras variedades e espécies. Rotulagem de acordo com a legislagao vigente.
Embalagem: plastica, resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto, pacotes de
400 g a 500 gramas. Prazo de validade: minimo de 6 meses. Data de fabricagdo: maximo de 90
dias anteriores ao ato da entrega.

43 UN | 100

IOGURTE BATIDO INTEGRAL SABORES 900 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: logurte
elaborado a partir de leite pasteurizado integral, com no minimo 3% de gorduras; sabores
abacaxi, morango, péssego e salada de frutas. Um dos sabores devem ser produzidos sem
corantes artificiais. O rétulo devera seguir a Instrugdo Normativa n° 22, de 24/11/05, do MAPA e
demais legislagdes vigentes. Caracteristicas sensoriais: consisténcia firme, odor e sabor
caracteristicos. N&o deve conter edulcorantes sintéticos ou artificiais. Nao deve conter gluten.
Ingredientes: Leite integral pasteurizado, aglcar, polpa da fruta e fermento lacteo Embalagem:
embalagem priméria: plastica, integra, vedada, atéxica e identificada com rétulo e informagao
nutricional impresso conforme legislagao vigente. Embalagem de 900 g. Prazo de validade:
minimo de 30 dias a partir da data da entrega. Data de fabricagdo: maximo 5 dias.

44 UN | 4000

IOGURTE NATURAL INTEGRAL 1000 G Caracteristicas Técnicas: logurte natural integral, sem
gluten, sem adigéo de agucar. Deve estar de acordo com a IN 46 de 23 de outubro de 2007
MAPA, o rétulo devera seguir a Instrugdo Normativa n® 22, de 24/11/05 do MAPA e demais
legislagdes vigentes. Nao deve conter agucar, edulcorantes, corantes, conservantes e
aromatizantes de nenhuma natureza. Caracteristicas sensoriais: consisténcia firme, cor branca,
odor e sabor caracteristicos. Ingredientes: leite integral pasteurizado e cultura lactea.
Embalagens: embalagem priméria: plastica, integra, vedada, atdxica e identificada com rétulo e
informag&o nutricional impresso conforme legislagéo vigente. N&o deve conter gluten.
Embalagem de 1000 g. Prazo de validade: minimo de 30 dias a partir da data da entrega. Data
de fabricagdo: maximo 5 dias

45 UN | 500

IOGURTE ZERO LACTOSE SABOR MORANGO 140 A 170 G Caracteristicas Técnicas: logurte
zero lactose, sabor morango, sem gluten, sem adi¢éo de agUcar, zero gordura. logurte elaborado
a partir de leite e/ou leite reconstituido padronizado em seu contetdo de gordura e cultivos de
bactérias lacticas e/ou cultivo de bactérias lacticas especificas, frutas em pedagos/polpas e/ou
preparado a base de frutas, adicionado de enzima lactase O rétulo devera seguir a Instrugéo

46 |Normativa n® 22, de 24/11/05, do MAPA e demais legislagdes vigentes. Caracteristicas UN | 350
sensoriais: consisténcia firme, odor e sabor caracteristicos. Ndo deve conter edulcorantes
sintéticos ou artificiais. Nao deve conter gluten. Embalagem: Embalagem primaria: plastica,
integra, vedada, atoxica, e identificada com rétulo e informagao nutricional impresso conforme
legislag@o vigente. Embalagens individuais com capacidade entre 140 a 170 g. Prazo de
validade: minimo de 30 dias a partir da data da entrega. Data de fabricagdo: maximo 5 dias
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IOGURTE NATURAL ZERO LACTOSE 140 a 170 G Caracteristicas Técnicas: logurte natural
integral zero lactose, sem gliten, sem adi¢do de agucar. logurte elaborado a partir de leite e/ou
leite reconstituido padronizado em seu conteldo de gordura e cultivos de bactérias lacticas e/ou
cultivo de bactérias lacticas especificas, adicionado de enzima lactase. N&o deve conter agucar,
edulcorantes, corantes, conservantes e aromatizantes de nenhuma natureza. Deve estar de
acordo com a IN 46 de 23 de outubro de 2007 MAPA, o rétulo devera seguir a Instrugao

47 [Normativa n® 22, de 24/11/05 do MAPA e demais legislacdes vigentes. Caracteristicas UN | 150
sensoriais: consisténcia firme, cor branca, odor e sabor caracteristicos.Nao deve conter gluten.
Ingredientes: leite integral pasteurizado e cultura lactea e enzima lactase. Embalagem:
Embalagem primaria: plastica, integra, vedada, atdxica, e identificada com rétulo e informagao
nutricional impresso conforme legislagao vigente. Embalagens individuais com capacidade entre
140 a 170 g. Prazo de validade: minimo de 30 dias a partir da data da entrega. Data de
fabricagdo: maximo 5 dias

LEITE EM PO INTEGRAL KILOGRAMA Caracteristicas Técnicas: Instantaneo, contendo no
minimo 26% de lipidios. Devera ser enriquecido com vitaminas e minerais. Umidade maxima de
3,5%. Somente sera aceito produto de origem nacional. Nao deve conter gllten. Rotulagem de
acordo com a legislagao vigente. Embalagem: aluminizada/metalizada resistente,
termossoldada,adequada a natureza do produto, pacotes com capacidade de 1 kg. Data de
fabricacdo: Maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

48 KG | 100

LEITE LONGA VIDA INTEGRAL 1 LITRO Caracteristicas técnicas: leite que passa por processo
de ultra pasteurizagdo (UHT), identificagdo de 6rgdo de inspecéo sanitaria, devendo constar na
49 lembalagem a data de fabricacéo, o prazo de validade e o lote, com registro no Ministério da LT | 5500
Agricultura - Servigo de Inspegao Federal (SIF) ou Servigo de Inspecéo Estadual (SIE).
Embalagem: 1 litro. Prazo de validade: 120 dias.

LEITE UHT SEMIDESNATADO ZERO LACTOSE 1 LITRO Caracteristicas Técnicas:
Ingredientes: leite semidesnatado e enzima lactase. Podendo conter outras substancias
alimenticias desde que declaradas e de acordo com a legislagéo vigente. Embalagem: longa vida
50 ((Tetra Pack) com 1000 ml. Deve estar de acordo com a IN n° 161 de 01/07/2022. O rétulo deve | LT | 550
sequir a Instrugdo Normativa n® 22, de 24/11/05 do MAPA e demais legislagdes vigentes. Nao
deve conter gluten. Prazo de Validade: minimo de 6 meses. Data de Fabricagdo: maximo de 30
dias anteriores ao ato da entrega.

LEITE DE AMENDOAS SEM AGUCAR 1 LITRO Caracteristicas Técnicas: Bebida vegetal de
améndoa, sem gluten e sem lactose, sem soja e zero colesterol. Sem adigéo de agucar.

51 [Embalagem: caixa tetra pak 1 litro. Contendo todas as informagfes segundo a legislagéo LT | 100
vigente. Ingredientes: Agua e Améndoa. Prazo de Validade: minimo de 6 meses. Data de
Fabricag@o: maximo de 30 dias anteriores ao ato da entrega.

LENTILHA SECA TIPO 1 500 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: tipo 1, teor de umidade 14%.
O produto devera ser constituido de graos integros de cor caracteristica, maduros, limpos e
secos. Isento de sujidades e contaminantes, graos avariados, germinados, carunchados,
danificados por insetos, manchados, enrugados e isentos de gréos ou sementes de outras
espécies. Ndo deve conter gluten. Rotulagem de acordo com a legislagéo vigente. Embalagem:
plastica, resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto, pacotes de 500 gramas.
Prazo de validade: minimo 12 meses. Data de Fabricagdo: maximo de 90 dias anteriores ao ato
da entrega.

52 PCTE| 100

LINHACA MARROM (SEMENTE) 200 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: sementes de linhaga
53 |marrom puras, livres de sujidades e mistura de outras variedades e espécies. Prazo de validade: |[PCTE| 120
minimo de 6 meses. Data de fabricagdo: méaximo de 30 dias.
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LOURO EM FOLHAS 5 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: folhas de louro picadas e
desidratadas isentam de materiais estranhos a sua espécie. Ingredientes: folhas de louro

5 Embalagem: Embalagem plastica lacrada e identificada de 50 g. Prazo de validade: minimo 12 PCTE| 80
meses. Data de Fabrica¢do: méaximo 30 dias.
MACARRAO ALETRIA (CABELO DE ANJO) 500 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: Macarrao
com ovos tipo cabelinho de anjo. Nao devera apresentar sujidade, bolor e manchas.

55 Ingredientes: farinha de trigo enriquecida, ovos e corantes naturais. Embalagem: plastica, pcTEl 500

resistente, termossoldado, adequada a natureza do produto e com capacidade de 500 g. Prazo
de validade: minimo de 6 meses. Data de fabricagao: méximo de 90 dias anteriores ao ato da
entrega.

MACARRAO TIPO CARAMUJINHO 500 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: macarrdo com ovos
tipo conchinha. Nao devera apresentar sujidade, bolor € manchas. Ingredientes: farinha de trigo
56 [enriquecida, ovos e corantes naturais. Embalagem: plastica, resistente, termossoldado, PCTE| 350
adequada a natureza do produto e com capacidade de 500 g. Prazo de Validade: minimo de 6
meses. Data de Fabricagdo: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

MACARRAO INTEGRAL TIPO ESPAGUETE 500 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: Massa
alimenticia seca, tipo espaguete, sem ovos, produto obtido a partir de sémola de trigo
enriquecida com ferro e acido félico ou farinha de trigo integral e farelo ou fibra de trigo e
podendo conter corantes naturais. Umidade maxima de 13%. Podera conter outros ingredientes
desde que declarados e de acordo com a legislagao vigente. Nao deve conter ovos e corantes
artificiais. Nao devera apresentar sujidade e contaminantes e n&o apresentar fragilidade a
pressdo dos dedos. Rotulagem de acordo com a legislagéo vigente. Embalagem: plastica,
resistente, termossoldado, adequada a natureza do produto e com capacidade de 500 g. Prazo
de validade: minimo de 6 meses. Data de fabricagdo: maximo de 90 dias anteriores ao ato da
entrega.

57 PCTE| 150

MACARRAO INTEGRAL TIPO PARAFUSO 500 G Caracteristicas Técnicas: Massa alimenticia
seca, tipo parafuso, sem ovos, produto obtido a partir de sémola de trigo enriquecida com ferro e
acido folico ou farinha de trigo integral e farelo ou fibra de trigo e podendo conter corantes
naturais. Umidade maxima de 13%. Podera conter outros ingredientes desde que declarados e
58 |de acordo com a legislagdo vigente. Nao deve conter ovos e corantes artificiais. Nao devera PCTE| 400
apresentar sujidade e contaminantes e néo apresentar fragilidade a pressdo dos dedos.
Rotulagem de acordo com a legislagéo vigente. Embalagem: plastica, resistente, termossoldado,
adequada a natureza do produto e com capacidade de 500 g. Prazo de validade: minimo de 6
meses. Data de fabricagdo: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

MACARRAO TIPO PARAFUSO SEM OVOS 500 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: Massa
alimenticia seca, tipo parafuso, sem ovos, produto obtido a partir de sémola de trigo enriquecida
com ferro, acido félico e corantes naturais. Umidade méaxima de 13%. Poderéa conter outros
ingredientes desde que declarados e de acordo com a legislagéo vigente. Nao deve conter ovos
59 e corantes artificiais. Ndo devera apresentar sujidade e contaminantes e ndo apresentar PCTE| 2000
fragilidade a pressao dos dedos. Rotulagem de acordo com a legislagao vigente. Embalagem:
plastica, resistente, termossoldado, adequada a natureza do produto e com capacidade de 500
g. Prazo de validade: minimo de 6 meses. Data de fabricagdo: maximo de 90 dias anteriores ao
ato da entrega.
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MACARRAO DE ARROZ TIPO PARAFUSO SEM OVOS 500 G Caracteristicas Técnicas: Massa
alimenticia de arroz, 100% natural. Pode conter outros ingredientes desde que declarados e de
acordo com a legislagao vigente. Rotulagem de acordo com a legislagéo vigente. N&o deve

60 |conter gluten, corantes artificiais e conservantes artificiais. Ingredientes: Farinha de arroz e PCTE| 100
corantes naturais. Embalagem: plastica, resistente, termossoldada, adequada a natureza do
produto, pacotes de 500 gramas. Prazo de validade: minimo de 6 meses. Data de fabricagéo:
maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

MANJERICAO DESIDRATADO 5 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: folha de manjericdo picada
e desidratada isenta de materiais estranhos a sua espécie. Ingredientes: manjericéo.
Embalagem: Embalagem plastica lacrada e identificada de 50 g. Prazo de validade: minimo 12
meses. Data de Fabricacdo: maximo 30 dias.

61 PCTE| 70

MANTEIGA EXTRA SEM SAL 200 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: manteiga feita com
creme de leite pasteurizado, com registro no SIF. A matéria gorda da manteiga deve ser
exclusivamente de gordura lactea, ndo devendo ser adicionada de outros ingredientes. Nao deve
conter gluten. Ingredientes: Creme de leite pasteurizado. Embalagem: atdxica, ndo violada,
formato retangular tipo tablete de 200 g. O rétulo devera seguir a Instrugdo Normativa n°® 22, de
62 [24/11/05 do MAPA e demais legislacOes vigentes. Devera estar de acordo com a Portarian® 146 | UN | 700
de 07 de margo de 1996 DIPOA - MAPA, Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de
Produtos Lacteos. Devera ser transportado em veiculos fechados refrigerados, em embalagens e
temperaturas de 0°C a 8° C ou de acordo com o fabricante, respeitando a caracteristica do
produto. Prazo de validade: minimo de 60 dias a partir da entrega. Data de fabricagdo: maximo
de 30 dias.

MELADO DE CANA 1 KILOGRAMA Caracteristica Técnica: melado extraido da cana de agucar,
63 [primeira qualidade.. Embalagem: deve estar intacta, 1 kg. Prazo de validade: minimo 6 meses. | KG | 200
Data de fabricagdo: maximo 45 dias.

MILHO PARA PIPOCA AMARELO TIPO 1 500 GRAMAS Caracteristicas técnicas: Graos devem
se apresentar fisiologicamente desenvolvidos, séos, limpos e secos, isento de mistura de outras
64 |variedades e espécies. Embalagem: deve estar intacta, ser atoxica, pacote de 500 g, de PCTE| 300
polietileno transparente e hermeticamente selado. Prazo de validade: minimo de 6 meses. Data
de fabricagdo: maximo de 30 dias.

MILHO VERDE CONGELADO 300 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: o milho devera se
apresentar fisiologicamente desenvolvido, s&o, limpo e seco. Ingredientes: milho Embalagem:
65 |[Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de 300 g, em embalagens de polietileno PCTE| 550
transparente atéxica, hermeticamente selado. Prazo de validade: minimo de 6 meses. Prazo de
fabricagdo: maximo de 30 dias.

NATA 400 GRAMAS Caracteristicas técnicas: Creme de leite pasteurizado com 45% de gordura.
66 |Ingredientes: creme de leite. Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de UN | 550
plastico de 400 g, hermeticamente selada. Prazo de validade: minimo de 30 dias.

NOZ MOSCADA COM 2 UNIDADES 5 G Caracteristicas Técnicas: semente de noz moscada,
isento de materiais estranhos a sua espécie. Ingredientes: noz moscada. Embalagem:
Embalagem pléstica lacrada e identificada de 5 g. Prazo de validade: minimo 12 meses. Data de
Fabricagdo: maximo 30 dias.

67 PCTE| 100
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OLEO DE CANOLA 900 ML Caracteristicas Técnicas: produto obtido da canola. Deve estar
isento de misturas de outros 6leos, sujidades e contaminantes. Rotulagem de acordo com a
legislagdo vigente. o produto deve estar com suas caracteristicas sensoriais normais (aspecto,
odor, sabor e cor), isentos de odores estranhos, impréprios ao produto. Embalagem: plastica tipo
garrafa pet, com contetdo de 900 ml. Data de validade: minimo de 12 meses. Data de
fabricacdo: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

68 UN | 50

OLEO DE SOJA REFINADO 900 ML Caracteristicas Técnicas: produto obtido dos gréos de soja.
Deve estar isento de misturas de outros 6leos, sujidades e contaminantes. Oleo de soja refinado,
com antioxidante (s). Rotulagem de acordo com a legislagéo vigente. o produto deve estar com
69 [suas caracteristicas sensoriais normais (aspecto, odor, sabor e cor), isentos de odores UN | 1300
estranhos, improprios ao produto. Embalagem: plastica tipo garrafa pet, com conteudo de 900
ml. Data de validade: minimo de 12 meses. Data de fabricacdo: maximo de 90 dias anteriores ao
ato da entrega.

OLEO DE SOJA REFINADO NAO-TRANSGENICO TIPO 1 900 ML: Caracteristicas Técnicas:
leo de soja certificada ndo-transgénica. Embalagem: Deve estar intactas, transparentes
atoxicas tipo pet, ndo apresentando amassamento ou vazamento, apresentando contetido de
900 ml. Data de validade: minimo de 12 meses. Data de fabricagdo: maximo de 60 dias.

70 UN | 1300

OREGANO DESIDRATADO 50 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: folhas de orégano picadas e
desidratadas isento de materiais estranhos a sua espécie. Ingredientes: orégano. Embalagem:
Embalagem plastica lacrada e identificada de 50 g. Prazo de validade: minimo 12 meses. Data
de Fabrica¢do: maximo 30 dias.

71 PCTE| 150

OVOS DE GALINHA VERMELHOS GRANDES DUZIA Caracteristicas Técnicas: ovo de galinha,
vermelho, fresco, tipo grande, pesando entre 48 g e 57,99 g por unidade conforme Portaria SDA
n° 747, de 06/02/23 (MAPA) e Decreto Estadual n® 2.197 de 30/09/22. Isento de sujidades, de
fungos ou substancias toxicas, cor, odor e sabor anormais, acondicionado em embalagem
apropriada e suas condigdes deverao estar de acordo com a legislagéo vigente. Deve ter
Certificado de Inspec¢do Municipal, Estadual ou Federal. Embalagem primaria: Descartavel, de
papeldo, fechada, com capacidade para 01 duzia, identificada com rétulo impresso conforme
legislagdo vigente. Prazo de validade: minimo de 20 dias do seu recebimento.

72 DZ | 2500

PIMENTA DO REINO PRETA MOIDA 50 G Caracteristicas Técnicas: devera se apresentar
limpa, seca e isenta de odores ou sabores estranhos. Embalagem: o produto deve estar
acondicionado em embalagem atoxica. Prazo de validade: minimo 12 meses. Data de
Fabricagdo: maximo 30 dias.

73 UN | 50

POLPA DE FRUTAS SABORES DIVERSOS KG Caracteristicas Técnicas: polpa de fruta
congelada, sem adi¢do de aglcar, 1 kg, com 10 unidades de 100 g cada, sabores abacaxi,
morango,maracuja manga e acerola. Ingredientes: polpa de fruta Embalagem: pacotes de
polietileno atéxico transparente, com peso liquido de 1 kg. Prazo de validade: minimo 6 meses.

74 KG | 400

POLVILHO AZEDO 1 KILOGRAMA Caracteristicas Técnicas: produto amilaceo extraido da
mandioca. Fabricado a partir de matérias-primas sas e limpas. Produto livre de umidade, bolor,
75 |sujidades e contaminantes. N&o deve ser adicionado de outros ingredientes. N&o deve conter KG | 300
gldten. Embalagem: plastica, resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto,
pacotes de 1 kg. Data de fabricacéo: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.
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POLVILHO DOCE 500 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: Polvilho doce tipo 1, produto
amilaceo extraido da mandioca. Fabricado a partir de matérias-primas sas e limpas. Produto livre
de umidade, bolor, sujidades e contaminantes. Nao deve ser adicionado de outros ingredientes.
N&o deve conter gluten. Ingredientes: polvilho doce de mandioca. N&o contém gluten.
Embalagem: plastica, resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto, pacote de 500
g. Data de fabricag&o: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

76 PCTE| 150

QUEIJO MUSSARELA FATIADO E INTERFOLHADO 250 GRAMAS Caracteristicas Técnicas:
Leite de vaca pasteurizado padronizado com 2,8% de gordura, fatiado e interfolhado, com Selo
de Inspecdo Estadual (SIE). Ingredientes: leite pasteurizado, sal e fermento lacteo. Embalagem:
embalagem primaria: embalagem plastica, transparente, resistente, termossoldada e adequada a
natureza do produto, de 250 g. As condigbes deverdo estar de acordo com as portarias MAPA n°
364 de 04/09/97 e atualizagbes e Portaria n° 146 de 07/03/96. O rétulo deverd seguir a instru¢éo
Normativa n° 22, de 24/11/05 do MAPA e demais legislagdes vigentes. Nao deve conter gluten.
Prazo de validade: minimo de 30 dias do seu recebimento.

77 UN | 700

QUEIJO MUSSARELA FATIADO E INTERFOLIADO ZERO LACTOSE - 150-200 GRAMAS
Caracteristicas Técnicas: Queijo Mussarela Fatiado zero lactose.Deve ser do tipo fatiado e
interfoliado com pelicula plastica e ser armazenado a temperatura de 0 a 8° C. Ingredientes:
Leite Pasteurizado, sal, fermento lacteo e enzima lactase. Embalagem: embalagem priméria:
78 |embalagem plastica, transparente, resistente, termossoldada e adequada a natureza do produto,| UN | 100
de 150-200 g. As condigdes deverao estar de acordo com as portarias MAPA n° 364 de 04/09/97
e atualizagOes e Portaria n° 146 de 07/03/96. O rétulo devera seguir a instrugdo Normativa n° 22,
de 24/11/05 do MAPA e demais legislagdes vigentes. Nao deve conter gluten. Prazo de validade:
minimo de 30 dias do seu recebimento.

QUEIJO TIPO QUARK - 280 GRAMAS Caracteristicas Técnicas: queijo fresco, branco, de
consisténcia cremosa e levemente acido. Ingredientes: Leite pasteurizado integral, nata,
fermento lacteo, sal e conservante. Nao deve conter gluten. Embalagem: pote plastico, atéxico e
identificagéo impressa no rétulo, pote de 280 gramas. Data de fabricagéo: até 7 dias.

79 UN 200

ROSQUINHA DE POLVILHO SEM GLUTEN, SEM LACTOSE 60-80G Caracteristicas Técnicas:
Rosquinha de polvilho sem gluten, sem lactose. Embalagem: plastica, resistente,termossoldada,
adequada a natureza do produto, pacote de 60-80 g. Prazo de validade: minimo de 3 meses
Data de fabricagdo: maximo de 60 dias.

80 UN | 350

SAL MARINHO KILOGRAMA Caracteristicas Técnicas: sal marinho iodado refinado, 12
qualidade, ndo devendo apresentar sujidades e misturas inadequadas. Embalagem: plastica,
resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto, pacotes de 1 kg Prazo de validade:
minimo de 6 meses. Data de fabricagdo: maximo de 90 dias anteriores ao ato da entrega.

81 KG | 450

UVA-PASSA PRETA KILOGRAMA Caracteristicas Técnicas: uva passa branca sem sementes,
livre de fungos, sujidades e contaminantes. N&o deve ter adi¢@o de outros ingredientes.

82 [Embalagem: plastica, resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto, pacotesde 1 | KG | 80
kg. Rotulagem de acordo com a legislagéo. Data de fabricagéo: maximo de 90 dias anteriores ao
ato da entrega.

UVA-PASSA BRANCA KILOGRAMA Caracteristicas Técnicas: uva passa branca sem sementes,
livre de fungos, sujidades e contaminantes. N&o deve ter adi¢@o de outros ingredientes.

83 |[Embalagem: plastica, resistente,termossoldada, adequada a natureza do produto, pacotesde 1 | KG | 50
kg. Rotulagem de acordo com a legisla¢do. Data de fabricagdo: maximo de 90 dias anteriores ao
ato da entrega.
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VINAGRE DE ALCOOL 900 ML Ingredientes: fermentado acético de alcool, 4gua. Embalagens:
84 |plasticas de polietilenos transparentes tipo pet resistentes. Prazo de validade: minimo de 12 UN | 150
meses. Data de fabricagdo: maximo de 60 dias.

CARNE CONGELADA BOVINA MUSCULO MOIDO KILOGRAMA Caracteristicas Técnicas:
Carne derivada de machos de espécie bovina, provenientes de animais sadios e abatidos sob
inspecao veterinaria. Devera ser limpa e isenta de tecidos inferiores como 0sso, nervos, tenddes,
pele, sebo e aponeuroses, homogeneizada. O produto devera ser obtido exclusivamente de
carne bovina, corte musculo, sem adi¢o de outros ingredientes estranhos ao produto como soja,
temperos, especiarias, extrato de tomate, corantes e/ou conservadores, aditivos e coadjuvantes
de tecnologia/ elaboragao e entre outros. Nao sera permitida a obtengdo do produto a partir de
moagem de carnes oriundas da raspa de 0ssos € carne mecanicamente separada (CMS) em
conformidade com a RDC n°272 de 14/03/19 (ANVISA). Devera apresentar-se livre de parasitas,
sujidades e de qualquer substancia contaminante que possa alteralas ou encobrir alguma kG | 1600
alteragdo. Auséncia de-hematomas, fibrose, reagoes de vacinas e residuo de tinta de carimbo.
Deve ter Certificado de Inspecao Municipal, Estadual ou Federal e ser manipulada seguindo as
boas praticas de fabricacdo. O produto devera estar de acordo com a legislaco vigente. Deve
ser armazenada a temperatura de -12°C (doze graus centigrados negativos) ou menor conforme
recomendacao do fabricante. Embalagem primaria: a vacuo em saco plastico transparente,
resistente, termossoldado e adequado a natureza do produto. Pacotes de 1 kg, devidamente
identificados com rétulo impresso ou etiqueta adesiva, € que resista as condigdes rotineiras de
manuseio da embalagem e de acordo com a legislagéo vigente. PORTARIA SDA n° 664, de
30/09/22 (MAPA) - Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de carne moida. Prazo de
validade: minimo 6 meses. Data de fabricagdo de no maximo 30 (trinta) dias no ato da entrega.

85

CARNE BOVINA ACEM EM CUBOS KILOGRAMA Caracteristicas Técnicas: Carne derivada de
machos de espécie bovina, provenientes de animais sadios e abatidos sob inspecéo veterinaria.
Devera ser realizada a aparagem durante o processamento e isenta de tecidos inferiores como
0SS0, nervos, tenddes, pele, sebo e aponeuroses, de cor vermelho brilhante, firme e com odor
caracteristico. O produto devera ser obtido exclusivamente de carne bovina, sem adigéo de
outros ingredientes estranhos ao produto como soja, temperos, especiarias, extrato de tomate,
corantes e/ou conservadores, aditivos e coadjuvantes de tecnologia/elaboragao e entre outros
em conformidade com a RDC n°272 de 14/03/19 (ANVISA). Percentual maximo de gordura: 10%
(dez por cento). Auséncia de hematomas, fibrose, reacdes de vacinas e residuo de tinta de
carimbo. Deve ter Certificado de Inspecdo Municipal, Estadual ou Federal e ser manipulada
seguindo as boas praticas de fabricagdo. O produto devera estar de acordo com a legislagao
vigente. Deve ser armazenada a temperatura de -12°C (doze graus centigrados negativos) ou
menor conforme recomendacéo do fabricante. Apresentacdo: em iscas medindo
aproximadamente 2,5 cm de comprimento. Embalagem primaria: a vacuo em saco plastico
transparente, resistente, termossoldado e adequado a natureza do produto. Pacotes de 1 kg,
devidamente identificados com rétulo impresso ou etiqueta adesiva, e que resista as condicdes
rotineiras de manuseio da embalagem e de acordo com a legislagéo vigente. Prazo de validade:
minimo 6 meses. Data de fabricag&o: de no maximo 30 (trinta) dias no ato da entrega.

86 KG | 1600
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CARNE CONGELADA BOVINA SEM 0SSO - COXAO MOLE EM ISCAS KILOGRAMA
Caracteristicas Técnicas: Carne derivada de machos de espécie bovina, provenientes de
animais sadios e abatidos sob inspecao veterinaria. Devera ser realizada a aparagem durante o
processamento e isenta de tecidos inferiores como 0sso, nervos, tenddes, pele, sebo e
aponeuroses, de cor vermelho brilhante, firme e com odor caracteristico. O produto devera ser
obtido exclusivamente de carne bovina, sem adi¢ao de outros ingredientes estranhos ao produto
como soja, temperos, especiarias, extrato de tomate, corantes e/ou conservadores, aditivos e
coadjuvantes de tecnologia/elaboragéo e entre outros em conformidade com a RDC n°272 de
14/03/19 (ANVISA). Percentual maximo de gordura: 10% (dez por cento). Auséncia de

87 |hematomas, fibrose, reagdes de vacinas e residuo de tinta de carimbo. Deve ter Certificado de KG | 500
Inspegao Municipal, Estadual ou Federal e ser manipulada seguindo as boas préticas de
fabricagdo. O produto devera estar de acordo com a legislagio vigente. Deve ser armazenada a
temperatura de -12°C (doze graus centigrados negativos) ou menor conforme recomendagao do
fabricante. Apresentagéo: em iscas medindo aproximadamente 2,5 cm de comprimento.
Embalagem priméria; a vdcuo em saco plastico transparente, resistente, termossoldado e
adequado a natureza do produto. Pacotes de 1 kg, devidamente identificados com rétulo
impresso ou etiqueta adesiva, e que resista as condigbes rotineiras de manuseio da embalagem
e de acordo com a legislacdo vigente. Prazo de validade: minimo 6 meses. Data de fabricagéo:
de no maximo 30 (trinta) dias no ato da entrega.

COXINHA DA ASA KILOGRAMA - CORTES DE FRANGO CONGELADO Caracteristicas
Técnicas: coxinha da asa de frango congelado. Corte de frango in-natura provenientes de
animais sadios e abatidos sob inspecao veterinaria. Devera ser realizada a aparagem
(eliminagéo de toda gordura aderida e pele) durante o processamento. Os cortes de frango
deverdo ser isentos de tecidos inferiores como (cartilagens, 0ssos, aponeuroses, tenddes,
coagulos, nodos linfaticos). Deve apresentar-se livre de parasitas e de quaisquer substancias
contaminantes que possam alterd-la ou encobrir alguma alteragéo. Deve ter Certificado de
88 [Inspecdo Municipal, Estadual ou Federal. Devera estar de acordo com a RDC n° 272 de 14/03/19| KG | 600
e RDC n° 459, de 21/12/20 (ANVISA) e Portaria n° 557 de 30/03/22 (MAPA). Embalagem
primaria: saco plastico transparente, resistente, termossoldado e adequado a natureza do
produto. Deve ser armazenado a temperatura de -12°C (doze graus centigrados negativos) ou
menor conforme recomendagéo do fabricante. Pacotes de 1 kg, devidamente identificados com
rétulo impresso ou etiqueta adesiva e que resista as condi¢des rotineiras de manuseio, de
acordo com a legislagéo vigente. Prazo de validade: minimo 6 meses. Data de fabricagdo: de no
maximo 30 (trinta) dias no ato da entrega.

CARNE MOIDA CONGELADA DE TILAPIA 500 G Caracteristicas Técnicas: carne moida de
tilapia congelada, de origem de cativeiro, criagdo tanque, congelamento IQF. Embalagem: O
produto deve estar acondicionado em saco transparente, com contetdo de 500 g, dentro de
caixas de papeldo. Na embalagem deve constar: peso, data de fabricagéo, carimbo de inspegéo
estadual ou federal e procedéncia da carne. Prazo de validade: minimo 6 meses. Data de
fabricacdo: maximo 30 dias.

89 PCTE| 200

FILE DE TILAPIA KG Caracteristicas Técnicas: filé de tilapia sem pele, de origem de cativeiro,
criagdo tanque, congelamento IQF. Embalagem: O produto deve estar acondicionado em saco
90 (ransparente, com conteudo de 1 kg, dentro de caixas de papeldo. Na embalagem deve constar: | KG | 800
peso, data de fabricagéo, carimbo de inspegéo estadual ou federal e procedéncia da carne.
Prazo de validade: minimo 6 meses. Data de fabricagdo: méaximo 30 dias.
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ISCAS OU TIRINHAS DE TILAPIA CONGELADA 500 G Caracteristicas Técnicas: iscas ou

tirinhas de tilapia sem pele, de origem de cativeiro, criagdo tanque, congelamento IQF.
Embalagem: O produto deve estar acondicionado em saco transparente, com contetido de 500

91 . ~ _ o .

g, dentro de caixas de papeldo. Na embalagem deve constar: peso, data de fabrica¢édo, carimbo

de inspec¢do estadual ou federal e procedéncia da carne. Prazo de validade: minimo 6 meses.

Data de fabricagdo: maximo 30 dias.

PCTE| 200

FILE DE FRANGO DO TIPO SASSAMI KILOGRAMA - CORTES CONGELADOS DE FRANGO
Caracteristicas Técnicas: Peito de frango congelado, cortado em postas de 60 g a 80 g cada,
sem 0ss0, sem pele e sem gordura. Corte de frango in-natura provenientes de animais sadios e
abatidos sob inspegao veterinaria. Devera ser realizada a aparagem (eliminagéo de toda gordura
aderida e pele) durante o processamento. Os cortes de frango deveréo ser isentos de tecidos
inferiores como (cartilagens, 0ssos, aponeuroses, tenddes, codgulos, nodos linfaticos). Deve
apresentar-se livre de parasitas e de quaisquer substancias contaminantes que possam altera-la
92 jou encobrir alguma alteragéo. Deve ter Certificado de Inspecdo Municipal, Estadual ou Federal. | KG | 900
Devera estar de acordo com a RDC n° 272 de 14/03/19 e RDC n° 459, de 21/12/20 (ANVISA) e
Portaria n° 557 de 30/03/22 (MAPA). Embalagem priméria: saco plastico transparente, resistente,
termossoldado e adequado a natureza do produto. Deve ser armazenado a temperatura de -
12°C (doze graus centigrados negativos) ou menor conforme recomendacao do fabricante.
Pacotes de 1 kg, devidamente identificados com rétulo impresso ou etiqueta adesiva e que
resista as condi¢des rotineiras de manuseio, de acordo com a legislagdo vigente. Prazo de
validade: minimo 6 meses. Data de fabricagdo: de no maximo 30 (trinta) dias no ato da entrega.

ISCAS DE COXA/SOBRECOXA S/ PELE E S/ OSSO - KILOGRAMA - CORTES CONGELADOS
DE FRANGO Caracteristicas Técnicas: Coxa/Sobrecoxa de frango, congelado, sem 0sso, sem
pele, sem aponevroses e/ou cartilagem. Corte de frango in-natura provenientes de animais
sadios e abatidos sob inspecao veterinaria. Devera ser realizada a aparagem (eliminagéo de
toda gordura aderida e pele) durante o processamento. Os cortes de frango deverao ser isentos
de tecidos inferiores como (cartilagens, 0ssos, aponeuroses, tenddes, coagulos, nodos
linfaticos). Deve apresentar-se livre de parasitas e de quaisquer substancias contaminantes que
g3 [possam altera-la ou encobrir alguma alteragéo. Deve ter Certificado de Inspegao Municipal,
Estadual ou Federal. Devera estar de acordo com a RDC n° 272 de 14/03/19 e RDC n° 459, de
21/12/20 (ANVISA) e Portaria n° 557 de 30/03/22 (MAPA). Embalagem primaria: saco plastico
transparente, resistente, termossoldado e adequado a natureza do produto. Deve ser
armazenado a temperatura de -12°C (doze graus centigrados negativos) ou menor conforme
recomendagao do fabricante. Pacotes de 1 kg, devidamente identificados com rétulo impresso ou
etiqueta adesiva e que resista as condicdes rotineiras de manuseio, de acordo com a legislagéo
vigente. Prazo de validade: minimo 6 meses. Data de fabricag@o: de no maximo 30 (trinta) dias
no ato da entrega.

KG | 1000
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L OMBO SUINO EM CUBOS - CARNE CONGELADA SUINA SEM 0SSO E SEM PELE
KILOGRAMA Caracteristicas Técnicas: Lombo suino sem 0sso e sem pele, sem tempero,
proveniente de animais sadios e abatidos sob inspegéo veterinaria. Devera ser realizada a
aparagem durante o processamento e isenta de tecidos inferiores como 0sso, nervos, tenddes,
pele, sebo e aponeuroses. O produto devera ser obtido exclusivamente de carne suina, sem
adicao de outros ingredientes estranhos ao produto como soja, temperos, especiarias, extrato de
tomate, corantes e/ou conservadores, aditivos e coadjuvantes de tecnologia/ elaboracéo e entre
outros em conformidade com a RDC n°® 272 de 14/03/19 e RDC n° 459, de 21/12/20 (ANVISA).
94  Deve ter Certificado de Inspe¢do Municipal, Estadual ou Federal e ser manipulada seguindoas | KG | 1000
boas praticas de fabricacdo. O produto devera estar de acordo com a legislagdo vigente. Deve
ser armazenado a temperatura de -12°C (doze graus centigrados negativos) ou menor conforme
recomendacao do fabricante. Apresentagao: em cubos com dimensdes de aproximadamente 2,5
cm por 2,5 cm. Embalagem priméria: a vacuo em saco plastico transparente, resistente,
termossoldado e adequado a natureza do produto. Pacotes de 1 kg, devidamente identificados
com rétulo impresso ou etiqueta adesiva, e que resista as condigdes rotineiras de manuseio da
embalagem e deacordo com a legislacédo vigente. Prazo de validade: minimo 6 meses. Data de
Fabricagdo: de no maximo 30 (frinta) dias no ato da entrega.

SOBRECOXA DE FRANGO DESOSSADA KILOGRAMA - - CORTES CONGELADOS DE
FRANGO Caracteristicas Técnicas: Sobrecoxa de frango, sem 0sso e sem pele, congelada.
Pecas individuais de frango in-natura provenientes de animais sadios € abatidos sob inspec¢ao
veterinaria. Devera ser realizada a aparagem (eliminagéo de todo excesso de gordura aderida)
durante o processamento. Deve apresentar-se livre de parasitas e de quaisquer substancias
contaminantes que possam altera-la ou encobrir alguma alteragéo. Deve ter Certificado de
Inspegao Municipal, Estadual ou Federal. Devera estar de acordo com a RDC n° 272 de 14/03/19
e RDC n° 459, de 21/12/20 (ANVISA) e Portaria n® 557 de 30/03/22 (MAPA). Embalagem
primaria: saco plastico transparente, resistente, termossoldado e adequado a natureza do
produto. Deve ser armazenado a temperatura de -12°C (doze graus centigrados negativos) ou
menor conforme recomendacgéo do fabricante. Pacotes de 1 kg, devidamente identificados com
rétulo impresso ou etiqueta adesiva, e que resista as condigdes rotineiras de manuseio da
embalagem e de acordo com a legislagéo vigente. Prazo de validade: minimo 6 meses. Data de
fabricacdo: de no maximo 30 (trinta) dias no ato da entrega. Prazo de validade: minimo 6 meses.

95 KG | 1500

V- LEVANTAMENTO DE MERCADO, QUE CONSISTE NA ANALISE DAS ALTERNATIVAS POSSIVEIS, E
JUSTIFICATIVA TECNICA E ECONOMICA DA ESCOLHA DO TIPO DE SOLUGAO A CONTRATAR:

Diante das necessidades apontadas neste estudo, foram analisadas contratagdes similares feitas por outros 6rgéos e
entidades, como por exemplo, 0 Municipio de Biguagu, através do site https://www.bigua.sc.gov.br/ por meio de consultas a
outros editais, com objetivo de identificar a existéncia de novas metodologias, tecnologias ou inovagées que melhor
atendessem as necessidades da Secretaria da Educagéo. N&o se observou maiores variagdes quanto a execugéo do objeto
no que se refere ao papel da empresa a qual se pretende contratar. Verifica-se a ampla disponibilidade de empresas aptos a
entrega dos materiais a serem adquiridos, conforme os requisitos estabelecidos neste documento.

VI - ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGAO, ACOMPANHADA DOS PREGOS UNITARIOS REFERENCIAIS, DAS
MEMORIAS DE CALCULO E DOS DOCUMENTOS QUE LHE DAO SUPORTE, QUE PODERAO CONSTAR DE ANEXO
CLASSIFICADO, SE A ADMINISTRAGAO OPTAR POR PRESERVAR O SEU SIGILO ATE A CONCLUSAO DA
LICITAGAO:

A pesquisa de pregos foi realizada conforme exigido na descrigdo do item, constando como anexos deste documento.
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VIl - DESQRIQAO DA SOLUGAO COMO UM TODO, INCLUSIVE DAS EXIGENCIAS RELACIONADAS A MANUTENGAO E
A ASSISTENCIA TECNICA, QUANDO FOR O CASO:

E fundamental garantir a qualidade, seguranca e adequagéo as necessidades nutricionais dos alunos. Além disso, é
necessario considerar a manutengao e assisténcia técnica dos equipamentos utilizados para 0 armazenamento e preparo dos
alimentos, quando necessario. As exigéncias relacionadas a esses aspectos sdo as seguintes:

1. Qualidade e Seguranca dos Alimentos: Os alimentos fornecidos devem ser de alta qualidade, seguros e atender as normas
sanitarias em vigor.

2. Atendimento as Especificagbes Técnicas: Os fornecedores devem fornecer os géneros alimenticios de acordo com as
especificagdes técnicas definidas no edital de licitagao. Isso inclui garantir embalagens apropriadas, rotulos claros e legiveis,
além de informagdes nutricionais completas.

3. Assisténcia Técnica para Equipamentos: Quando aplicavel, os fornecedores devem oferecer assisténcia técnica para
equipamentos utilizados no armazenamento, preparo e distribui¢do dos alimentos, como geladeiras, freezers, fogbes
industriais, entre outros. Isso inclui servicos de manutengao preventiva e corretiva, bem como reposigéo de pegas e
acessorios.

4. Disponibilidade de Suporte Técnico: Os fornecedores devem garantir a disponibilidade de suporte técnico especializado
para solucionar eventuais problemas relacionados aos alimentos fornecidos ou aos equipamentos utilizados em sua
manipulagao e preparo. Isso inclui canais de comunicagéo acessiveis, como telefone, e-mail ou chat online, para o registro e
acompanhamento de chamados técnicos.

5. Garantia de Qualidade e Durabilidade: Os géneros alimenticios fornecidos devem possuir garantia de qualidade e
durabilidade, assegurando que mantenham suas caracteristicas organolépticas e nutricionais ao longo do tempo. Os
fornecedores devem ser responsaveis por substituir quaisquer produtos que ndo atendam a esses padrdes.

6. Treinamento e Capacitagdo: Quando necessario, os fornecedores devem oferecer treinamento e capacitagao para os
funcionarios responsaveis pelo manuseio e preparo dos alimentos, garantindo praticas seguras e higiénicas.

VIIl - JUSTIFICATIVAS PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA CONTRATAGAO:

O critério de julgamento sera 0 menor prego por item. A entrega dos materiais sera feita de forma parcelada, de acordo com o
cronograma estabelecido previamente pela Secretaria demandante.

IX -~ DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS EM TERMOS DE ECONOMICIDADE E DE MELHOR
APROVEITAMENTO DOS RECURSOS HUMANOS, MATERIAIS E FINANCEIROS DISPONIVEIS:

Os resultados pretendidos em termos de economicidade e melhor aproveitamento dos recursos humanos, materiais e
financeiros disponiveis com a contratacdo de géneros alimenticios para a alimentagao escolar na rede municipal de ensino de
Antbnio Carlos/SC sé&o os seguintes:

1. Economicidade na Aquisicdo de Alimentos: A contratagdo direta de géneros alimenticios por meio de processos
licitatorios ou parcerias com fornecedores locais pode resultar em economia de recursos financeiros para o municipio. Isso pode
ser alcangado através de negociagdes de pregos favoraveis, compras em grande escala e busca por produtos de qualidade a
precos competitivos.

2. Reducdo de Desperdicios e Racionalizagdo de Recursos: Ao planejar adequadamente as compras de alimentos de
acordo com a demanda escolar, & possivel reduzir desperdicios e evitar excessos. Isso contribui para 0 melhor aproveitamento
dos recursos materiais e financeiros disponiveis, garantindo que os alimentos sejam utilizados de forma eficiente e sem
desperdicio.

3. Utilizagdo de Recursos Humanos de Forma Eficiente: A contratagdo de géneros alimenticios pode liberar recursos
humanos da tarefa de aquisicéo e preparo de alimentos, permitindo que sejam realocados para outras atividades essenciais
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dentro das escolas, como o acompanhamento pedagdgico dos alunos, a manutencao das instalagdes e a implementagéo de
programas educacionais.

4, Otimizagdo da Gestéo Financeira: A contratagao de géneros alimenticios por meio de processos eficientes de aquisi¢éo
e controle de custos pode contribuir para uma gestao financeira mais eficaz e transparente. Isso envolve a definicdo de
orgamentos adequados, 0 acompanhamento dos gastos, a prestacdo de contas e a busca por formas de economizar recursos
sem comprometer a qualidade da alimentacéo escolar.

X - PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS PELA ADMINISTRAGAO PREVIAMENTE A CELEBRAQAQDO CONTRATO,
INCLUSIVE QUANTO A CAPACITACAO DE SERVIDORES OU DE EMPREGADOS PARA FISCALIZAGAO E GESTAO
CONTRATUAL:

Sera indispensavel promover uma capacita¢do destinada as merendeiras e aos demais colaboradores envolvidos, em conjunto
com a empresa que saiu vitoriosa no processo licitatério, com o intuito de fornecer orientagdes abrangentes sobre a logistica e
0 recebimento dos materiais.

Xl - CONTRATAGOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES:
Foram identificadas as seguintes contratagdes no exercicio-anterior;

1. Pregao eletrénico : 93/2023, Processo: 169/2023, Contrato: 18/2024
2. Licitagdo : 41/2023, Processo: 66/2023, Contrato: 56/2023

Xl - DESCRIGAO DE POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS E RESPECTIVAS MEDIDAS MITIGADORAS, INCLUIDOS
REQUISITOS DE BAIXO CONSUMO DE ENERGIA E DE OUTROS RECURSOS, BEM COMO LOGISTICA REVERSA
PARA DESFAZIMENTO E RECICLAGEM DE BENS E REFUGOS, QUANDO APLICAVEL:

Serao promovidas agdes de conscientizagao e educagdo ambiental junto aos alunos, professores e funcionarios das escolas,
visando sensibilizar sobre a importancia da preservagao ambiental e do consumo consciente de alimentos. Isso inclui a
realizagéo de atividades educativas, campanhas de reciclagem e projetos de horta escolar, que promovam a valorizagao dos
recursos naturais e o respeito ao meio ambiente.

XIIl - POSICIONAMENTO CONCLUSIVO SOBRE A ADEQUAGAO DA CONTRATAGAO PARA O ATENDIMENTO DA
NECESSIDADE A QUE SE DESTINA:

Com base nas informagdes expostas durante a apresentacao deste Estudo Técnico Preliminar (ETP), bem como na solugéo
proposta para o objeto em questdo e na pesquisa de mercado amplamente realizada, manifestamos nosso parecer favoravel a
continuidade do procedimento, com vistas a publicagdo do edital.

Marcelo Alves do Amaral

Diretor de Educagao
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ANEXO I

PROCESSO LICITATORIO Ne° 150/2024
EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N° 62/2024

HABILITAGAO COMPLEMENTAR E DILIGENCIAS SANEADORAS

1.1. Dentre as atribuicbes do (a) Pregoeiro (a), destaca-se, em relagao a habilitagéo, a verificagdo e julgamento das condicoes de
habilitagdo, saneado erros ou falhas que n&o alterem a substancia das propostas,dos documentos de habilitagdo, que deverdo estar
anexadas de forma eletronica, nos moldes da legislacao.

1.2. Sera julgadainabilitada a proponente que:
a) Deixar de atender alguma exigéncia constante do presente Edital, desde que esta ndo seja sanavel, nos moldes da legislagéo.

h) Deixar de apresentar algum dos documentos exigidos no Edital para comprovagdo da habilitagdo, independentemente de ser
Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte;

¢) Apresentar declaragdo ou documentagdo que contenha qualquer vicio de ordem formal, que dificulte, impossibilite acompreensao
ou invalide o documento;

d) Apresentardeclaragéo ou qualquer outro documento comcontetido falso ou adulterado;

e) Apresentar documento de regularidade fiscal, social ou trabalhista vencido. Ndo se aplica esta regra quando o licitante for
Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte.

1.3 - A empresa vencedora do Pregdo devera apresentar, imediatamente apés o encerramento da disputa de lances, os
DOCUMENTOS COMPLEMENTARES DE HABILITACAO, quando estes forem considerados, pelo (a) Pregoeiro (a), constantes no
item 13 do edital, assim que for autorizado, e dentro do prazo estabelecido e devidamente justificado.

1.4. A prorrogagéo de prazo para a apresentagéo de documentos exigidos em ato de diligéncia devera ser requerido dentro do
prazo inicialmente previsto, preferencialmente por meio escrito, via chat no sistema COMPRAS BR, ficando adstrito a conveniéncia
da Administracdo Publica, quando n&o for especificado prazo legal, sob a autoridade do (a) Pregoeiro (a), no &mbito de sua
competéncia, e sempre com critérios de razoabilidade e interesse publico.

1.5. O (a) Pregoeiro (a) podera, no julgamento da habilitacdo, sanar erros ou falhas que néo alterem a substancia dos documentos
e sua validade juridica, mediante decisdo fundamentada, registrada em ata e acessivel aos licitantes, e lhes atribuira validade e
eficacia para fins de habilitagéo e classificagéo, observado o disposto na Lei n° 9.784, de 29 de janeiro de 1999.

1.6. Na hipdtese de necessidade de suspensao da sesséo publica para a realizagao de diligéncias, com vistas ao saneamento de
que trata o art. 47 do Decreto n® 10.024/2019, além do art. 59, § 2° e 0 art. 64 da Lei n° 14.133/2021, a sess&o publica somente
podera ser reiniciada mediante aviso prévio no sistema, sendo a ocorréncia registrada em ata.
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ANEXO Il
PROCESSO LICITATORIO N° 150/2024
PREGAO ELETRONICO N° 62/2024

MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL FINAL
(Licitante vencedor)

Apresentamos nossa proposta para o fornecimento do objeto da presente licitago PREGAO ELETRONICO N° 62/2024, acatando
todas as estipulagbes consignadas no respectivo Edital e seus Anexos.

1. IDENTIFICAGAO DO CONCORRENTE:

NOME DA EMPRESA:

REPRESENTANTE / CARGO:

ENDERECO / TELEFONE / E-MAIL:

CNPJ/INSCRIGAO ESTADUAL:

CARTEIRA DE IDENTIDADE / CPF:

AGENCIA / N° DA CONTA BANCARIA / CHAVE PIX:

2. PRECO (READEQUADO AO LANCE VENCEDOR)
Devera ser cotado, preco unitario e total por item, de acordo como ANEXO | do Edital.

PROPOSTA: R$ ()

3. CONDIGOES GERAIS
A proponente declara conhecer os termos do instrumento convocatorio que rege a presente licitagdo.
4. PRAZO DE GARANTIA

Conforme o Termo de Referéncia (caso conste), a garantia € minima é de

5. LOCAL E PRAZO DE ENTREGA
De acordo com o especificado no ANEXO |, deste Edital.
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Obs.: No prego cotado j& estéo incluidas eventuais vantagens e/ou abatimentos, impostos, taxas e encargos sociais, obrigacdes
trabalhistas, previdenciarias, fiscais e comerciais, assim como despesas com transportese deslocamentos e outras quaisquer que
incidam sobre a contratacéo.

6. VALIDADE DA PROPOSTA COMERCIAL

A validade minima desta proposta é de ( ) dias contados a partir da data da sessaopublica doPreg&o.

Obs.: a interposi¢éo de recurso SUSPENDE o prazo de validade da proposta até deciséo.

Antbnio Carlos,__de de 2024.

Assinaturado Responsavel ou Representante Legal
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ANEXO IV
PROCESSO LICITATORIO N° 150/2024
PREGAO ELETRONICO N° 62/2024

DECLARAGAO DE CUMPRIMENTO DE REQUISITOS DE HABILITAGAO E DEMAISOBRIGAGOES

A pessoa juridica denominada (nome da empresa), inscrita no- CNPJ sob n° , com sede a
(endereco completo da empresa), e por intermédio de seurepresentante legal,

devidamente credenciado:

DECLARA, para fins de participagdo no processo licitatério-em pauta, nos termos do inciso | do art. 63 da Lei n° 14.133/2021,
de que cumpre plenamente aos requisitos exigidos para efeito de habilitagao;

DECLARA que para fins de participagao no processo licitatdrio em pauta, sob as penas da Lei, que quaisquer outras despesas
nao incluidas na cotagao dos pregos dos produtos licitados correrdao por conta da empresa;

DECLARA que para fins de participagdo no processo licitatério em pauta, sob as penas da Lei, que tomou conhecimento e
aceita as condigdes do contetido do presente Edital e se submete ao disposto constante na Lei n° 14.133/2021 e
Diplomas Complementares;

DECLARA que para fins de participagao no processo licitatério em pauta, sob as penas da Lei, que nos termos do § 6°
inciso V do art. 27 da Lei n° 6.544, de 22 de novembro de 1989, encontra-se em situagéo regular perante o Ministério do Trabalho,
no que se refere a observancia do disposto no inciso XXXIII-do art. 7° da Constituicdo Federal do Brasil, ndopossuir em
seu quadro funcional menores de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e nem menor de 16 (dezesseis)
anos emqualquer trabalho;

DECLARA que néo possui proprietario, socios ou funcionarios que sejam servidores ou agentes politicos do érgao ou
entidade contratante ou responsavel pela licitagdo; e que nao possui proprietario ou sécio que seja conjuge,
companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, e por afinidade até o segundo grau,
de agente politico do 6rgao ou entidade contratante ou responsavel pela licitacao;

DECLARA que por meio de seu representante legal infra-assinado, que se encontra em situagao regularperante as Fazendas
Nacional, Estadual e Municipal, a Seguridade Social (FGTS e INSS), bem como atende a todas as demais exigéncias de
habilitagdo constantes do edital proprio.

DECLARA, também, que esta obrigada sob as penas da lei, a informar, quando de sua ocorréncia, fatossupervenientes
impeditivos de sua habilitagao;
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DECLARA, também, conhecer e cumprir o previsto na Lei n® 12.846/2013 (Lei Anticorrup¢do) e no Decreto n°® 8.420/2015, sob
pena de responsabilizacdo administrativa e civil pela pratica de atos contra esta Administracdo, incluindo todos os seus
profissionais envolvidos na fase de contratagdo e execugéo do objeto licitado;

DECLARA, também, que cumpre as exigéncias de reservas de cargos para pessoas com deficiéncia e para reabilitado da
previdéncia social, previstas em lei e noutras normas especificas.

DECLARA, também, que suas propostas econdémicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos
trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes coletivas de
trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

Por ser a expressao da verdade, firmo a presente declaragéo.

Antdnio Carlos, de de 2024.

Assinatura do Responsavel ou Representante Legal
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ANEXOV
PROCESSO LICITATORIO N° 150/2024
PREGAO ELETRONICO N° 62/2024

DECLARAGAO ME/EPP

A empresa , estabelecida na , inscrita no CNPJ sob n° neste ato representada pelo
Senhor (a) ,_devidamente credenciado, no uso de suas atribui¢des legais, vem:

DECLARAR, sob as penas da lei, que se enquadra como Microempresa, Empresa de Pequeno Porte ou Microempreendedor
Individual nos termos do artigo 3° da Lei Complementar n° 123 de 14 de dezembro de 2006, estando apta a se beneficiar das
vantagens legalmente instituidas por ndo se enquadrar em nenhuma das vedagdes legais impostas pelo paragrafo 4°, do artigo
3° da Lei Complementar n° 123 de 14 de dezembro de 2006. Tendo conhecimento dos artigos 42 a 49 da Lei Complementar n°
123/2006, estando ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores impeditivas de tal habilitagao.

DECLARA também que os contratos ja celebrados com a administracdo publica ndo extrapolam a receita bruta maxima admitida
para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte, conforme determina o art. 4°, §2°,da Lei 14.133/2021.

Por seraexpressao da verdade, firmamos a presente declaragao.

Antbnio Carlos,__de de 2024.

Assinatura do Responséavel ou Representante Legal
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ANEXO VI
PROCESSO LICITATORIO N° 150/2024
PREGAO ELETRONICO N° 62/2024

MINUTADAATA DE REGISTRO DE PREGOS

No dia_do més de_do ano de 2024, compareceram, de um lado a (o) MUNICIPIO DE ANTONIO CARLOS,
Estado de Santa Catarina, pessoa juridica de direito publico, inscrita no CNPJ sob o n°. 82.892.290/0001-90, com sede
administrativa na PRACA ANCHIETA, N. ° 10, BAIRRO CENTRO, CEP N.° 88180-001, representado pelo
PREFEITO MUNICIPAL, o Sr. GERALDO PAULI, doravante denominada ADMINISTRA(;AO, e as empresas abaixo
qualificadas, doravante denominadas DETENTORAS DA ATA, que firmam a presente ATA DE REGISTRO DE
PREGOS de acordo com o resultado do julgamento da licitacdo na modalidade PREGAO ELETRONICO n°. 62/2024
- PROCESSO LICITATORIO Ne°. 150/2024, regidos pela Lein. ° 14.133/2021 € o Decreto Municipal n. ° 11/2024,
bem como as demais normas legais pertinentes,o disposto no edital e seus-anexos e os termos da proposta, mediante
as clausulas e condigbes a seguir estabelecidas.

Seguem oslicitantes que participaram dalicitagao:

NOME DA EMPRESA, pessoa juridica de direito privado, inscrita no CNPJ n.l.., com sede na Rua ..,
bairro...,Cidade/UF, representado por ..., inscrito no CPFn.° ...

ESA

XXXXXXX XX
XXXXXXX XX
XXXXXXX XX

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

REGISTRO DE PRECO PARA AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS PARA A REDE MUNICIPAL DE ENSINO
DE ANTONIO CARLOS/SC, DESTINADA A SUPRIR AS NECESSIDADES NUTRICIONAIS DOS ALUNOS
MATRICULADOS NAS ESCOLAS MUNICIPAIS POR 12 MESES.

Tudo em conformidade com as especificagdes constantes no Edital, nas condigdes definidas no ato convocatorio, seus
anexos, propostas de precos e demais documentos e Atas do Processo e Licitagdo acimadescritos, os quais integram
este instrumento independente de transcrigéo, pelo prazo de validade do presente Registro de Precos

1.1. Seguem abaixo as especificagbes de cada item, com o respectivo fornecedor vencedor:

FORNECEDOR/NOME DAEMPRESA

Prefeitura de Antonio Carlos - Praca Anchieta, 10 - Centro - 88180-001
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IFICAGAO A TIDADE D UNITARIO  DTOTAL

(X

1.2. A existéncia de precos registrados ndo obriga a Administracdo a firmar contratagdes com os respectivos
fornecedores ou a contratar a totalidade dos bens registrados, sendo-lhe facultada a utilizagdo de outros meios
permitidos pela legislagéo relativa as licitagdes, sem cabimento de recurso, sendo assegurado ao beneficiario do registro
de pregos preferéncia emigualdade de condigdes.

CLAUSULA SEGUNDA - DO PREGO E DAREVISAO

2.1. O prego unitério para fornecimento do objeto de registro sera 0 de MENOR PRECO POR ITEM inscrito na Ata
do Processo e Licitagdo descritos acima e de acordo com a ordem de classificacdo das respectivas propostas que
integram este instrumento, independente de transcrigéo, pelo prazo de validade do registro, conforme segue:

2.2. Ospregos registrados serdo fixos e irreajustaveis durante a vigéncia da Ata de Registro de Prego, com excegao
do subitem abaixo.

2.3. Na hipdtese de alteragdo de precos de mercado, para mais ou para menos devidamente comprovadas, estes
poderdo ser revistos, visando ao restabelecimento da relagdo inicialmente pactuada, em decorréncia de situagdes
previstas na alinea “d” do inciso Il do caput do art. 124 e art. 134, ambos da Lei n° 14.133/2021, por meio de
apostilamento.

2.4. Para efeitos de revisdo de precos ou do pedido de cancelamento do registro de que trata a clausula sexta, a
comprovagdo devera ser feita por meio de documenta¢do comprobatéria da elevagdo dos pregos inicialmente
pactuados, mediante juntada da planilha de custos, lista de pregos de fabricantes, notas fiscais de aquisi¢éo, de
transporte, encargos e outros, alusivos a data da apresentagdo da proposta e do momento do pleito, sob pena de
indeferimento do pedido.

2.5. Arevisdo sera precedida de pesquisa prévia no mercado, banco de dados, indices ou tabelas oficiaise ou outros
meios disponiveis para levantamento das condi¢des de mercado, envolvendo todos os elementos materiais para fins
de fixagdo de pre¢o maximo aser pago pela administracéo.

2.6. O érgdo gerenciador devera decidir sobre a revisdo dos pregos no prazo maximo de 30 (trinta) dias, salvo por
motivo de forga maior, devidamente justificado no processo, conforme art. 123, § nico da Lei 14.133/2021.

2.7. No reconhecimento do desequilibrio econdmico-financeiro do prego inicialmente estabelecido, o 6rgao
gerenciador, se julgar conveniente, podera optar pelo cancelamento do prego, liberando os fornecedores do
compromisso assumido, sem aplicacéo de penalidades ou determinar anegociagao.

2.8. No ato da negociagao de preservagéo do equilibrio econdmico-financeiro do contrato sera dada preferéncia ao
fornecedor de primeiro menor prego e, sucessivamente, aos demais classificados, respeitada a ordem de classificagéo.

2.9. Na ocorréncia do prego registrado tornar-se superior ao prego praticado no mercado, caberd ao 6rgéo
gerenciador da Ata promover as necessarias negociagdes junto aos fornecedores, mediante as providénciasseguintes:

a) convocar o fornecedor primeiro classificado, visando estabelecer a negociagdo para redugdo de
precosoriginalmenteregistrados e sua adequagéo ao praticado no mercado;

b) frustrada a negociag&o,o fornecedorseraliberado do compromisso assumido; e

¢) convocar os demais fornecedores registrados, na ordem de classificagdo, visando igual oportunidade
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denegociagao.

2.10. Quando o prego registrado torna-se inferior aos pregos praticados no mercado e o fornecedor ndo puder cumprir
0 compromisso inicialmente assumido podera mediante requerimento devidamente instruido, pedir reviséo dos pre¢os
ou 0 cancelamento do prego registrado, comprovadas as situagdes elencadas na alinea “d” do inciso Il do caput do art.
124 e art. 134, ambos da Lei n°® 14.133/2021, caso em que 0 6rgao gerenciador podera:

) estabelecer negociagao com os classificados visando a manuteng&o dos pregos inicialmente registrados:

b) permitir a apresentacdo de novos pregos, observado o limite méximo estabelecido pela administragao,
quando da impossibilidade de manutenc&o do prego na forma referida na alinea anterior, observada as seguintes
condigdes:

b1) as propostas com os novos valores deverdo constar de envelope lacrado, a ser entregue em data, local
ehorério,previamente, designados pelo 6rgao gerenciador;

b2) o novo prego ofertado devera manter equivaléncia entre o preco originalmente constante da proposta eo prego
demercado vigente a época da licitagéo, sendo registrado o de menor valor.

2.11. A fixacdo do novo prego pactuado devera ser consignada em apostila a Ata de Registro de Pregos, com as
justificativas cabiveis, observada a anuéncia das partes.

2.12. Nao havendo éxito nas negociagdes, de que trata este subitem e o anterior estes serdo formalmente
desonerados do compromisso de fornecimento em relagdo ao item ou lote pelo érgao gerenciador, com consequente
cancelamento dos seus pregos registrados, sem aplicagéo das penalidades.

CLAUSULA TERCEIRA-DO PRAZO DE VALIDADE DO REGISTRO DE PREGOS

3.1. O prazo de vigéncia da ata de registro de pregos sera de 1 (um) ano e podera ser prorrogado, por igual periodo,
desde que comprovado o preco vantajoso, conforme art. 84 da Lei 14.133/2021.

3.2.  Os pregos decorrentes do Sistema de Registro de Pregos terdo sua vigéncia conforme as disposigdes contidas
nos instrumentos convocatorios e respectivos contratos, obedecido ao disposto no art. 105 da Lein® 14.133/2021.

3.3. E admitidaa prorrogagao da vigéncia da Ata, conforme art. 84 da Lei 14.133/2021.

CLAUSULA QUARTA-DOS USUARIOS DO REGISTRO DE PREGOS

4.1. A Ata de Registro de Pregos sera utilizada pelos érgaos ou entidades da Administragdo Municipal relacionadas
no objeto deste Edital;

4.2. Os 6rgaos e entidades participantes da Ata de Registro de Pregos deverdo apresentar suas solicitagdes de
aquisigao ou contratagdo ao 6rgdo gerenciador, que formalizaré por intermédio de instrumental contratual ou emissao
de nota de empenho de despesa ou autorizagdo de compra ou outro instrumento equivalente, na forma estabelecida
no art. 95 da Lei n° 14.133/2021, e procedera diretamentea solicitagdo com o fornecedor, com os pregos registrados,
obedecida a ordem de classificagao.

4.3. Os quantitativos dos contratos de fornecimento serdo sempre fixos e 0s pregos a serem pagos serdoaqueles
registrados em ata.

4.4, Aplicam-se aos contratos de fornecimento as disposi¢des pertinentes da Lei Federal n.° 14.133, de01° de
abril de 2021, suas alteragdes posteriores e demais normas cabiveis.
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4.5. Os 6rgéos e entidades participantes da Ata de Registro de Precos manterdo o 6rgdo gerenciador informado
a respeito dos processos de aquisigdes por meio de registro de precos, devendo encaminharcdpia dos comprovantes
das aquisi¢Oes, para a anexagdo ao respectivo processo de registro.

4.6. A Ata de Registro de Pregos, durante sua vigéncia, podera ser utilizada por qualquer érgdo ouentidade
daAdministragao.

CLAUSULA QUINTA -DOS DIREITOS E OBRIGAGOES DAS PARTES

5.1. Compete aoOrgao Gestor:

5.1.1.A Administragdo e os atos de controle da Ata de Registro de Pregos decorrente da presente licitagdo
sera da Secretaria de Administragéo e Finangas.

5.1.2. A secretaria acompanhara, periodicamente, os pregos praticados no mercado para os servigosregistrados, para
fins de controle e fixado do valor maximo a ser pago pela- Administracéo.

5.1.3. A secretaria sempre que 0s 6rgéos e entidades usuarios da ata de registro de precos necessitarem da entrega
dos servigos, indicara os fornecedores e seus respectivos saldos, visando subsidiar os pedidos de servigos, respeitada
a ordem de registro e 0s quantitativos a serem fornecidos.

5.1.4.Optar pela contratagdo ou ndo dos bens ou servigos decorrentes do Sistema Registro de Precos ou das
quantidades estimadas, ficando-lhe facultada a utilizagdo de outros meios para aquisicdo de item, respeitada a
legislacao relativa as licitagdes, sendo assegurado ao beneficiario do Registro de Pregos preferéncia em igualdade de
condigdes, sem que caiba recurso ou indenizagao;

5.1.5. Prorrogar o prazo de vigéncia da ata de registro de pregos, com a publicagéo na imprensa oficial do municipio,
observado o prazo legalmente permitido, quando os pregos apresentarem mais vantajosos para a Administracéo e/ou
existirem demandas para atendimento dos drgaos usuarios.

5.1.6. Decidir sobre a revisdo ou cancelamento dos pregos registrados no prazo maximo de 30 (trinta) dias,salvo
motivo de forga maior devidamente justificado no processo;

5.1.7.Emitir a autorizagdo de compra;

5.1.8.Dar preferéncia de contratagdo com o detentor do registro de pregos ou conceder igualdade decondigdes,
no caso de contragdes por outros meios permitidos pela legislagao;

5.2.  Compete aos 6rgaosou entidades usudrias:

5.2.1.Proporcionar ao detentor da ata todas as condi¢des para o cumprimento de suas obrigacdes eentrega
dos servigos dentro das normas estabelecidas no edital;

5.2.2. Proceder a fiscalizagdo da contratagdo, mediante controle do cumprimento de todas as obrigagdes relativas ao
fornecimento, inclusive encaminhando ao 6rgao gerenciador qualquer irregularidade verificada;

5.2.3. Rejeitar, no todo ou em parte, os produtos entregues em desacordo com as obrigagdes assumidas pelo detentor
da ata.

5.3.  Compete ao Compromitente Detentor da Ata:
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5.3.1.Entregar os produtos nas condigdes estabelecidas no edital e seus anexos e atender todos os pedidos de
contratagdo durante o periodo de duragéo do registro de Precgos, independente da quantidade do pedido ou de valor
minimo, de acordo com a sua capacidade de fornecimento fixada na proposta de preco de sua titularidade, observando
as quantidades, prazos e locais estabelecidos pelo Orgdo Usuério da Ata de Registro de Pregos;

5.3.2. Manter, durante a vigéncia do registro de pregos, a compatibilidade de todas as obrigagbes assumidas e as
condi¢bes de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitagéo;

5.3.3. Substituir os produtos recusados pelo 6rgédo ou entidade usuria, sem qualquer 6nus para a Administragéo, no
prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas, independentemente da aplicagdo das penalidades cabiveis;

5.3.4. Ter revisado ou cancelado o registro de seus precos, quando presentes os pressupostos previstos naclausula
segundadesta Ata;

5.3.5. Atender a demanda dos 6rgédos ou entidade usuarios, durante a fase da negociagao de revisdo de pregos de
que trata a clausula segunda desta Ata, com os precos inicialmente registrados, garantida a compensac&o dos valores
dos produtos ja entregues, caso do reconhecimento pela Administracdo do rompimento do equilibrio originalmente
estipulado;

5.3.6.Vincular-se ao preco maximo (novo preco) definido pela Administracdo, resultante do ato derevis&o;

5.3.7.Ter direito de preferéncia ou, igualdade de condigdes caso a Administragdo optar pela contratagdodos bens
ou servigos objeto de registro por outros meios facultados na legislago relativa as licitagdes.

5.3.8. Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente a Administragdo ou a terceiros, decorrentes desua culpa
ou dolo até a entrega do objeto de registro de pregos.

5.3.9.Receber os pagamentos respectivos nas condigdes pactuadas no edital e na clausula oitava desta Atade
Registro de Precos.

5.3.10. A aquisicdo dos materiais se dara de forma fracionada, conforme necessidade da Secretariasolicitante,
sendo o frete de responsabilidade da empresa contratada;

5.3.11. O Material devera ser entregue no prazo maximo de 05 (cinco) dias apds o envio da Ordem de Compra.

5.3.12. Caso o material entregue apresente avarias ou falhas que venham a ocasionar perda ao municipio, 0 mesmo
sera devolvido e cabera a empresa realizar a substituicdo do mesmo. Os materiais deverdo ser de primeira linha,
atendendo os padrdes prescritos em norma para cada qual.

5.3.13. Nos casos em que os produtos solicitados ndo atendam as especificacdes deste edital, os mesmos terdo a
entrega negada, devendo a contratada substitui-los imediatamente.

CLAUSULA SEXTA-DO CANCELAMENTO DOS PREGOS REGISTRADOS

6.1. A Ata de Registro de Pregos sera cancelada, automaticamente, por decurso de prazo de vigéncia ou quando
néo restarem fornecedores registrados e, por iniciativa do 6rgdo gerenciador da Ata de Registro de Pregos quando:

6.2. Pela ADMINISTRACAO, quando:

) o detentorda ata descumprir as condi¢des da Ata deRegistro de Pregos a que estiver vinculado;
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b) o0 detentor ndo retirar nota de empenho ou instrumento equivalente no prazo estabelecido, semjustificativa
aceitavel;

C) em qualquerhipétese de inexecucao total ou parcial do contrato de fornecimento;

d) néo aceitar reduzir o seu prego registrado, na hipdtese desta apresentar superior ao praticado nomercado;
e) estiver impedido para licitar ou contratar temporariamente com a administragdo ou for declaradoinidéneo
paralicitar ou contratar com aadministragdo publica, nos termos da Lei Federal n.° 14.133/2021.

f) por razdes de interesse publico devidamente fundamentadas.

6.3. Pela DETENTORA da ata quando, mediante solicitagdo por escrito, comprovar estar impossibilitada de executar
o contrato de acordo com a ata de registro de pre¢os, decorrente de caso fortuito ou de for¢a maior.

6.4. Nas hipoteses previstas no subitem 6.1, a comunicagéo do cancelamento de prego registrado sera publicada na
imprensa oficial juntando-se 0 comprovante ao expediente que deu origem ao registro.

6.5. O cancelamento do registro, assegurados o contraditério e a ampla defesa, sera formalizado por despacho da
autoridade competente.

6.6. A solicitagéo da detentora da ata para cancelamento do registro do prego devera ser protocolada no protocolo
geral da ADMINISTRAGAO, facultada a esta a aplicagao das sangoes administrativas previstasno edital, se n&o aceitar
as razdes do pedido, sendo assegurado ao fornecedor o contraditorio e a ampla defesa.

6.7. Cancelada a ata em relacdo a uma detentora, o Orgdo Gerenciador podera emitir ordem defornecimento
aquela com classificago imediatamente subsequente.

CLAUSULA SETIMA -DO FORNECIMENTO, LOCAL E PRAZO DE ENTREGA

7.1. A Ata de Registro de Pregos sera utilizada para aquisicdo do respectivo objeto, pelos 6rgéos e entidades da
Administragdo Municipal.

7.2. Cada fornecimento devera ser efetuado mediante solicitagdo por escrito, formalizado pelo 6rgao ou entidade
participante ao 6érgdo gerenciador, dela devendo constar: a data, o valor unitério do fornecimento, a quantidade
pretendida, o local para a entrega, o prazo, o carimbo e a assinatura do responsavel.

7.3. 0 orgéo gerenciador formalizara por intermédio de instrumental contratual ou autorizagéo de compra ou outro
instrumento equivalente, na forma estabelecida no art. 95 da Lei n° 14.133/2021, acompanhada a respectiva nota de
empenho, contendo o nimero de referéncia da Ata de Registro de Pregos e procedera diretamente a solicitagdo com o
fornecedor, com os precos registrados, obedecida a ordem de classificagao.

7.4. Caso a fornecedora classificada ndo puder fornecer os produtos solicitados, ou o quantitativo total requisitado
ou parte dele, devera comunicar o fato ao Departamento de Compras - érgao gerenciador, por

escrito, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas, a contar do recebimento da Ordem deFornecimento.

7.5. A (s) fornecedora (s) classificada (s) ficara (&0) obrigada (s) a atender as ordens de fornecimento efetuadas
dentro do prazo de validade do registro, mesmo se a entrega dos servigos ocorrer em data posterior ao seu vencimento.

7.6. O local de entrega dos servigos sera estabelecido em cada Ordem de Fornecimento, podendo ser na sededa
unidade requisitante, ou em local em que esta indicar.

7.7. O prazo de entrega sera conforme solicitagdo do 6rgdo ou entidade requisitante, constante no termo de
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referéncia anexo.

7.8. Se aDetentora da ata nao puder fornecer o quantitativo total requisitado, ou parte dele, devera comunicar o fato
a administragao, por escrito, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, a contar do recebimento da ordem de fornecimento.

7.9. Serao aplicadas as sangdes previstas na Lei Federal n.° 14.133/2021, além das determinagdes deste edital, se
adetentorada ata no atender as ordens de fornecimento.

7.10. A segunda fornecedora classificada s6 podera fornecer a Administragédo, quando estiver esgotada a capacidade
de fornecimento da primeira, e assim sucessivamente, de acordo com o consumo anual previsto para cada item da
licitacdo, ou quando da primeira classificada tiver seu registro junto a Ata cancelado.

7.11. As despesas relativas a entrega dos servigos correrdo por conta exclusiva da fornecedora detentora da Ata.

7.12. A Detentora da Ata obriga-se a fornecer os servicos, descritos na presente Ata, novos e de primeiro uso, em
conformidade com as especificagcbes descritas na proposta de Precos, sendo de sua inteiraresponsabilidade a
substituicdo, caso nao esteja em conformidade com as referidas especificacdes.

7.13. Serao recusados os servigos imprestaveis ou defeituosos, que ndo atendam as especificagdes constantes no
edital e/ou que néo estejam adequados para 0 uso.

7.14. Todas as despesas relativas a prestagao de servigos, bem como todos os impostos, taxas e demais despesas
decorrentes da presente Ata, correrdo por conta exclusiva da contratada.

CLAUSULA OITAVA -DO PAGAMENTO

8.1. O pagamento, decorrente do fornecimento do objeto desta licitagdo, sera efetuado mediante crédito em conta
bancaria, em até 15 (quinze) dias, contados do recebimento definitivo dos servigos, apés a apresentagdo da respectiva
Nota Fiscal, devidamente atestada pelo setor competente.

8.2. Os pagamentos somente serdo efetuados apos a comprovagao, pela (s) fornecedora (s), de que se encontra
regular com suas obrigages para com o sistema de seguridade social, mediante a apresentacéo das Certiddes
Negativas de Débito com o INSS e com o FGTS.

8.3. Ocorrendo erro no documento da cobranga, este sera devolvido e o pagamento sera sustado para que o
fornecedor tome as medidas necessarias, passando o prazo para 0 pagamento a ser contado a partir da data da
reapresentagéo do mesmo.

8.4. Caso se constate erro ou irregularidade na Nota Fiscal, 0 érgdo, a seu critério, podera devolvé-la, para as
devidas corregdes.

8.5. Nahipdtese de devolugéo, a Nota Fiscal sera considerada como ndo apresentada, para fins de atendimento das
condicOes contratuais.

8.6. Na pendéncia de liquidagao da obrigagao financeira em virtude de penalidade ou inadimpléncia contratual o valor
seradescontado da fatura ou créditos existentes em favor dafornecedora.

8.7. A Administragéo efetuara retengao, na fonte dos tributos e contribuigdes sobre todos os pagamentos devidos a
fornecedora classificada.
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CLAUSULA NONA-DOS ACRESCIMOS E SUPRESSOES

9.1. E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados pela ata de registro de pregos, inclusive o acréscimo de
que trata o art. 125 da Lei n® 14.133/2021 quando nao formalizado contrato para ser aditivado.

9.2. A supressdo dos produtos registrados na Ata de Registro de Pregos podera ser total ou parcial, a critério do
6rgéo gerenciador, considerando-se o disposto no art. 83 da Lei n. 14.133/2021.

CLAUSULA DECIMA - DA DOTAGAO ORGAMENTARIA

10.1. As despesas decorrentes da contratagdo dos objetos da presente Ata de Registro de Precos correrdoa cargo
dos Orgaos ou Entidades Usuérios da Ata, cujos Programas de Trabalho e Elementos de Despesas constardo nas
respectivas notas de empenho, contrato ou documento equivalente, observada as condigdes estabelecidas no edital e
ao quedispde o art. 95 da Lei n. 14.133/2021.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DAS PENALIDADES E DAS MULTAS

11.1. Cabera ao Orgdo Gerenciador, a seu juizo, apds a notificagdo por escrito de irregularidade pela unidade
requisitante, aplicar ao detentor da ata, garantidos o contraditério e a ampla defesa, as seguintes sangdes
administrativas:

11.2. Pelo descumprimento total da obrigagdo assumida, caracterizado pela recusa do fornecedor em assinar o
contrato, aceitar ou retirar a nota de empenho ou documento equivalente no prazo estabelecido, ressalvados 0s casos
previstos em lei, devidamente informados e aceitos:

) Multa de dez por cento sobre o valor constante da nota de empenho ou contrato;

b) Cancelamento do prego registrado;

¢) suspenséo temporaria de participacdo em licitacdo e impedimento de contratar com a administragdo noprazo
de até 05 (cinco) anos.

11.3. Assancdes previstas neste subitem poderdo ser aplicadas cumulativamente.
11.4. Por atrasoinjustificado no cumprimento de contrato de fornecimento:

) multa de 0,5% (meio por cento), por dia Util de atraso, sobre o valor da prestagdo em atraso até odécimo
dia;
b) rescis@o unilateral do contrato apds o décimo dia de atraso.

11.5. Porinexecugao total ou execugaoirregulardo contrato de fornecimento ou de prestagéo de servigo:

) adverténcia, porescrito, nas faltas leves;

b) multa de 10% (dez por cento) sobre o valor correspondente a parte ndo cumprida ou da totalidade do
fornecimento ou servico ndo executado pelo fornecedor;

C) suspensdo temporéria de participar de licitagdo e impedimento de contratar com a administragdo publica
estadual por prazo n&do superior a 3 (trés) anos;

d) declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar com a administragao publica municipal, enquanto perdurarem
os motivos determinantes da punigéo ou até que seja promovida a reabilitagao perante a prépria autoridade que aplicou
a penalidade.

11.6. A penalidade prevista na alinea "b" do subitem 11.5. podera ser aplicada de forma isolada ou cumulativamente

com as sangdes previstas nas alineas "a", "c" e "d", sem prejuizo da rescisao unilateral do instrumento de ajuste por
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qualquer das hipdteses prescritas nos artigos 155 a 163 da Lei n° 14.133/2021.

11.7. Ensejara ainda motivo de aplicagdo de penalidade de suspensdo temporaria de participagdo em licitagdo ou
impedimento de contratar com a administracdo pelo prazo minimo de 3 (trés) anos e maximo de 6 (seis) anos, o licitante
que apresentar declaragdo ou documentacao falsa exigida para o certame ou prestar declaragéo falsa durante a licitagéo
ou a execugdo do contrato, nos termos dos arts. 155 e 156 da Lei 14.133/2021.

11.8. O fornecedor que nédo recolher as multas previstas neste artigo, no prazo estabelecido, ensejara também a
aplicacdo da pena de suspensdo temporéria de participacdo em licitagdo ou impedimento de contratar com a
administragéo, enquanto ndo adimplida a obrigag&o.

11.9. A aplicagdo das penalidades previstas nas alineas "c" e "d" do subitem 11.1.3, sera de competéncia exclusiva do
Prefeito Municipal, facultada a ampla defesa, na forma e no prazo estipulado no paragrafo seguinte, podendo a
reabilitagao ser concedida mediante ressarcimento dos prejuizos causados e apds decorrido o prazo de san¢do minima
imposta.

11.10. Fica garantido ao fornecedor o direito prévio da citagdo e de ampla defesa, no respectivo processo, no prazo de
cinco dias Uteis, contado da notificagao.

11.11. As penalidades aplicadas serdo obrigatoriamente anotadas no registro cadastral dos fornecedores mantido pela
Administrac&o.

11.12. Asimportancias relativas as multas deverao ser recolhidas a conta do Tesouro do Municipio.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DAEFICACIA

12.1. O presente Termo de Registro de Pregos somente tera eficacia apos a publicagao do respectivo extrato na imprensa
oficial do municipio.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA -DO FORO

13.1. Fica eleito o Foro da Comarca de Biguagu para dirimir quaisquer dlvidas ou questdes oriundas do presente
instrumento. E, por estarem as partes justas e compromissadas, assinam o presente Termo em uma via paracadaparte,
de igual teor e forma, na presenca das testemunhas abaixo assinadas.

Antobnio Carlos, xx de xxxxxx de 2024.

GERALDO PAULI
Prefeito Municipal

XX
CONTRATADA
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